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TRAITE DES CONFITURES
par Michel Nostradamus

Le vray et parfait embellissement de la face, el conse-
rvation du corps en son entier : contenant plusieurs

Receptes secretes el desirees non encore Veues. Par

M. Michael Nostradamus. ‘ 5
Avec la seconde partie : contenant la facon el maniere
de faire toutes les confitures tant en sucre, miel, qu’en

VIn cuit. |
Sl nda Anvers chez Christophe Plantin (1557).



Les preédictions, les livres vrais et apocryphes de
Michel de Nostredame, dit Nostradamus, trouvent
aujourd’hui encore, apres quatre cents ans, un public
intrigué et curieux. Il reste bien vivant et bien disant
dans sa Provence natale, ou I’on n’est pas peu fier de
sa renommee. Celle-ci fut, en son temps, exception-
nelle. Rois, princes, grands de tous pays, le consultérent
avec deéférence. N’avait-il pas prédit la mort du roi
Henri 11, telle qu’elle se produisit, « par simple
duel » ? Lorsqu’en 1559 ce roi perdit la vie en joutant
contre son capitaine des Gardes, le comte de Montgo-
mery, Nostradamus « le Mége de Salon » fut reconnu
oracle incontesté.

Catherine de Médicis, ainsi que son fils Charles 1X,
malgreé I’ascendant qu’avait sur eux I’astrologue Rug-
gieri, s’adressérent plusieurs fois a Nostradamus. La
Reine lui demanda méme de venir a Blois pour exami-
ner les Enfants de France, dont la santé s’avérait pré-
caire. Par la suite Charles 1X le nomma son médecin
ordinaire et vint le voir dans sa retraite.

Michel de Nostredame naquit le 14 décembre 1503 a
Saint-Rémy-de-Provence, d’une famille d’origine juive,
du coté paternel. On peut voir encore a Saint-Rémy,
dans la rue des Barri, une fenétre renaissance, vestige
de sa maison natale, dont la description se trouve dans
un acte notarié du XVI¢ siécle’.

Le pére de Nostradamus, Jaume, était venu s’établir
a Saint-Rémy comme notaire, aprés avoir exercé le
metier de marchand de grains et de céréales dans le
Comtat-Venaissin. A Saint-Rémy, il épousa la petite-
fille d’un médecin, Renée ou Reyniére de Saint-Rémy,
dont il eut plusieurs enfants et parmi eux Michel de
Nostredame. Ce dernier semble avoir été le seul a conti-
nuer la tradition de sa famille maternelle : il suivit les
cours de la Faculté de Médecine d’Avignon, qui fonc-



tionnait depuis 1511. Une terrible épidémie de peste,
venue du Languedoc, obligea la Faculté a termer ses
portes et les étudiants se dispersérent ; Nostradamus
prit alors son inscription a la Facult¢ de Médecine de
Montpellier, le 25 octobre 1529. Le registre de cette
Faculté contient encore, seul manuscrit que nous posse-
dions de lui, la date de son inscription et sa signature.

Ses études finies, il exerca comme médecin itinérant,
se déplacant avec les épidémies de peste, fort nombreu-
ses en ce temps et qu’il désirait étudier. Il s’arréta a
Narbonne, a Toulouse, a Bordeaux, a Lyon, a Poitiers.
Dans cette derniére ville, il publia un ouvrage intitule :
« Singuliéres recettes pour la santé du corps humain.»

Nostradamus s’occupa d’astrologie — il se donnait le
titre de ** médecin astrophile ’> — et ses premieres pro-
phéties, ou plus exactement, ses premieres prévisions,
formulées en quatrains, parurent sous la forme d’'un
petit almanach. Au moment de cette parution il était
définitivement installé comme médecin consultant a
Salon. Ce premier almanach ne prédisait que les chan-
gements atmosphériques ; 'auteur pensait ainsi rendre
service a ses patients, la plupart paysans de la région.
Le public lui fit aussitdt un succes, ce qui encouragea
Nostradamus a en continuer la publication et a aug-
menter le nombre de quatrains qu’il groupa par centai-
nes (centuries). L’almanach du 1¢" mars 1555 contenait
sept centuries, il ajouta chaque année plusieurs centu-
ries et, chose étonnante, un grand nombre de predic-
tions paraissaient se vérifier. Est-ce, comme le disait
Charles Nodier, parce qu’elles étaient trés obscures ?
Ce qui est certain, c’est que le mage provencal fut lu,
expliqué, commenté jusqu’au XIX¢ siecle. I1 y eut
méme un Napoléon prédit par Nostradamus, en 1806 !

Nous ignorons si ce fut astuce d’éditeur ou mythe
local, mais la croyance subsista longtemps dans le Midi,



que Nostradamus se serait fait enterrer vivant et que du
fond de sa tombe, il continue a prédire heurs et mal-
heurs.

Une légende veut que son plus jeune fils, Michel, qui
prétendait lui aussi prophétiser, fut tué par d’Espinay-
Saint-Luc, pendant que, pour justifier une de ses pré-
dictions, il mettait le feu a la ville de Pouzin, dans le
Vivarais. D’aprés I’éminent chercheur qu’est le D¢
Edgar Leroy', de Saint-Rémy, cette version est fausse.

Mais ne perdons pas de vue que Nostredame ne cessa
Jamais d’exercer son métier de médecin et qu’il fut un
praticien remarquable pour son temps. C’est d’ailleurs
en tant que médecin qu’il écrivit en 1555 cet Excellent
et moult utile opuscule a tous nécessaire qui desirent
avoir connoissance de plusieurs exquises receptes, plus
connu sous le titre : Traité de fardemens et de confitu-
res. Il parut en 1555 a Lyon, chez Antoine Volant.
Mais nous pouvons nous demander s’il n’y eut pas en
1552 une édition princeps, destinée uniquement a quel-
ques amis. C’est une phrase, a la fin de la préface
(Proesme) du Traité des Fardemens, qui nous le fait
soupconner : « Toy disant a Dieu, de Saint-Rémy-de-
Provence, dite Sextrophea?, ce premier jour d’avril, mil
cing cens cinquante deux.» Il se peut aussi que ’auteur
n’ait écrit en 1552 que la préface et qu’il ait fait impri-
mer le Traité des Fardemens en 1555 seulement.

L 'opuscule est dédi¢ a son frére Jean, procureur au
Parlement de Provence, qui publia en 1575, a Lyon :
Vie des plus célébres poétes provencaux qui ont floury
du temps des comtes de Provence. 1l fut lui-méme
poete.

Une deuxieme édition du Traité de fardemens et de
confitures parut également chez Volant en 1556. Une
troisieme en 1556, a Paris, chez Olivier de Harsy. En
1557 a Anvers, une quatriéme chez Christophe Plantin.



Le livre intéressait le public, puisque dix ans apres on
imprimait une cinquieme édition a Poitiers, chez de
Marnef et Bouchetz en 1567. Une sixieme a Lyon, chez
Benoit Rigaud, en 1572. Cette méme année, parut a
Paris, chez la Veuve Jean Bonfons, une septiéme édi-
tion. L’opuscule fut traduit en allemand par Ile
Dr Jérémie Martin et publié a Augsbourg, chez Michael
Manger en 1589. C’est la derniére en date des éditions
de I'opuscule. On comprend donc que ce livre soit rare
et que des bibliothéques méme importantes en soient
dépourvues.

Ce petit volume in-16, de 228 pages (Bibliothéque
nationale, Rés. V. 2623), est divisé en deux parties : la
premiére donne des recettes de beauté, la seconde, des
recettes de confitures.

La deuxiéme partie, consacrée aux confitures, donne
des recettes que l’on employait dans le Midi de la
France il y a a peine une centaine d’années et que I'on
continue d’utiliser encore dans de nombreux pays
d’Orient. Ces confitures étaient essentiellement diffe-
rentes de ce que nous appelons aujourd’hui ** confitu-
res ”’. En effet, celles de Nostradamus marquent une
transition entre les confitures seches, c’est-a-dire les
fruits confits, et la confiture que nous consomMmMmonNs
maintenant. Les confitures de Nostradamus se man-
geaient a la cuiller, tandis que celles d’aujourd’hui se
tartinent. Cette différence est a signaler, car elle souli-
gne des usages gustatifs totalement différents ;
aujourd’hui, les confitures sont considérées comme un
aliment, agréable et nourrissant.

Du temps de Nostradamus, I’art de les préparer
venait d’Orient, par I’intermédiaire de I’ltalie ou de
’Espagne, ou elles étaient considérées plutot comme un
““ amuse-gueule ’’ bienfaisant parce que contenant du
sucre, denrée d’apothicaire.



De plus, elles étaient chez les peuples toujours altérés
des pays chauds, comme une introduction a la consom-
mation de I’eau. C’est d’une pratique encore vivante
chez les peuples de I'lslam, ou la religion interdit les
boissons fermentées. C’était aussi une habitude prise
pour cacher le gout, souvent mauvais, de l’eau, car
jusqu’au XVIII¢ siecle, ’humanité n’avait pas de I’eau
agreable a boire. Le transport des liquides était malaise,
les outres et les jarres etaient couteuses et ne pouvaient
suffire a la quantité de liquide désirable dans une com-
munauteé ; les aqueducs étaient rares. L humanité dut se
contenter de I’eau qu’elle trouvait a proximité des lieux
d’habitation. Quand cette eau était bonne et abon-
dante, la cité était bénie de Dieu ! Mais quand I'eau
était mauvaise, il fallait s’en contenter et essayer d’en
masquer le gout. (Le vin ou le vinaigre étaient I’assai-
sonnement de ’eau pour les légions romaines.)

La qualité deésaltérante du sucre se retrouve encore
aujourd’hui dans le verre d’eau sucrée que I’on pose
devant le conférencier’.

Bertrand Guégan, dans Le Cuisinier Francms (Ed.
Emile-Paul Freres), pense que Nostradamus s’est ins-
piré, pour les recettes de confitures, d’un livre italien de
Giovanni Batista Cavagioli, traduit en francais et publié
a Paris vers 1550, chez Jehan Bonfons : Maniére de
faire toutes confitures*. Que Nostradamus ait ‘* prati-
qué *’ Cavagioli est vraisemblable, cependant il nous dit
clairement : « ... tout ce que j’ai écrit, je I’ai fait ou
fait faire, et la plus grande part en ma présence.»

C’est en reéalité la généralisation de la fabrication des
confitures, qui a introduit I’emploi intensif du sucre.
Ainsi, 'opuscule de Nostradamus se sera trouvé étre
"instrument de diffusion de cette denrée, qui est main-
tenant un des fondements de I’économie mondiale.

L’esprit curieux de Nostradamus I’a porté vers 1’une



des questions que 1’on agitait beaucoup vers les années
1550-1555 : la fabrication du sucre et la maniere de
I’employer, toutes choses qui étaient gardées secretes.
(Il s’agit, bien entendu, du sucre de canne, puisque le
sucre de betterave ne fut découvert qu’en 1747.)
Jusqu’au XVI¢ siecle en effet, le commerce du sucre,
tout comme celui des épices, était entouré d’un mystere
voulu et a I’élaboration duquel participaient tous les
maillons de la longue chaine, qui allait du producteur
de roseau jusqu’au dernier distributeur europeen. Les
mystifications, les mensonges étaient d’une pratique
commerciale fondamentale et courante. Ce n’est que le
X VIIe siecle européen qui a réussi a rendre a la veérité la
place exceptionnelle et centrale que nous lui accordons
aujourd’hui dans tous les domaines.

Le *“ sucre de bambou >’ ou le ‘‘ miel des roseaux ',
comme on l’appelait dans I’antiquité, était connu des
Grecs et des Romains. Le nom de sucre vient de I’arabe
““ soukkar *’, emprunté lui-méme au sanscrit °° ¢ar-
kara >. On le trouve au l¢' siécle apres Jésus-Christ en
grec : ** sakkharon *’ et en latin *‘ saccharum *. Dans
Pantiquité on I’employait sous la forme de décoction
liquide, brune, ce qu’on appelle aujourd’hui dans les
raffineries le ** vesou ’’, mot d’origine créole. Vers le
XIIe-X111¢ siecle, on avait trouvé — les Arabes
vraisemblablement — les moyens de le présenter a peu
prés sous la forme que nous lui connaissons
aujourd’hui, c¢’est-a-dire blanc et cristallisé. [ ’origine
exacte de la canne a sucre nous est inconnue. Les
recherches du botaniste suisse Pyrame de Candolle
n’aboutissent a aucune certitude, mais 1l pense que cette
origine serait a situer aux Indes et dans les iles avoisi-
nantes. Les Arabes plantérent la canne en Andalousie
et en Sicile. Frédéric II, roi de Naples et des Deux-
Siciles, comprit 1’énorme parti que la population Sici-



lienne, par ailleurs si pauvre, pouvait tirer de cette cul-
ture et il en favorisa le développement. C’est de Sicile
que le Prince Henri de Portugal, au début du XVe€ sie-
cle, fit apporter des cannes a sucre a Madére, ile nou-
vellement découverte par des marins portugais.
L’industrie en devint si florissante que pour utiliser la
grande quantité que I’on y produisait, on commenga a
fabriquer des confitures seches, c’est-a-dire des fruits
confits. D’aprés Champier, la plupart des bonbons et
des fruits confits consommés en France a la fin du XVe
siecle provenaient de Madeére. Le sucre cristallisé était
d’ailleurs appelé ‘¢ sucre de Madere *’ (voir Maitres et
esclaves de Gilberto Freyre, éditions Gallimard).

Gui Panciroli, jurisconsulte italien, dans son De
rebus perditis et inventis pense que c¢’est un Venitien,
vers 1470, qui trouva la manieére d’épurer et de faire
cristalliser le sirop de canne. En France on connut
cependant du sucre *‘ blanc ’’ au XIV¢ siecle, puisqu’en
1333, dans un compte de la Maison d’Humbert, Dau-
phin du Viennois, on parle de ‘‘sucre raffiné ”’ et
qu’en 1350 on le trouve nommé dans une ordonnance
du roi Jean de Provence. On appelait parfois ce sucre
du ‘* cafetin *’. Il arrivait en Occident par Alexandrie,
d’ou les flottes marchandes vénitiennes et génoises le
distribuaient dans les ports méditerranéens. Aussi €tait-
il fort cher. On I’employait particulierement en phar-
macie — saccharum officinarum — soit pour la com-
position des médicaments a base de sucre, soit comme
sternutatoire ! Dans ce cas, on le broyait treés finement.
En général, le sucre était indispensable en pharmacie ;
de 1a I’expression ¢“ apothicaire sans sucre ’’, indiquant
quelqu’un a qui manque l’essentiel.

Au XVIe siecle, des Portugais cherchant fortune dans
le nouveau monde, s’embarquent pour le Brésil et
emportent avec eux, pour les cultiver en Amérique du



Sud, des cannes a sucre, de Madere. Des Espagnols,
s’expatriant dans les nouvelles colonies, prennent ces
cannes des Canaries, ou on les cultivait depuis les XI1I¢-
XI1I¢ siecles, et les transplantent dans les 1les de la mer
des Caraibes. Le gouverneur de Saint-Domingue,
Ovando, enrichit les colons de I'ile, au XVI¢ siecle, en
leur faisant cultiver la canne a sucre transplantée des
Canaries. Le climat chaud de cette ile, avec alternance
d’humidité et de sécheresse, était exactement ce qu’il
fallait pour la culture de la canne.

Nostradamus, en écrivant ce petit livre de recettes, a
pu étre guidé aussi par I’intérét qu’il portait a ses com-
patriotes. En pratiquant la médecine a Salon et aux
environs, il a vu de prés la misére dans laquelle vivaient
de nombreuses familles de Provence, région extréme-
ment pauvre avant I’exécution des travaux d’irrigation
qui sillonnent aujourd’hui une grande partie du pays.
Les fruits poussaient cependant en abondance et faute
de savoir les conserver, de grandes quantités se per-
daient chaque année. Nostradamus avait le sens des
affaires — il fut le premier actionnaire de ce canal de
Craponne qui fertilisa la Provence — et il voulut don-
ner a ses compatriotes une source de revenus en leur
conseillant la fabrication des confitures. Il est certain
que le sucre, qui valait en ce temps-la fort cher, n’était
pas a la portée de toutes les bourses. Ses receties peu-
vent cependant se confectionner aussi avec du miel ou
du ‘‘ Defrutum ’’, moit de raisin frais : «... une
liqueur que les notables et anciens Romains usoient,
qu’ils nommoient ** Defrutum ’’...» Il place cependant
la confiture a base de sucre bien au-dessus des autres.
Le miel était trées employé en France non seulement
dans la confection des confitures, mais comme assai-
sonnement de certains ragoits, de patisseries, et méme
comme aliment. Le sucre, peu a peu, le supplanta.



L’ancienne cuisine frangaise — dite aussi gothique —
utilisait le sucre a I’assaisonnement d’a peu pres tous les
plats et ragotts, pour ainsi dire a titre d’épices.

Le fait que le sucre était surtout employé en pharma-
cie, les nouvelles recettes venues d’Espagne, d’ltalie, du
Portugal, ce parfum d’exotisme mélé au secret bien
gardé de la fabrication du sucre, les vertus meédicinales
de certaines confitures et le désir de fournir une source
de revenus a ses compatriotes, expliquent fort bien
I'intérét de Nostradamus pour les confitures.

Nous publions cette édition un peu a titre de curiosité
bibliographique. '

Les curieux des choses du passe, les historiens de la
vie privee y trouveront leur compte, mais aussi la mena-
gere et les véritables gourmets. Car les recettes que
donne ic1 Nostradamus permettent effectivement la
confection d’exquises confitures.

T. Coppel et Angele Hahn

1. Dr Edgar Leroy, ** Les Origines de Nostradamus '’,
Mémoires de [I’'Institut Historique de Provence, t. XV, Mar-
seille, 1941.

2. A Saint-Rémy, tout pres des fouilles de Glanum, se trou-
vent ** les Antiques *’, ou I'on peut admirer le Sextropheus, le
trophée de Sextus ou mausolée des Jules, avec l'inscription :
« Sextus, Lucius et Marcus, fils de Caius Julius I'ont élevé a
leurs parents.» C'est d’aprés le Sextropheus que Nostradamus
a appelé Saint-Rémy, Sextrophea.

3. Les services a eau en opaline de I'époque romantique ou
second Empire, contiennent presque toujours, s'ils sont com-



plets, a c6té des verres et de la carafe, un sucrier et parfois,
plus rarement, un confiturier.

4. Le livre fut réimprimé en 1558 par I’éditeur Iyonna:s
Benoit Rigaud, sous le titre : La Pratique de faire toutes con-
Jitures, condiments, distillations d’eaux odoriférantes et plu-
sieurs aultres recettes tres utiles. Avec la vertu et propriété du
vinaigre, approuvé, contre l’opinion de plusieurs, grandement
profitable au corps humain.



La présente édition du TRAITE DES CONFITURES a
été tirée de I’exemplaire de la Bibliotheque de I’ Arsenal
a Paris (cote 8°S 12593) avec ’aimable autorisation de
son conservateur et de la Conservation de la Bibliothe-
que nationale. Nous avons reproduit cette édition origi-
nale avec un grand souci de fidélité sans corriger les
erreurs et impertections que ’on rencontre quelquelois
dans les éditions anciennes. Nous remercions M. Hazan
qui nous a autorisés a reproduire la préface a cette
ceuvre de Nostradamus dans I’édition que lui-méme
proposa en 1962.

Pour recevoir notre catalogue de réimpressions, écrivez a
GUTENBERG REPRINTS, 3 bis, passage de la Petite-
Boucherie, 75006 Paris.
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LISSEMENT DE LA FACE,

¢ confernation du corpsen fon L
entierc:ontenant plufieurs Re-
ceptes fecretes & defi-
rées non encores
veues.

Par M. MicfmeﬁN qﬁ‘r:rddmm.

Pouraccouftrerle fublimé qui ha telle vertu
& efficace, qu’il rend la face d’une beaute,
tirant furla couleurd’vnargentfin,quefila
faceeftoit copperoufée, la rendratant excel
lentement blanche , que nature par fes na-
turelzeffe@tz ne pourroit d’auantaige faire.
A vn perfonnaige tache d’aucune efpece
deladrerie,luy fai&t perdre celle maligne &
deteftable conleur,& laface chageren blan
cheur. Vne cicatrice foit parfeu ou pourau
tremutilation, mefines ficlleeft prinfede
ieunefle, par perite {ucceffion detempsla
faittperdre, -

A CHA-



LA MANIERE DE FAIRE
CHAPITRE I

23z Reney da fublimele poix de fix onees, e
3) | le mette dedensyn mortier de marbre
S RES135 qui foit bien net, & le pilles acec v pil
VI NEKE [on de bots, & le triturey longuement, le
broyant en lieu qui nie face point de vent,par lefpa-
ce prefgue dvn sour tout entier: & apres gue Vous
verrey quwsl fera fort [ubtil,comme farine fine , que
guadle toucherey entve les doigts ne [entires aucune
asperite quelle gue ce foit fans le paffer : puss quand
Vous verre3 quw'il fera fubtilement pulnerifé, vous y
mettre3 de lafaline d'un perfonnaige aicun,qui au-
va demenré tross jonrs fans manger aulx & oignons,
ne vindaigre, ny ‘verjus, en le broyant incefJamment,
purs y mettres dedans du vif argent (net & jaﬁ par
vudrapde laine blic bien efpes & purgé du plomb,
et de eﬁting  )le poix de fix drachmes,quz font le poix
de [ix efcus foleil: argemt mounlu le poix de tross
grains,puis tout enfemble le broyeres /i fort & con-
tenuellement toufionrs enle brozant, luy mettat de la
falinefufdille ,sufques d ce gu’il vienne bien blanc,
& aucommencement quand le'vif argent fera meflé
anec le fublime il fera noir & gris, tivat plus d lacon
leur grife que noire , mais non obflant ; ille fant re-
miueryinfgues a ce qu'sl ‘vienne blanc: & pource que
cecy ne fe peut parfasttemet parackicuer de fept iours
ex fa perfeilion ol fant que apres qu'sl a efté bien de-
mene




DIVERS LAVEMENS. 2

mené tonfionys auec la faline , fans gue fer ne euyure
Paint touché , mavs g le tout foit de bots,or mus le mor

tier, & alors qu'sl fera bien monlle, & quele vif ar-
gent [era bien eftaint , le mettres tout Fapres difner
an foleil effuyer,carle foled & le fort batre fant quz
Inydonnent la blanchenr qu'il doit anoir , & apres
gw'il fera effuyé le tourner batre , & pource gu’on ne
feauroit pas anoir de la faline oucrachat 4 £ haute
hewre,luy mettres de Pean de nenuphar os rofe,pen 2
pew: mais pour la vraye parfection de cefle eans il ny
fanle que du crachat en ieun , & pluftoft y mettres
quelques tonrs danantage ponr la perfestion d’ice~
Iny,%o quand vous cognoiftrés qu'el fera bien blanc
parfaittement & bien [ubtil(car il fant que tows les
sours il foit mis an foleil auec le mortier <o quand le
Vouldres mettre au foleil,failtes qu'sl fe trenne par
tout le mortier,@o puss le mettre au foleil lendemain
bien matin , anec vue Spatule de bois le retournerés
au fond dumortier, < alors que vous cognaiftres
gl fera naifuement blanc, lors vous les drffonldrés
en ean de fontaine, & non point de puis, d la quatité
de vingt oncesd’ean , infques a ce gue vous cognoi=
frésqu'il fera diffoubsy, G apres le mettre3 dedes vn
petittoupin de terve bien verniffe, & le ferey bonsl=
lir fus des charbons , & quand il commencera de
bosiillir,gardes gw'ilne feSpande , & failtes gu'il ne
larfiiil_[e que autant de tenips,que ‘Vous demenreries &
dive deux; Paternofires, & deux Anue maria, & puss
vi 2 foub-
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Joubdainement les oftes du fen, & le laiffes vefroidiy
& repofer pour trois ou quatre beuves , ox pour [a

meilleure perfection,sufques a lendemain matin: ¢o°

puis geliey cefte ean qus efl forte & maligne,qui fe-

racomme verde, o la geltes on baille anx chirur-

giens: & quadlean fera bie efconlee, vous en vemet =
trex dantre , & la ferey boiirlliy comme vous auey

Jaitt au paranant: & puss lofles du feu, & la lasffés
repofer, % la geltes, & y en rewscites d'antre: ¢ cela

fere3 fix fors: &+ 4 la derniere fois, failes § ce foit de
quelgue bonne ean rofe odorante: & quil ne boiille
que deux ou trots ebullitions : & ne fant pasgetter
ccfte lagmars qu'elle [¢ feiche é demy : & puis quand
Vous en Vouldrey vfer,preney en de la groffenr d'un
poix,on d'unedemie febue: & ayes quelgue petie
prerre demarbre,de lalargenr dvn pied, ou plus, o
moins, & quelque autre petite piece de la grandeny
&> rotundite d'vne table dvn tablier: G le broyeres

fort fur ledi&F marbre anec 'vn peu d'au rofe,que an-
re3tenn dedens lagorge le plus long temps,que pour
re3, & puts mosislle vn petit linge fin , bien fubtil:
& quandle vifaige ou antre place fera bin nettoyée,

lematin paffes ledsét linge pay rout le vifaige , &

Verrés yne beante & blanchenr incomparable: & fi

levifaige eft vn peu trop blanc,prendres yne raci-

ne d'orcanette anec ‘vne goutte de huylle de noix mu

Jeade,& la froteés fuus la palme de la main: puss de la
racine en frotere les leures , la josie , & le bout du

menton
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menton:quit d la fagon de lhutlle denoix mufcade,
vous la trouncte3 en fon chapitre.

Et notex que ponr eftre noblement leditt fublimé
preparé, ¢ a fin qu’sl foit plus durable pourlong
temps & [uubisement dedens deux ioursrendre vne
Place noire,on brune,blanche come fin papier. Preti«
drey dela cernfe de Venife le poix de tross onces , &
lafasctesbroyer fort fits vn suarbre auec ean de rofe:
& quand elle [era bien broyce,vous la defiremperes;
anecvnelinre & demie eau de rofe, 0u quelque ean
de bonne fenteur , & la mettres dedens yne grande
terrine deterre, ¢ laferey vn pen chanfer: G ‘yous
fereslaner le lieu que voudreg,par Pefpace dune de—~
mie henre par quelqg un antre,comme Lon lane la fa
cecheyvn barbier , & quand-yous ferex lané lon-
guement,la partie du carps que vous voudres , lors
vous effuyerey d'une eSponge bien nette, & vous
lanieres; le Vifaige d'atitre ean, & quand vous aure%
faitle lanement de la cerufe par trows sonrs entiers,
alors vous feres du fublimé,tous les matins & vo-
Jireleuer, envous abillant : & garde d'en mettre
gureres, caril [uffit @ chafgue fors d'en mettrela
groffeur d'un poix: & pour garder guw'il ne face poine
demal anx deney.d la longue , faittas qu'sl foit ton/~
sours deftrempé anec ean adorante ¢y deffonb eferi-
pte, paffee par la bonche,

A 3 ¥y
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Vne autre mode pour bien preparer & ac-
couftrer le fublime, non moindre que la
premiere.

CHAPITRE 1IIL

PRe:«:eg quatre petis lymons,& les partes en quae

trepars , &y metee dedans duvif arget a chaf«
cune piece le poix d'nn efcu,on enuzron, @ puis fai-
élesle distiller par alembic deverre , on fi w'ane la
commodité danoirvn alembic de verve, mettey le
tout hache menu anec v coutean de boss dedes yne
Jeolle de verre, & quelle ne foit que d demy pleine,
pus mettes; la fiolle dedens v aurre alembic d rofes,
quz foit enfepuely sufques & demy aux cendres paf-
Jees par i fac pour canfe gu'il ne fe rompe,puis fai-
Etes bon feu, @ recenres l'ean qui distillera dedens
vn autre fiolle,éor la garderey a part, & prendres du
Jublimé qui foit bon , & compofé a peu de fel le poix
de guatre onces,du vif argét bon & net le poix d'vu
efcu, <o mettres leditt fublimé & vif argent dedens
v mortier de marbre , & que le pillon & [patule
Joient de bois,c&» broieres fort deédens le mortier inf-
ques acequ’tl fort bien fubtil, ¢ prendres de laditle
ean , & arrouferes pe a pewleditt fublimé prefgue
par Lefpace dvn fonr,infques qu’il foit parfaictemés
blanc, & le pourres remettre guelque jour an foleil,
powr lyyarder a fé blanchir, ¢ quandil fera bien

olanc,faittes le diffonldre dedens lean de ﬁnm’mf‘!"
e
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le faiétes bosiillzr dedens v pot de terve nesf ensier=
niff¢ , quatre ebullitions , & puts le laiffes refrozdr
trovs ou quatre heures,puts gefltey lean, & en remet
tés d'antre, < faitles la boiiillir comme la premiere
fois, & lalatffes refroidir,&r la geltes <o failtes cela
guatre fass dla devuiere fsis prendres de la cerufe de
Venife demie linre , & la paitriffey anee fix blancy
doeufy, & enncloppes; la dedens trois petites pieces
delinge bign blanc,qui foit rare comme. deftamine,
& puss lie la, & failtes bosiilliv dens quelque vaif=
Jean deterre tout nenf-&o tat qu'tl bosiillira, & fera
efcume failtes la cueilly anec yne plume blanche,orm
anecques vue cueillier d.argent,co tant que ponrres
cueillir de Pefiume metie dedensla fiolle oneflle
premiere eandu lymon , <+ mettrey vofire [ublime
qui [era boiiills tout enfemble, & faittes qw'ilny fore
point demenvé de Pean on il a efté boiizllz , & mefle-
re3 le tout enfemble, & envoulant metire fur quel-
que partie du corps remuerefort lafiolle, & anec
Y petit drapean moiisllé,len lanerey le matin anae
Jortix hors la maifon, G ceux & celles qus ont le vi-
Jaige rouge an canpperofé tant rouge gue ce foit , de~
dens pew de jours densendra en parfastte blancheur
naturelle,dechaffant le manunars fang, en fihtilzant
lapeay tant parfaictement, & dure huitt tonrs com=
Plitsenvn mefme efiat , fans gafler ne bleffer ancs=
nement partie du corps , mars confersant la faceern
e perfaitteynion , que quandon anroit faiit &

A 4 cherché
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cherché tout le monde , Pon ve [gaureit tronuerchofe

comparable d cefte cy(or mis le Tallz) gue par [a fa-
¢tion le corps humasn eft conférné en celle beauté in
muable,gue par Pheuresl eft comméce : comme vous
Verres mis par efcrit en 'vn autre lieu: & cefte forte
de fublimé eft eftimée la plus founieraine & en plus
brieftemps paracheuée.

Pour faire pomade d’vne fouueraine odeur,
bonte & excellence,que ceux qui au para-
nanten leur decoration auoient mis nefa
uoient quilz ontfaict: & cefte cyeft pour
vae fupremeliqueur,

CHAPITRE IIL

PRem'; de graiffe de pourcean toute frefche du
sour,on lendemainyque le pourcean a efletué: &

en mettey dedens vne grande tervine bien nette la
guantitéde quatre liures on plus , onmoins: eaude
rofe antant oumoins: & anec les mains bien nettes
traitesla fort,la maniant & meflant parlefpaced'u
e hewre : puss prendre3 des pommes de la meillcure
Jenteur quife pourront trouucr le nombre de dou3e,
& les hachere auec Pefcorce par petites preces:pren-
drey anfSi deux cotngs bien meurs,ou tross, & les ba
cherey aufSs fubtilement,lefcorce de quatre orenges,
dewx limons, & ‘yn demy citron,s'il eft pofSible ai?r:
en
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den trouner: & le tout haché menu , wiettre’ dedens
Y mortier de marbre , & batres le tout fort enfem -
ble: ¢ quandil fera ainfifort batu, & bien meflé, y
mettrésde ivis Florentic, puluerife dix onces, de gy~
roffles fort conguafSés denx onces, flyracis calamusé
denx onces & demzie, calams aromatics 'vn once , €3*
le tout encores battres, fort enfemble ,y adionflant
deleanderofe sStln’en y anoit affe3: < puts mettres
le tout dedensvne olle deterre bien ennerniffee : &
le ferés fondre fur les charbons d petit feu , en le con=
wrant d'un plat de terre: & [ur tont , gardes qusl ne
Jevime:car pour pew qu'sl fuft rime, cela luy amoin-
drivot fort [a fentewr; & le fant remuer founet anec
Vine fpatule de bois , infques d ce que Vous cangnoi-
firés qu'il fera bien fondu,efJasant tonfionrs,en met-
‘tant quelque goutte 4 la main:& puts le fentar, pour
la perfettio de fon odenr,car il ne faut pas quw’sl cuyfe
guieres: & quand vous la voudresofer du feu , lors
prendrés du mufe, le poix vu [crupule de ou plus , os
mouns, i voules gue elle foit 4 tmuzfrﬁ&iaﬂ s [ur
toute cefle quantité,mettésenyne dracbme , qui ef
le poix d'vn efcu,ambre gris deux ‘ragmes et demie,
G ces denx puluerifés enfemble, & deflrempés anec
-eats derofe,Co le meterés dedes lolle : & faittes boil
lirencores'vn pew,puss conlés le tout chandemét. par
Vi linge bie nee: & la mettrés dedes des petity vaif=
Jeaux de verre de chafcun trots o 4.onces,on dedens
Vi grand pot , & lg mife towt chandement , elle fera
' i 5 plus
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Plus ferme:co fi vous en voulés faire tout avn coup
gus foit rouge, predres dewx on trots racines d'anchu
Je, onorcanerte, & la ferey boiillir anecencares yn
pendeceqisi fera demenré de la blache, & feraronge
conze fin efcarlate,qui féra propre pour palle coulenr,
gue fs vous vouley dive que le mufe G ambre demen
revoit dedens le vefudn yilvous [erniva pour faire v
Jouuerain fanon amiable pour adoutir les mains qus
Jont afpres, ni comprinfe s fenteur founeraine qu'sl
aitra,vous en frostant les mains fonuent.

Que fivous vouley paracheuervoflre pommade
gwaionte exquife perfeltio,fi iamais en fut d'autre,
guand zlviedra au temps que lesrofes font en flenr,
prendrey desrofes blanches trofs ou quatre cents, on
plus oumoins , & le pillerey fort dedens v mortier
de marbre auecques la pommade tout enfemble , &
guandletout fera bien pille,. le laifferes vn iour ou
deux , G an bont de deux sours predres derechef ana
tant de rofes blaches, & les pilleres fort enfemble, &
guandle tout ferabien pille ,mettrex le tout dedans
v pot d'efiain bien net , qui ferme bien , & que la
connerture foit bien feellce anecques du lenain , puis
anre v chauderd plein d'ean, & le feres fort bosiil
lar, 7o y mettresle pot d'efdain dedes le chandevos an
millieu , & parmoyen de la chaleur de Peau ce qut
Jeradedensle pot bosilliva fans aucune reSpiration,
< quad il anra bien boiiills Pefpace de denx ostrois
beares tan: plus que dumoins, lors vous offerey le

pi
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pot duchanderon , & lonnrires, & conlerel par va
lingenet , & lemettrey dedens vn pot de verre , &
pourrey affirmer qu'aues la plus fonueraine pomade
qgui foit an mode,de [entenr nompareille, ¢ de verty
ancoparable. 8'il y anost au'vifaige,ou en autre pay-
tiedu corps , tafche , panne on dertre adiouflant vn
pendn fecond fublimé pour la premiere fos, vous ne
Vous dore3 garde que la dertre feva perdue.fans nul-
lement bleffer woffenfer la perfonne, ¢ a plufienrs
autres proprietey, mais 3l w'en faut point vfer conti~
nuellement, car elle rendrost plufioft la place brune
que blanche,pour canfe dela graiffe , car a la verité
parler, nulle chofe graffe fost que ce fost w'e(t conue-
nable pour donner beauté an vifaige , bien eft vray
q# il la maintient longuement [aine & nette, mef=
meslhyner. Mais femme qui en voudra vfer pour
la confernation du vifaige i elle eft vieille onridée,
elle apparoiftra ieune,fi elle eft ieune, elle confernera
Jabeanté , & fon teinét en ‘yne naturelle [plendent.
Mefmes quand <vne femme feroit baignee, & an
Jorter du Zab:g ou de leflune,elle prendra vn pen de
la pommade , & ce pendant qu'elle fe met an litk,
& gu'elle fue, oinde la face dela pommade ,verres
de Hecuba Polixena denenir. Dela fagon qu'elle
eft faitte ne fe rancift jamats pour vieille qu'elle
Joity & font efde plukenrs quz contrefuifoient la
cruette par telle ponmade ; o4 fe pourrost contrefaire
dedens; drachmes de pommade de cefle dqz'r:pria:,

& de
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& de mufe, & ambre gris,de chafcun demy fcrupule,
wmass c'eft mal fail : touteffors la pomma de contrea

faitte quivondra, ie [tay gw'elle wefl pas maunaife

La fagon vraye pour faire Phuylle de benjoin,
qui eft la plus fouueraine fenteur qui fe
puifle faire : & quieftle fondemér desbon
nes fenteurs: & apres le baulme naturel, &
huylle de 'ambre, ceftuycy tientle princi-
paten fuauité d’odeur, qui eftoit nommé
ros cyriacus,come vous verrez,no pas mal-
uane [umach, mais ceftoitce quetantde
temps i efté caché: & ne fe peult faire huil-
Ie qui foit equiparable A ceftuy, hors mis
ccluy delambregris.

CHAPITRE IlIL
I)Reue; du beniain quine foit point fophiftique

le poix: d'vne linre & demie , ou plus, on mosns:

& le mettés en pondre groffement: &o* puss le mettres
dedens vne cornue: & que laditle cornue foit dedens
‘vnealle de terre infques an col enfepuelie aux cen-
dres, on en [able, bien menu & paffe: & faittesque
bolle foit adapeze fus vn fornean failk expreffemét:
& quand la cornue fera bien auec les cendres, o [a-
ble adaptee , vous mettrés le recipient, on matras en
Bloutsffant tout le col de lacornue, < le feellerés t;t"!-
ien
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bien auec argille diffolue en anlbins d'oenfz , ponr
canfe que Lodenr nereSpire, car s'il vepiroit ne pes,
ne prow, lodenr efl fi violent,qu'sl fembleroit & plu-
fenrs plafloft manuais que bo:aufSs a vn perfonnai-
ge quz voluntiers tonfSift luy portervit grand preisu=
dice,pour occafion de fa violence: & guand elle fera
bien [eellée,vous mettres le fen petit d petit an com-
mencement : puss farltes luy grosfen le plus fore que
porrrey de petites preces de bois fans ceffer: inconti=
nent Yous ‘verrey fortir vne premiere eas de couleny
sanune, qui feva en petite quatité & de peu de value:
G apresvous verre eflener vne vapenr femblable
4 nerge,qui montera en hanlt, ¢ fe fublimera an col
de la cornue:alors augmentés le fen : & quand toute
la neige fera affemblée an col de la cornue,qu’il vous
femblera auss qu'ileflonppe le conduit , ce nonob-
Sant la violence de celle Vapeur moyennat le feu , le
reporlferafifore , qu'iltombera dedens le matras o
recipient , qu'il femblera proprement que [oit yne
chandelle de fiiif: 7o apres cela faittes encores fen d'a
wantasge, o diftillera d’une huille qus fera noir,d'o-
denr fort Violente:o ne cefferes lefen , que vous ne
voyes gu' nediflille plus . Et apres le laifferes v
penrefroider, & ofteres; le matras: & premierement
prendrex laneige qui eft comme vne chandelle, car
celle eft la vraye perfection de Vhuille : cenx gui
Yous vendent Lhulle de benjoin ronge ,il3 le fone
anfs qu'il senfieyt compofé, & non point ﬁmpﬁ.
/% »
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Et pour faire ledicF huille ; qui eft le fondement de
toutes bonnes liguenrs,ilfanlt prendre de ladifte
neige le poix de deux drachmes , dbuilles damandes
douces ffi& recentement,des amandes plumées gua-
treonces, & le tout fondu dedens vne efcuelle fus les
cendres chandes , le remuant toufionrs anec vne $pae
tule,infques d ce que ladicte ncige foit bien fondue,
€t pour luy donner vn peu de conlenr vouge,lors guil
Je fond, mestes y vne petite racine dovcanctte le
mosns du monde , ¢o» voylavoftre huille de benioin
faitt: & fi vous Youles pour guelque dame, ou fei«
grnenrluy adminiflrer vne founeraine ligueur, &'
Jore dodeur incomparable , faittes y fondre d'ambre
875 [us ces quatres onces vne drachme , & alors fera
buille gue pofSible au monde ne s'en peut faire meil
beur neplus founerain. L 'haille noir qui refte au
ﬁ”ff_i du matras, eff dodeyy fort violente en liguer -,
mass anec du [Lyrax liguide, eft founeraine fents:
pour faire pommes de fenteur

Autre fagon pour faire huille de benioin:

CHAPITRE V.

P Reneydu benjoin vne linve de [feize onces, & I
mettey e poudre bien fubtilement, & puts aye

de flyracis liguide , tant qiil y en ait affey pour le
wicitre en pafie,puzs guand il fera bien meflé t’ﬂﬁg‘
¢
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ble;mertes le dedés yn alembic de verve anec [a chap
pedeverre, mettrés alembic adapté comme aney
farit alacornue ,hors mss qu’il faut §lalembic foze
s tout de cofte,on bien luy feres an bout de lacyme

de la chappe vn pertuss de la groffenrdn doigt , &

mettres vn ‘verrede feugere bien feellé 2 fin que
Jentenr ne Ser; aille ; & ferés feu au forneas o fere
Valembic, & feres feq mediocrement fort, & fi vous
Jituts vofire alembic de coflé , sl ne feraia befoing de
pertusfer la chappe, mais celane fe faict que ponr
mieux recenoir la neige,que plufievirs appellent man
ne,018 r0S cyriacus: or guand vous anres, misle fen,
recenes ladicle nesge le plus ingentenfemet que vous
pourres,& quad vervés que la neige ne motera plus,
fasitesencores feu plus fort ; mass non pas f£ violene
qgu'an premierstat que vous verrés diftiller Fhuille,
Lviel fera vn pen de mieilleure fuanité que le pre-
2%y & felon la mutationde la conleur de Phuslle
Vous chagerés les receptosres, & ce devnier buille eft
V1 banlme fort excellent, & pour accoplir la fattion
de Uhuslle, prendrés de ladicte neige le poix d'vm efen
étdemy, d'huille d amizdes donlees nonnellement ex-
érailles quatre onces, @ bié peu d'orcanette, & met-
tes letont enfesnble fus les cendres chandes, infgues 4
cequ’dl foit fondu,co anrés dvue autre faco dhuylle
qguzferad'une fuaue odenr , & né moins d’excellence
qde bote. De Lhuille noir en pourrés mefler anec d'an
sre buille pour Iy ainitiguer fa violence, & :r'e tenes
efcoti=
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defconuert,d fin que fatrop grande odeur vebemete
e perde, G acquiere vue [uanité amiable.

Pour faire huille de noix mufcade en toute
perfe&@io,qui a toutes les vertus delanoix,
d’auataige,mis (us Peftomach,eft fouuerain
contre laroux, flux de ventre & vomifle-

ment, & fede la douleurdu ventre, quelle
que ce foit.

CHAPITRE VL

P Rene3 noix manfcade,demye liuve,faitles lacon”
qualfer groffement, & puss faitlesla boiiillir de-
dens vne paelle auec yne linve d'ean de fomaine: &
apres qusl aura boiiilly tross on quatre ebullstions,
oftés ledu feu : & mettey le tout dedens v petit fa-
ebet de toille neufue , ¢ le liés eftroitement, & le
mettres dedens vn preffoir, @ gwil fost bien ferre:
& mettey defJoubs vn plat,pour recenoir ce que co
lera: <o trouuerés Uhuille nasger fus lean , qus [ers
coagulé come cive saulne , & d'une founeraine odenr,
gue guad il eft gardé vn an, la conlenr iaune f¢ faill
vn pen brune , & fon odenr tonfionrs angmenté: &
Jous celle demie linre il ny a d'hurlle qu'une once, en-
cores bien iuflement . INotey que posr canfe quels
noix mugueite rend fi pen dhuille , Con le fait autre-
ment:mais cefle fagon eft la yraye & naturelle prov

#ee partous les effelty de banime artificiel. -
tré
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Autre maniere pour fairele [ufdié& huille,mais
ﬁ:ﬁghiﬂiqué , &atantou plus de vertu &
efticace que le premier.

CHAPITRE VIL

I)Reué: de noix mufcade conquaffée donge onces,

de grasffe de pourcean tout freis tué du onr mef=
mes,le poix de quatre onces, & le tout concalfé grof=
Jement enfemble, & puts faittes le tont boiinllir dedes
e paelle cing ou fix ebullitions tat du plus queds
moins, ¢ puss conlés le tout enfemble dedens vu pe-
it fachet de toille nenfue , & puss preffes le tout de-
dens vn preffoir eftroittement, & recenes la liquenr
quseft merueillenfement de bonne odenr , il ¢ft bien
vrayquale garder longuemet,comme ferort trots ot
quatre ans, 1l fentiroit quelque peu le rance a caufe
de la graiffe,mais Pantre tant plus il eft vieil,d antae
et il meillenr , < plus confortatsf dela foibleffe &
douleur d'efbomach , non comprins la veheniente fer
teur gu'il a,on plus eft approprié pour le plasfir de la
perfonne & pour le repas du nés, gu'il wefl ponr ver
tumedicamentale , nonobflant que tontes denx font
dignes d"vue louange non a meSprifer.

Pourfairela principale matiere pour poudre
defenteur de parfaicte bonté & excellence,
quiclt vne odeur non eftrange , mais rend
vne fuauité aggreable, 8 delongue durée,
mats il ne fe peur faire qu'vne fois'an.

B CHA-
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CHAPITRE VIIL
PRené: dela fieure ou le rament du boys de eyprit

le plus “verd que 'vous pourrés tronuer ‘vne once,

de Irss de Floréce fix onces: de giroffles 3.onces:calumi
odorati 3.dragmes: ligni aloes®, dragmes, faitfesle
tout mettre en pondre,qu’sl ne s'efuente: & puis pres
més desrofes rouges incarnées trovs on quatre céls,gui
Joyent been mondées toutes fraiches, i cueillses auit
larofee : & les ferés fort piller dedensvn mortierde
marbre,anee ‘v piloir de boss: & les rofes d demy pil
bées,mettésy dedens la poudre fufditte,to derechefle
Pllésfore , en Larronfant vn pen de fuc de rofes : &
quand le tout fera bien meflé, faittes en de petites ba
lottes plattes , faittes en la mode detrocifques , & les
Jasttes feicher d Lombre,car elles fant de bonne odenr.
Ei notés que de cefle compofition fe failk apres [a-
#on mufcat,poudre de cyprés,poudre de violette,poms
mes de [enteurs, parfums,oyfelles de cypre,eaux aro-
matifees:& ponr rendre la compofiion plus excellen
seyy metirés du mufc,er d’ambre gris felon voftre pou
woir ou vouloir,que f¢ les deux font 'vnis, ie ne dowb-
se point que Vous ne faciés yue odeur treffonneraine
& aggreable, & faitt ledilt mufe & ambre gris pul
uerifer & diffolus anecdu fuc de rofes, & puss mix-
tionnér dedes & feichér d Pobre. Hors mis ls boté &
odeur § cefle copofition ved anx chofes & cipofitions
[ufdilies, [i eft-ce que fien portiésé la hxrbeé Vi
n
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bien pew, vows vendra la bouche tout le oty d'une

merueillenfe odenr:on fila bouche eftoit piante , o
par les dens corrompues,on potir Manndifps vapesrs
fortant de beflomach , on qui auroit quelque Vicere
puante en fa perfonne , ou bien quelque autre cas e=
Prrange,qu'il fut contraintt de fouir la compasgnie
des gens,en tenir v pen a la bouche , fans le remuer,
il rendravne odenr tant bonne , que Pon ne [ganra
dire dou elle prouient: < en temps de pefie en porter
& labouche founent, ne [e peut tronser odeny qus plss
floft defchaffe le mannars & peflsfereair, & gw'il
faitvray,ban mil cing cens quarantefix, que e feus
¢flen ¢ Stipendsé dela cité ' Aix en Prouence , 0%
par le fenat & peuple ie fus mis pour la confernation
delacite,onla pejﬁ eftost tant grande, & tant efposs
uentable,qui commenga le dernser de May , & dura
neufmois tous entiers, on mourroit de peuple fans
tompdm}an detoutes ages , en niangeant & bes=
uant , tellemét que les cimitieres efloient /i pleins des
corpsmorts , que Pon e [zanoit plus lien facré pour
les enterrer , G la plus grand part tomboyent en

phrenefie an fecond 1onr , & cenx aufguely la phre=
nefie venoit , les taches ne ‘venoient point , & cenx
d qui lestaches venoient , il mouroient [ubstement
en parlant , fans anoir nulle alteration de bouche,
m.?m la mors toute la perfonne eftoit connerte

de taches noires, & cenxt qui monrroyent anec phre~
nefielenrs vrines effoyent fubtiles comme vin blanc;
B 2 &



LA MANIERE DE FAIRE

& apres leur decés la moitsede tont le corps eftoit
de la conleur duciel , remply de fang violet, & la
contagion efloit fi Violente & maligne, que [enles
ment fi bon s'approchost cing pas pres d'un qus feuft
pefliferéstous ceux qui ce faifoient , efloyent bleffe3,
& plufietrs aucient charbons denant <& derriere;tr
wmefmes par toutes les iambes , & cenx qus lesanoies
derriere , leur donnoyent vne demangeaifon, & Il
plus grand pare de cenx la efchappoyent , mass tous
cenx quiles anotent denant, w'en efchappoit pas v,
Feurent penqui enffent les apparences derriere les
oreslles, < feut an commencement, & viuoyent inf
gues 4 fix tours , & vefloss esbaby qu'sl mouroyent
plufioft an fixiefme que an feptiefme ionur,finon pour
canfede latyrannie de la maladie , & vers le com-
mencement & le millies w'en efchappost pas vn : les
Jeignées,les medicamens cordiaux, cantiques,ne an-
sres wanoyent non plus d'efficace que rien, la tyria-
que d’' Andromachus compofée iustement au vray
n’anost lien , la fureur de la maladie efloit fi enflam-
bée,qu'il nen efchappa pas vn: quand on asost failt
la vifitation partoute la cité , & setté hors les pefti-
feresile lendemain en'y anoit plus que an parauant,
& netronua-on medicament an monde qui fenffe
plus prefernatif de pefle qu'eftoit cefte compofition,
€' tous ceux. quz en portoient & tencient & la bou-
che eftoyent preferues, & deuers la fin on tronsa par
Yue experience manifefle gue cecy preferna vn ;ﬂ:{#
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