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BILANCIA n Boom 4'Amao { Wordeo ofi Dia),

Al Nobiluomo il Sig. Comm.

(iacomo  Griffoli  Arrighi

LUCIGNANO (Val di Chiana)
{ Villa di Fabbriche).

Cartssimo Giacomo

Ho voluto qui raffipurata Pospitale Bilancia, che fu gid del
compianto comune amico Ranieri Tonissi ed adesso ¢ tua, per
ricordare Lui, ringraziar Te, ¢ vievocando il mollo e felice tempo
trascorso sulle foci d'Arno, volgere un pensiero affeltwoso a quelli
ehe nel earo luogo avemmo compagni nei piaceri nelle ansie ¢
nelle delusioni della pesea.  Purlroppo parecchi di essi non sono
piic: noi, nefl’ attesa dell’ ora nuoea, confortali dalla vecchia nostra
amicizia, serenamente rimembriamoli,

Lucea, maggio 1913.

Lo

Guelfo Cavanna.
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AL LETTORE

Thblatts ! Thilatia®
A e vengn Ul salote, o mare eberno !
Il mio saluiy, mille valie ¢ mille,
Dhall® emmltants cand ...

Hairrm, Mewrgruas, ool Heuoh der Linder,

Auoni gono, recatomi in un porto della Marea a visitarvi un distinto
personaggio ve lo troval in Pescheria mentre con mn libro seolastico di
Zoologin tentava di erndirsi su di un pesce, che era poi un enorme
Storione. Dicendomi egli di pin altri tentativi =imili fatti senza risul-
tato, gli spiegai eome quel volume potesse rispondere solo di rado o
per easo alle sue domande: ed intanto mi venne I idea di mettere in-
sieme un libro che servisse, sia par in misura modesta, & far conoseere
i nostri animali marini eommestibili ed a facilitare alle persone colte
acquisto i cognizioni sulla vita del mare.

Nei poemi omeriei il mare & detto infeeondo; ma ben altrimenti &,
In semo all’ onda salsa — sembra ormai eerto — ebbe origine la vita,
¢ le acque littorali, quelle dei pelaghi e degli stessi abissi, sono po-
polate da miriadi di esseri maravigliosamente vari, Dal mare trae
'vomo prandissime riechezze, ed incaleolabili ne trarey, ¢ non solo
alimentari, quando regoli sapientemente ln pesea ed adoperi i snssidi
stugeeriti dalla progredita Biologia e dalle cognizioni talassografiche
renerali,

Mi posi dunque al lavore, e quando lo aveve gid condotto a buon
punto pensai fosse utile agginngere alle nozioni scientifiche quelle ga-
stronomiche, sperando potessero servire anche di veicolo alle prime, e
mi rivolsi ad un amieo amante della materia, anzi in essa dotto, ¢ ne
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ghbi ln letiera seguente, che mi pince riferire intera perché riassume
quanto si pod dire & ginstificaziona di quel mio pensamento.

Preg.me Signore ed Awmieo,

A primo aspetto la swa richiezta mi meraviglio, enzi mg stupi.
Comte non temere la eritica degli ipoeriti, de’ quali non ¢ penuria,
e che, magard con la bocea imbrodolata di qualche intingolo, liiasime-
rebbera come indegna guesta specie di connubio tra la soclogia e la
cucing 2 Ma sna matura riflessione dilequd « miei dubly ¢ le esitanze,

Vogliasi o ne, il gusto ¢ il senso che er proewra maggiori piacers
¢ per pin lungo tempo, ed & connesso al principal bisogno della no-
stra esistenza, quelio che se mal soddisfatto won ci consende di sod-
disfare convententemente gl altri; ¢ non ha da parere delitlo, ¢ nep-
pur iasimevole, il ceveare di soddisforlo gradevolmente in modo sem-
plece e sano, Non dird, come altri, che Uarfe la quale inseqna agli
womeni di nutrirsi valgae almeno quella ehe loro insegua o wecidere ed
a farsi ueeidere, concetflo che forse sensa sofismi =i potrebbe contrastare,
ma & fuwors di dubbio che la materia ed il modo del nubrirsi hanno
una reale influenza sul caraflere e sul pensiero. Sard anche vero, pur-
troppo, guel che wme diceva una gentildonna straniera toccandesi [ie-
pemente, con grasiesa malisia, la gola « Lies hommes, mon ami, il fant
les prendre par le sentiment » — ma won il desiderio di facilitare si-
mile impresa mié persuaderebhe @ serivere !

Infine, il pregindizio che aceusa 47 volgarita la enwcina, onesti e
valents seiensiali ¢ letlerald, con la parola ¢ Uesempic, hanno ormai
sfatato, relegandolo tra il vieto cfarpame tessuto di finzioni ¢ di menzo-
gue coneensivnali, con eui prefendevase coprive le verita che apparivano
trappe erude ¢ che non &1 volevano apeértaments riconoscere; ¢ forse
i torfo 10 La ho tediata con queste elucubraszioni su tale argomento.

In eonclusione, accetio volentreri di collaborare con Lei, e fora del
miio meglio ; ma se, come temo, non appagherd tutta la sua benevola
aspetiasione, Ella mi perdonerd e vorvd conservarmi la sua cara ami-
cizia, in cui sono, per cost dire, nalo e erescinto, ¢ della quale non

polrei fare @ meno,
Lher, mid Sea

Maauino TaLissgo,
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Sono, dungne, dellamico le note gastronomiche intercalate alle de-
serizioni e le Tstrusiond e vicetle cwlinarie poste dopo di esse: il tutto
ezli ha eercato di ravvivare con notizie storiche o enriose ¢ con aned-
doti ehe spero saranno letti con piacere.

(ra gualehe parola sull'opers del naturalista. Per lo scopo prinei-
pale del libro — quelle di contribuire a diffondere cognizioni salla Fanna
marina — dalle specie proprianmente commestibili mi sono allargato ad
altre che non lo sono wgpalmente ed a molte che non hanno relazione
aleuna ¢on ln mensa, ma che per qunalehe motivo mi gono parse meri-
tevoli di particolare interesse.

Le deserizioni, trattandosi di opera popolare ed ampiamente illu-
strata, ho volnte brevi, quasi sempre limitate ai caratteri distintivi delle
specie, su quelli della eolorazione trattenendomi, in proporzione, di pin,
a complemento delle fignre, che esaminate eon attenzione danno suof-
ficiente idea delle forme.

Per quella che fu la principale occupazione della mia vita, sull' inizio
della carriera nel Museo zoologico di Pisa e nell’Aequario di Napoli, poi,
per oltre un ventennio, nel Museo di Storia naturale di Firenze mentre En- §
rico H. Giglioli e Adolfo Targioni Tozzetti, nomi cari ed indimenticabili,
vi costituivano le Collegionts ilaliane, e durante i ripetuti lunghi sog-
giorni e nelle escursioni in tanti diversi lnoghi del littorale della Pe-
nisola. ¢ nelle isole, mi & venntn alle mani ona quantith stragrande di
animali, & morti e vivi; e cosi, eccettuate pochissime, le specie ma-
rine trattate nel libro ho conoseinte ed i fatti che espongo intorno
alla loro vita ed alla pesea ho avuto agio di osservare io stesso. Ma
g intende che ho attinto larghissimamente all'opera altrni, ed ho ac-
cennato soltanto gua e la alle fonti perche indole di guesto lavoro
non esigeva e neppure consentiva abbondare nelle citazioni. Di troppe
opere, e generali e monografiche, specie degli Zoologi nazionali, mi
sono giovato, da quelle antiche o meno recenti indicate in un mio la-
voro bibliografico ! a quelle recenti o recentissime!

Le fizure, salvo quelle che ho tolte dai miei libri seolastici & le
poeche prese dal vero, sono riprodotte appositamente da grandi opere
ieonografiche ¢ da monografie seientifiche italiane. La maggior parte

I Efewmenti per una Bibdiografic dolions intoree ol Ideofaune, agli Allecaments depli
andmnli acquaticd ¢ alla Peacq, racealti da Guoirs Cavasns, safto gl eespiel del H. M-
BTERG T AGEIOOLYURE INDUeTEIL ® CoMMERCTO, PER L4 ESPOSIZIONE IRTERNAZIONALE DELLL PEsca
m Benuwo, Firenze, col tipi dell'Arte della Stampa, [E80,
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delle riproduzioni debbo all’ abile mano del Sig. Nino Carrars, di-
stinto disegnatore, ministore ¢ pittore Inechese,

Dicesi che gli Indiei alfabetici siano 'anima dei libri, ma 1" imma-
gine non ealza: Vanima d'un libro, emanazione di quella dellantore, dob-
hiamo cercarla nel libro stesso. Pinttoste, g Indici sono i porfavees
dei libri: ma anime o portavoee, la loro utilith & indisentibile, parti-
colarmente poi nelle pobblicazioni simili alla presente; onde m’ & parsa
meritoria la fatica duorata nel compilare guelli ehe corredano il libro,
¢ sembranmi bene impiegate le molte pagine che essi vi ocenpano.  In-
sieme all' Elenco sistematico delle specie, quegli Indici ainteranno il let-
tore a rieavare dall'opera quanto essa pud dare.

Ma & tempo di finire questa presentazions, assai pit lunga di gnelln
ehie il libro meritava; e la finird ringraziando gli amiei che mi sono
stati cortesi di opere di materiali o di notizie,!

Lucea, maggio 1913

' Vadano | mieil ringraziamenti pii vivi a1 Professori Angelo Andres, in Parma,
Enrles Balduesi, in Firenze, Antonio Delln Valle, in Napoli, Bogenio Fiealbi, in Plen,
Corrndo Paronn, in Genova, Daniele Kosa, in Firenze, totti appartonenti  all® insegna-
ments piperiore; al Prof, Antonio Berless, Dircttors della B, Stazione di Entomologis
agrarin In Firenze, al Prol. Raflaelle Gestro, Direttore del Museo eivieo di Storia natu-
rale di denova, al Prof. Aser Poll, Preside del K. Istitato tecnico ¢ nauntico di Savona.
al Prof, Declo Vincignerra, Mrettore delln R. Stazione di Pisclenltura di Roma.
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CAPITOLO 1

MAMMIFER]I, UCCELLI E RETTILI.

Foche, Delfini, Balene ecc.; Gabbiani, Rondinié i mare
ed altri necelli marini; Testuggind.

Ai Vertebrati marini ehe nella seala orgnniea sono superiori ai Pesei,
dal pinto di vista della alimentazione nmana manea ogni importanza;
ma affinehd il qoadro dolla natura esposto in questo libro sig completo,
non Lo volnto trascurarli affatto, ed ¢ dedieato ad essi, ciot ai Mammi-
feri agli Ueeelli ed ai Rettili dei nostri mari, il presente hreve eapitolo.

I MAMMIFERI sono rappresentati nel Mediterrapeo soltanto da
animali appartenenti agli Ordini quasi esclusivamente marini dei Pin-
nipedi e dei Cetacei.

PINNIPEDI. — La Foca monaca (Pelagiug monachus) & 1'imieo no-
stro pinnipede: e come gli altri mammiferi pertinenti a quest’ ordine,
che & strettamente affine a1 Carnivori, essa ha quattro arti corti, 1 quali,
per la pelle ehe si stende tra le loro lunghe dita, sono adatti al nuoto:
zli arti posteriori si articolano presso la estremitd del eorpo, ai lati di
una cortissima coda.  Ha pelame raso e lueido, di eolore vario seeondo
I'eth e le stagioni, talvolta aniformemente grigio di aceinio sopra o
hianeastro sotto, tale alira bruono marezzato sopra e bianco giallo sul
ventre,

b, Cavasgs — [awi o Nallbinag. 1
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La Foea abita in piecole societh governate da un vecchio maschio
le coste pin recondite o meno aceessibili, specie delle isole, e gli stessi
seogli deserti. Pud rimanere sott’acqua per alenni minuti, ed allora
chinde strettamente, con appositi meccanismi muscolari, le narici @ la
hocea. Nutresi di pesci e di mollusehi, di cni distrugge grandi quan-

T ol S . ' . - &

Frahe monnehe in paso aulls coste 08 on' isela del Tirsoo (L mas= 8 m.),

tita, o talora si trascina all’ ascintto, si ehe gli isolani del Tirreno le
rimproverano di trovar boone I'uva delle loro belle vigne eche pei dolei
declivi, o per le rocee seoseese eon gran fatica coltivate, seendono al
mare.  F di indole mansueta, e presa giovine facilmente si addomestica.

Pei supi fini il naturalista ha comincizto dalla Foca, & cosi le mie note
gastronomiche insominciano male, ciod negativaments, Le earni di fueste non



MAMMIFERI, UCCELLI E RETTILI 3

eleganti ma simpatiche bestis sono rosso-nerastrs 8 tiglioss, odorane d'olio di
pesce, hanno pspetio tott'altro cha appetitoso; lo stesso amico naturalista,
che ayrebbe avoto occasione di conoscers qual gusto abbiano, mi ha confes-
snto essergli mancata la voglia di approfittarne. Eppare P'esempio degli Esqui-
mesi @ di altei popoli dell’estremo settentrione, che mangiano Foche ed aliri
pinnipedi, potava insoraggiario n tentars la proval

Sulla eoste e in qualehe isola del Tirreno, come p. es. all' Elba od alla Ca-
praia, non & difficile eapiti V'occasions che 1'amico si & lasciata sfuggire: e
quando si trattnsse di animale gievane consiglierei di afferrarln: stufate —
con molte spezis — od arrostite, quelle carni non deveno essers proprio por-
verse: o il poter dire « Ho mangiato dalla Foca come un Esquimese s parmi
soddisfazione non digprezzabile. L'atto denoterebbe un eerto sorageio pastro-
nomico, e potrebbe servire di preparazione ... ai viaggi polari.

CETACEL — Sono mammiferi dal eorpo allungate, privo di membra
posteriori @ con yuelle anteriori remiformi, terminato da una natatoia
orizzontale biloba (coda), e con sul dorso, quasi sempre, una natatoia,
Hanno pelle grossa soveapposta ad alto strato di lardo, con gualehe
pelo nei giovani, nnda affatto negli adolti, Le narici si aprono sulla
testa per mezzo dello sfiatateso, foro unico o doppio, col quale i pol-
moni, per mezzo i nna lunga laringe che I'animale pud alzare in modo
che attraversi la bocea nella sua altezza, possono comunicare; cosicché
il cetaceo respira anche a bocea chinsa e quasi del tutto immerso. Sono
tra i Cetacei gli animali di maggior mole, & forse i pin longevi. Tl
volgo li confonde con i pesci, dai gquali & facile distingnerli a prima
vista, non fosse altro per la pelle lisein, In mancanza di aperture dietro
1 testa (fessure branchiali) e per la eoda, che & orizrontale non verticale.

Per lo scopo ehe ei siamo prefissi el limiteremo a far cenno delle
gpecie pit frequenti nei nostri mari.

Delfini., — Vedonsi spesso dalla eosta o di sn le navi frotte di
Delfini sollazzarsi con salti e tuffi, mostrando di tratio in tratto foori
dell’ acgun, con gra-
Zioso movimento, la
testa o la coda, o
I'areo della seliiena,
Eszi hanno un muso
pinttosto lungo, for- ; _
mato da mascelle Thalfing eomane (L 2 m.].
armate di  piceoli
denti coniei. Per gli estnari i finmi ed i canali, i Delfini penetrano
talora assai dentro nelle terre: sono voracissimi, notronsi di pesei, di
seppie © di altri uufaln}pnﬂi, ¢ nel loro stomaco si trovano gqnasi sem-
pre in quantith beechi di questi mollusehi: seguendo tonni, sardelle
ed altri pesci, danneggiano le rveti tese per guesti e vi restano anco
prigioni, Partoriscono in antunno, dopo una gestazione di 10 mesi, uno
o doe figli, e gli allevano con grande amore, essendo, come la mag-
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gior parte dei Cetacei, affettivi ed intelligenti. T piceoli poppanc da
due mammelle collocate nella parte posteriore del eorpo materno ¢
non apparenti all’ esterno, ¢ le madri, perche possano poppare, nuotano
o gallegginno alla saperficie stands su di un HGanes,

Le specie nostre pigt frequenti sono due: il Delfino comune (Del
phinus delphis), nerastro sul dorso, grigio plombeo sui lati con fasce
bruno-nere, la gola e le parti ventrali bianche con lavature bhigiognole,
i denti da 40 a 60 per parte sopra e sotto — e il Tursione o Del-
fino tursio (Pursiops tersio), di maggior mole, col muso pit corto @
con minor numero di denti, cioé 20 o 25 per parte.

Altri Dalfini che ecapitano di rado od aceidentalmente sulle nostre
poste sono il Globieefalo nero ((lobicephalus melas) ¢ quello grigio,
dalle teste tondezgianti, con le maseelle poeo o punto sporgenti, vale
a dire eon muso eortiszimo, nero e pin grande il primo, grigio il se-
condo — e In Psendorea, per la mole e la voracith anco pii temuta

FHlobeninlo mero (1. flzoe & masiri},

dai pesei e dai cefalopodi. Tra i Delfini ed i Capidoglio — dei quali
ora si dirh — stanno gli Zifi, la eni armatura hoceale si riduce a doe
aoli denti, posti nella mandibola,

Queste ultime sommarie indicazioni sono date per conelndere racco
mandando ai lettori di segnalare, quando abbiano la ventora d'ecsserne
testimoni, n qualebe Museo od & qualehe zoologo, In eattora o 1 arena-
mento di rari delfinidi.

Niel XVI1 secolo, in Francia ed in altri paesi latind, la earne del Delfino era
apprezzata sulle mense dei ricchi, che s preferivane a goella dei pesei pit flni;
Al pari di altrl animali nequatici », come avviene anche adesso, della Lontra di
certi Uecelli di ripa e di certi Palmipedi, quella carne era considerata eome cibo
di magro. Oggi i riechi la pengano diversamente. In aleuni luoghi, speeia sul-
I"Adriatico, i delfini giovani — & con 1 giovani, 8" intende, o pegel passano i voo-
ehi — sono portati sul mercato e finiscono stufati od arrrosto su mense povere.

L amico naturalista mi dice di avere in gloventt assagginta la carne di
un delfinotto ben preparata in arresto morfs, ciod arrosto in casseruols, e di
averla trovaia non disgustoss: ricordava la earne del tonno, perd in l‘E.EE"‘“'r
sra grave 8 oleosa e laselava in gola una molesta sensazione di raschio, come
gquelln che Iasciane gli oli ed i grassi ranecidi.

1l grasso cutanco dei- Delfini si utilizza estraendone un olio che serve
vari usi, &d anche a solisticars 'olio di fegato di merluzso.



MAMMTFERIL, TUCCELLL E RETTILI o

Capidoglio. — Non rara @ la eompursa del Capidoglio [ Mhyseter
macrocephalus) nelle nostre acqgue, e 81 vaole anche che aleune delle
sue frotte, o sewole, vi abbinno dimora fissa, Da ogni altro cetaceo lo
distingue la sna longa testa qunasi cilindrica e la mandibola armata di
denti le eni punte, a bocea chinsa, si innicehiano in eavith corrispon-
denti della mascella, che ¢ inerme, cioé sdantata. Le ossa della testa
formano superiormente una caviti che ¢ ripiena di on grasso, Lo sper-
maceti, il quale all’aria si rappiglia; e nell’ intestino s1 trovano eerti
caleoll volmminosi e pesanti, I'odorosa ambra grigia,

I Capidoglio misurano fine 25 metri, nuotano in compagnie talora
numerosissime, e & nutrono come i Delfini, Appena nati 2ono lunghi
quatiro metri ed agili assai, Le madri protegorono e difendono il loro

Unpodoglin arenato 8 Porto San Glorglo B 10 marze 1874, Era lorga 1F metrl,
iLin Pamgh, mass: & (0 256 metr),

piceine; di rado ne partoriscono doe. In diversi paesi delle nostre eo-
ste ¢ rimasta meworia di Capidogli arvenati, ed & ancor fresco il ri-
cordo del Capidoglio di Porto San Giorgio (1874) di eui riportiamo la
fignra, ¢ quello di sette Capidogli lnnghi da 11 a 12 metri, arenati vivi
sulln spiaggin di Marsala (1802}, dove morirono dopo aver riempito per
diversi giorni 1" aria dei loro mugoli angosciosi.

Il Chinrissimo prof. Parona, della K. Universita di Genova, ha puab-
blicato nel 1909, con note interessanti, |"elenco dei grossi cetacei (Ca-
pidogli, Balene e Balenotterel capitati tra noi dal xvi secolo in poi.

Non ostante le contrarie asserzioni non si pudo escludere che gnesti ed
altri cetacei spingano fuori dallo sfiatatoio, oltre 'aria che espirano, an-
ehe dell'aequa, e verrebbero opportune nlterior: osservazioni in proposito.

A Fogliano {Roma), nel 1898, certi faleintori di Heno consumarons molta
carne di un Capidoglio colh arenato, lungo poco meno di 11 melri, ¢ la tro-
varono huonissima. 11 palato di un faleistore, si pud dirle senza mancare del
dovato rispeito, non & un giudics gastronomico inappellabile; I'appetito di
chi faticn eo' muscoli all'arin aperta pud far mirneali, Ma prendiamo nota dal
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fatto, che non deve essere poi 1"unico del geners, Chissd, col tempo, si po-
tesas ottenere allevamoento artificiale del Capidoglio a scopo alimentare!..

Balenidi, — Adulti, questi enormi cetacei non hanno denti; dal loro
palato scendono per traverso in doppia serie longitudinale 1 fanond,
¢he sono lamine cornee elastiche formate da filamenti a modo di peli

=

Dalénn dei Daschi pross o Tarants 3509 febleaio 1575 Fea langn 13 metri

tra” loro agglutinati, sfrangiate al margine interno, note eol nome di
ogaa i balena Distingnonsi le Balene e le Balenottere,

Le Balene sono prive di pinna dorsale. Di Balene eapitate nel Me-
diterraneo s ha notizia certa soltanto di quella della Balena dei
Baschi (Balaena biscayensis), arenata o Taranto nel Febbraio del 1877,

[Eakomotborn eomung {lung. mess, 30 meton).

Le Balenottéere hanno forme relativamente snelle, In pelle della gola
pleghettata pel lungo, ed una pinna dorsale. Non & rarissima nel Me-
diterraneo In Balenottera comune ( Balaenoptera museulus), ¢ non
passano mai molti anni senza che qnalenna se ne veda nei nostri pa-
raggi, dove & assai pin rara ln Balenottera rostrata. Le Balenot-
tere piit che d'altro nutronsi di pesei, mentre le Balene si cibano di mi-
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nuti amimaletti pelagici i cui banehi talora ccenpano estesi tratti di
mare: penetrata in quelle masse viventi, la Balena, chindendo la hocen
raceoglie gran guantith 4'acqoa ¢ di animalueei insieme, ¢ mentre I
prima eola fuori i secondi sdruceciolano gin per i fanoni sulla lingna
¢ vengono spinti nelle fauci, che sono strettissime e non potrebbero dar
passaggio a prede alenn poco voluminose,

Il Chiarissimo prof. Eugenio Fiealbi, narrato che i buoni maremmani di
San Yiongcenwo @ lnoghi Hmitrof, mel 1807, divorarono le carnd Jdi uns Boale-
nottera cola arenata, soggionge « Che stomachil » Egli non dice se lo straor-
dinaric cibo sin parso ai maremmani buonissimo, ¢ome la carne di Capido-
glio n quei di Foglinno, ma si pud ritenere che il giodisio non sin stato diversa.

Dal lardo dei Balenidi si ricavano grandi quantith di olio, adoperato a
Var: usi.

Passiamo agli UDCCELLI. In grosso rapace, 'Aquila di mare
(Haligetus alliedla), scende dalle ropi delle coste sulle onde a pre-
dar pesci: molti Ue-
celli di ripa, ossia
Gralle, come Pivie-
ri, Corrieri, Yolia-
pietre, iovanelli
eee, massimamente in
aleuni tempi dell” an-
no battono le spiagee
cercandovi il eibo sot-
to le ghiaie, nella sab-
bin, tra le quisquiglie
relitte dal mare; ma
In quoalifica di necell
marini meritano sol-
tanto certi gruppi di
uccelli dal plede pal-
mato.

irpbbdnne comame {1 €. 42 om.).

PALMIPEDI. — Questi soli infatti hanno posto loro proprio nelle
seene del mare, sia che ad uno ad uno, remigando lentamente per 1 oriz-
zonte deserto ne rompano la solitodine, o solle onde illuminate dal sole
o seure per la vieina proeella si riposine dagli interminabili voli, o nelle
onde s tuffino o eol becco le sfiorine in eerca di cibo, o che affollati
e gridanti snlle coste scoscese, sulle isolette disabitate o gli seogli, at
tendano, diverse specie insieme, alla cova, ¢ enoprano le rocee dei loro
avanzi e ve li acenmuline a diventare guane fecondatore.

Prima si atfaccia la numerosa schiera dei Gabbiani ( Larus, Chrog-
cephalus ece, ), che hanno testa tondeggiante, hecco un poco lungo o

compresgo oo’ margini taglienti & la maseelln adunea all’ estremitic ed
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acata. Sono volgarmente conoscioti coi nomi di (iabbiani e di Croeali,
e con nomi particolari le varie specie, non sempre perd con lo stesso
pome la specie medesima, ché la somiglinnza notevole tra di esse in-
dace il volgo a confonderle, I Gabbiani pid piceoli (e ve ne & uno non
piit grande di un piceioncino} hanno nel loro vestito prlmufenlu. lit
testa in tutto od in parte nern o nerastra, ed in essi poi, e nel erandi,

Ttondind marine.
Tra | aiottall della spinggia sano poste le nove, che da s pono sl distingmono.

prevalgono colori teneris il bianeo, il grigio perlaceo, il bruniccio, eni
si frammisehiano il nero ed il nerastro sulle maggiori penne delle ali.

Vengono poi le Rondini di mare (Sterna, Hydrochelidon, ece.), an-
¢h’ esse in schisra numerosa di specie: lor torna bene il nome volgare
¢he le rieonosee rassomiglianti alle rondini comuni, di eni hanno in-
fatti la snellezza, la potenza di lunghe ali puntute, 'eleganza della coda
forentn. Il beeeo delle Rondini marine @ longo compressoe acominato
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come un pugnaletto: nella loro livrea prevalgono, come in quelln dei
Gabbiani, il bianco ed il bigio. Esse peseano alla superficie volando e
di rado si tuffano.

Poco commni tra nol, anzi rvari, sono i Labhi 0 Gabbiani ladri
(Stereorarivns, Megalestris), che anch’essi scendono nei nostri dai mari
del settentrione. Le for-
me dei Labbi sono pres-
so o poeo gquelle dei
Gabbiani, ma la loro li-
vren ¢ di tinte score.
Sono banditi ehe si get-
tano sui loro affini —
Gabbiani ed altri — ed
# forza 1i costringono a
rigurgitare le prede di
cul tosto si1 impadroni-
se0N0,

Di Palmipedi marini
con le narici aperte alla estremiti di un tubo che fa parte del becco
saperiore, abbiamo le Berte o Paffini (Puffinus), poco comuni e dai
colori scuri, el il grazioso Uceello delle tempeste (Procellavie
pelagiea), il pin piceolo palmipede, ITnngo appena mna ventina di cen-

Lanlshs, & Storoarmeio, oadalones (L tol Bl em.h.

Dlorta mbmors (1. . B9 ang, ).

timetri. Gl Ueeelli delle tempeste di rado 2i vedono alla costa; ma
in qualehe gita anche a poche miglia da essa & facile ineontrarli in
branchetti ehe si sollazzano salle onde.

I Marangoni hanno il quarto dito compreso nella duplieatora della
pelle che nnisce gli altri e rende palmati i piedi. 11 Marmngone nostro
pit eomune ¢ pin grande (Phalacrocorar carbo) qui figurato, & lango
quasi un metro, @ la soa veste ¢ ricea di enpi eolorl metalleseenti.
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Per chindere questa rapida e non completa rassegua dei nostri ue-
celli marini, aceenneremo, tra gli altri, al Puleinella di mare ( Fra-
tercula arctica) ed alla Gazza marina (Alea torda), che hauno tronco

Ueosilo defle tempasts,

I’ estremita del tronco, ben pin
adatte al nnoto che al eammi-
nare, Strolaghe e Tuoffethi pe-
ro sono tra noi neeelli pintto-
sto lacuali e fluviatili, e di rado
gi incontrano sul mare.

Che curiosi od affamati ab-
biano messo in pentola o in e
game ['uno o l'altro dei palmi-
pedi sopra indicati @ da credere,
anzi ¢ certo, Ma chi non hn l'ol-
fatto obliterato o il palato guasto
si sard accorto del tanfo di cat-
tive pesce che quelle earni esalano
& del loro sapore graveolente. Una

Pulcinelln di mare (1. tob, 32 om.).

atticeiato, eollo corto, testa grossa,
heeco eorto, alto, fortemente com-
presso ¢ nei Puleinella adulti di-
pinto di eolori vivaci; alle Strola-
she o Colimbi (Colymbus), ed ai
Tuffetti o Suassi (Podicipes cri-
status ed altri), con teste proporzio-
natamente non grosse, eolli lunghi
e beechi a pugnale; tutti neeelli che,
al pari di guelli or ora nominati,
hanno le zampe articolate quasi al-

Mamfgons Ghmuns.

volta mi regalai in sauts
petti di un grosso gabbiano,
4 la mia euriositd rimase ap-
pagata al primo boccone : for-
ge cucinnti in altro modo, do-
po averli tenuti in forte sal-
mi, gli avrei trovati pin tol-
lerabili.

In qualche paese littora-
neo — e, ¢h'io sappia, sui
lidi toseani — vengono por-
tate al mercato in gran nu-
mero e vive certe Rondini

di mare, & le martirizsano con inconscin deplorevole erndeltd i ragumzi, e
molte anche se ne mangiano in umide, ed ai palati ai quali i pud sommi-
nistrare, verbigrazia, uno Storno invece di un Tordo, una Gambotta invece
di un Beccaceino, le Rondini marine debbono parers di poema degnissimoe
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¢ di storin. T min esperiensa personale mi suggerisce gueaio consiglio:
se offerte, o per curiosith, mangiatene pure, senza sperarne gran gusto, B se
volete far opera buona, comprate le Ron-
dini marine vive per dar loro la vis, che
tornino agli eleganti voli salle specchio
dalle asguo,

Bipulngn minore (L & G em,

Quanto ai RETTILI, le acque del
Mediterraneo non albergano, eome quelle LT
di lontani mari l_]iil caldi . Coecodrilli Hanssn magelorn (L tot, 5 sonl )
dalla dora corazza o pericolosi serpenti
venefici, ma solo pochissime specie di innoecne Testuggini,

TESTUBBINL. — L. unica specie di questo gruppo che sia tra noi ab-
hastanza frequente & la Testnzgine comune ( Thalassochelis caretta), che

Testuggine marnn comune (1. Sob, metr 1,325,

ha 1o sendo di color castagno hruno ed il pinstrone — (scwdo ¢ piasiron
sono le due parti del guseio, dorsale la prima, ventrale la seconda) —
giallo zolfino, ambedne con squamme quasi del tntto liscie. Essa no-
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tresi di molluschi, erostacei e pesei, & buona nuotatrice e =a poei tra-
seinarsi snlle spingzie nrenose per deporvi, in apposite buehe, da 150
a 200 uova sferiche col guseio bianeo e sottile. Ginnge a grandi di-
mensioni, ma purtroppo le sne squamme non somministrano ln eosid-
detta tartarage del commereio, preziosa materia fornita da speecie vi-
venti nei mari ealdi.

Affatto accidentale & la comparsa dell’affine assai pin piecola Te-
stuggine verde (Chelone mydas), e quella della enorme Testug-
cine linto (Sphargis coriacea) il eni piastrone fermina in punta ed @
emoiose non squammoso, percorso pel longo da poche forti costole ri-
levate. Da gran tempo quest'ultima specie non ¢ stata catiurata nel
Mediterranen e commetterebbe colpa chi trovandosi presente alla eattura
di unn Testngeine linto non ne desse annunzio a qualche naturalista.

Con la Testuggine eomune =i fanno zuppe famaose, molto appressate spe-
cinlmente in Inghilterra: ed anche si preparano in wmido, Se ne parleri nelle
Istruziond,
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I PESCL.

Nozioni generali.

Nella mussa animale dei nostri mari i Pesei, considerati insieme il
loro grado organico, la mole, i1l numero delle specie ¢ quello degli in-
dividui, ¢ I'utilita che ne ricavinmo, hanno parte cospicoa e sotto certi
azpetti preponderante. Prima di procedere oltre ei sembra opportuno
di richiamare brevemente quelle nozioni sn le forme 1’ organizzazione
¢ ln vita dei pesei, che valgano a renderes pin intelligibili le deseri-
zioni delle speeie alle quali, per lo scopo propostoci, abbiamo dato
Inoge in queste pagine,

Forma generale. — Il corpo dei peseci ¢ per lo pin fusiforme, allon-
gato, sengn eollo che distingua ln testa dal troneo, ¢ eon la parte po-
steriore che non termina a un fratto per dar lnogo ad nna appendice
codale, ma solo si rastrema alquanto e gradatamente: tali conforma-
zioni, comuni wd altri animali acquatici, per la solidarieta delle wva-
rie regioni del corpo con esse ottenuts, eontribuiscono ad agevolare la
stazione ¢ In locomozione in un mezzo ben pit denso dell aria quindi
hen pin resistente, quale & Pacqua.

integumenti. — La pelle dei pesci & seagliosa o squammosa o con
placche, di rado noda; ed & poi lubrifieata da muco, il che facilita i
movimenti nel mobile ma pur denso mexzo che Panimale abitn, Le sea-
glie o squamnie, laminette cornee embriciate, eiod soprammesse come
quelle di unn corazza o come gli embrici di oo tetto, hanno orlo in-
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tegro, e sono dette squamme eicloidi; oppure hanno il margine poste-
riore dentato n foggia di petting, ¢ chinmansi squamme E.-#ee_nmfh. Le
placehe poi sono ossee ¢ smaltate, commesse pel margini in qqnlelm
loro parte angolosi o dentati, oppure sono scudetti ossei smaltati, con
un rilievo a modo di horchia, o con una punta talorn aneinata.

Al pari di quella di altri
animali la pelle dei pesei pos-
giode cellule eoloranti (ero-
matoford) che possono, per
contrazione, rimpicceolirsi, ed
anche farsi pin profonde o
pin  superficiali; ed o pel
ginoeo di questo sistema di
eellule ehe il colore dei pe-
sei pud molto variare, ¢ an-
che porsi pit 0 meno in ae-

S dol posci, eordo con guello dell'smbien-
Ay e, cleloidi - B, #q, stenold] - @ w). gainkda . : wriat ] i
1), barchia entanon di Rueen = £, . plaooido, te, costituendo cosi un rag

eunrdevole mezzo di difesa.

Neol regno dei pesei poi si hanno colorazioni svariate e vivacissime,
anche splendenti.

Scheletro: locomozione. — Lo scheletro dei pesei & pin spesso osseo,

talora eartilagineo, talvolta incompleto od anche assolutamente rudi-

mentale. Appunto perché i pesci sono sostenuti dall'acqua, lo scheletro

Schaletre Ji un poscs aksad,

loro se & molto complesso pnid perd essere, ed & in generale, poco ro-
busto; e le sne singole parti, dette volgarmente lisehe o spine, sono
relativamente sottili ed elastiche, od anche di consistenza cartilaginosa.

La locomozione gi effettua per mezzo di natatore, duplicature della
pelle in vario modo armate nell'interno, e che distinguonsi in alette
eil in piane.

Le alefte somo natatoie appaiate, & se ne hanno dne paia al pin,
paragonabili, sotto certi aspetti nlmeno, agli arti degli altri vertebrati
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¢ articolate ad interni sistemi di ossn che le sostengono. Tali membra
easenido destinate alla locomozione in un mezzo denso, sono relativa-
mente eorte ed allargate: le alette del primo paio diconsi petforali,
quelle del secondo ventrali; e sono diversi i rapporti di posizione del-
I'um paio rispetto all' altro, potendo le ventrali articolarsi nelln por-
zione posteriore del corpo, o presso a poeo in corvispondenza delle pet-
torali, od anche innanzi ad esse, sabito dopo la tesia,

Le pinne sono natatoie impari, inserite Inngo la linea mediana:
talora v'¢ una sola pinna, che senza discontinuitd gira dal dorso per
la coda al ventre; ma pift spesso vi sono pinne distinte, cio# una o due
dorsali, lIn codale e la venirale, detta anche anale perché posta dietro
I'ano. Talorn dopo le dorsali trovansi varie piecole pinne dette pin-
meele, Lo ecodale & verticale, pii spesso simmetrica, ciot omocerca; o

Profile di wn pesod Gssm (Solnrranal, con 1 indienzione delle natetols. - ap, slobie
pattorall - o ¢, alette vostrall - ppd, prima plinna dorwala (ol Im quesin cesn
hn | rigg olurd, ossin gmineed) - 8y d, ssoonds plona doreals (che ha § gl
weotdi, wesin artlealndi) « g, plann codale - ¥, pinan vontrods o nnals,

eol lobo superiore pin sviluppato, assimetrica, ciod eferocerca; rarissi-
mamente termina in punta, ¢, ciot, dificerea,

L' armatnra delle natatoie & di raggé, di nn sol pezzo detti raggd duri
¢ spinosi, o costituiti da minuti segmenti e quindi molto (lessibili,
detti raggi molli od arficolati: in una stesss natntoia possono trovarsi
ambedoe le specie di raggiy ¢ vi sono poi pinne formate soltanto dalla
piega cutanea imbottita di grasso, e che percid diconsi pinne adipose.

Pii ehe le natatoie, le quali sono massimamente organi di equili-
hrio, & il corpo tutto, e specie la sna parte posteriore, ossin codale, che
ha importanza preponderante nel determinare, mediante colpi laterali,
la locomozione: e pereid il corpo stesso, & pilt la parte codale, pos-
sono alquanto inarcarsi laterslimente e talvolta anche sul ventre: i mu-
scoli speciali delle natatoie sono di poco rilievo; le masse museolari
pitt importanti sono quelle del eorpo.

Molti pesci possiedono nel loro ventre, insieme con gli altri visceri,
una vesciea di varia forma chinsa in s& o comunicante col tubo digerente,
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detta vescica natatoria, che contiene gas prodotti da organi sanguigni
che sono nelle sue pareti. Essa & un organo idrestatice: il pesce, com-
primendola o dilatandola, aumenta o diminnisee, rispettivamente, il H110
peso in rapporto a quello dell’ acqua, ¢ puo
seendere o salire a diverso livello

Cpnndo o prine vortobre di un posco oartilaginosa,

Alimentazione. — L'alimento della mag-
gior parte dei pesei & animale: molti perd
ve ne ha di regime misto, animale ad un
tempo ¢ vegetale, non molti di réegime ve-

Tastn i poses. o a8, o hronabbe: I'|:|;||:|'|||.r|1|r s

calnre & staly rimaese, per mottorn allo scoports
In owvith hrnmohisbs,

getale esclusivo. La bocea loro, pertanto,
¢ per lo pin armata di denti aeoti talorn
disposti in pitt ordini, impisntati nelle ossa

Viscord di i posos.
o, imor = & bennchin = 8, fopnto
F. ¥, vescien natatorin = ), ovaro
&, stomnen - M ietesting.

el immobili oppure at-
taceati alln moeosa e
mobili, adatti ad afer- Touts 1 powce son Lappurnio opevvalars in: postn,
R b b FEERE @ qjaindl con In coviilh brunchinks chigsa,

a masticare le prede, che sono piin di sovente ingoiate intere. Oltreche
galle ossa delle maseelle, si trovano denti su di altre ossa della hocea,
¢ perfino su ossa colloeate addentro, in corrispondenza della gola, ¢
dette ossa faringee, denti che servono a inghiottire, ¢ =olo in aleani
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pesci & masticare, nel qunl easo presentano corome tubereolose o pia-
neggianti, L'intestino & per lo pin corto, come conviene ad animali
carnivori.

Respirazione e ociroolazione. — I pesei respirano con le branchie,
volgarmente dette sgargie od orecelie, che sono frangie o reticoli di
vasellini sanguigni, collocati in vario modo sui lati, dopo la testa, so-
stenuti pin spesso da un sistema di archi scheletriei. Gl scambi respi-
ratori avvengono tra il sangue scorrente melle branchis, ehe assume
I' ossigeno aciolto nell’acqna @ respinge in guesta "acido earbonico pro-
dotte del consnmo organico: in acqne insufficentemente acreate, o nd
arte private (" aria, i pegei non possono vivere.

L' apparato branchiale eorrisponde nella boeea per mezzo di fes-
sure che separano 1'ono dall’alteo ghi srehi 2o cni le hranehie sten-
dongi; le quali branchie poi so-
no, secondo 1 casi, o libere in
unn eavitie per lato protetin da
un eperecto mobile, oppure stan-
no in eavita gingole, aperle an-
che all’ esterno per mezzo di al-
tredtante fessnre. L' acqua  che
deve servire alln respirazione,
presa dalla boecea passa, per le
fessnre interne, sulle hranchie,
o II‘LI‘IHT averle hagnate torna al- Cuups o parto deble hranphie & on pasis
lesterno per lo gpostamento de- ristL- Ao dwopl xya bl
gli opercoli o direttamente at-
traverso le singole fessure esteriori.  Alenni pesel oltre le branchie
hanne anche un organe respiratorio pelmonare, ma di tali nei nostri
mari non ve ne sond.

Salvo eceezioni, il cwore dei pesei ha doe sole eavith, orecchietts
¢ ventricolo: riceve il sangne venoso reduce da tutte le parti del corpo
¢ lo spinge alle branchie, dalle quali; ossigenato, recasi  direttamente,
ciod senza tornare al enore, a tntte le parti del corpo: eosi la cireo-
lizione & semplice e completa,

La temperatnra dei pesei si wniforma con guella dell’acqoa che
abitano: sono ezsi, come i Hettili e gli Aofibi, animali o temperatura
pariabile, cios eterofermi, detti anche @ sangue freddo, Dove non pos-
samp sottrarsi, mutando livello, eome fanno molti pesei marini, alle
temperature alte o hasse che lore riescono moleste, dorante le stagioni
pecessive affondano — eib che avviene di molti pesei d"acqua dolee
— pei fanghi o riparano nelle grottaglie snbacqguee ¢ cadono in letargo,

Sistema nervoso ¢ sensorl. — Il sistema nervoso dei pesei non dif-
ferisce ecssenzialmente da quello degli altri vertebrati. Non essendo il
engo di dilungarei in nozioni che qui sarebbero fuori di posto, ei limi-
teremo el osservare che i centri nervosi (cervello ece.) non riempiono

dy oy pardtome dalle brnnelie,
s, ares-hiotia,

i, oy vyanlooodo, el artorio che
vannn nll Bouieliie

y, TIEE,

3 UCavanua Fhapi ok W dltaeno, i
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ln eavith craniense. e ehe i particelari della struttura ¢ le proporzioni
variano assai nei diversi groppi, pur essendo in tutti quella pin sem-
plice o queste minori che nei vertebrati superiori, Quindi le attivith
psichiche dei pesei sono assai meno ::nnwlurmlr'nh. Ht‘lrlu:llflﬂ ‘non tanto
quanto volgarmente si erede, eib che risulterd dalle notizic che dn-
remo sulla vita delle singole specie.

I pesci hanno gli eecki costruiti in generale sul tipo di quelli degli
altri vertebrati, Lo lore vista & cortn; vedono bene solo da wvieino,
sono miopi. Molti pesei, dovendo frequentare notevoli profondita ed
anche vivervi costantemente, hanno ocehi grandi e con larga pupilla,
come i mammiferi e li necelli notturni; e grandissimi occhi poi hanno
i pesei degli nbissi illominati solo dalla Inee che emanano gli animali
luminosi.

(3li organi wditisd non appariscono all’ esterno, e sono ridotti a quells
parte che nei vertebrati superiori & detta oreschio interne, anche mo-
difieata & meno complessa; vi 81 trovano corpi pietrosi, detti ofelif,

Intorno alla funzione dell’ orecehio dei pesei ancora gi diseate; ad
udire nel senso ordinario della parola esso non & wdatto: pun dirsi
che i pesci sono sordi, in generale perd, percheé alenni i essi certa-
mente odono.

Tl naso non & in relazione con gli organi respiratori: cinscuna na-
riea s apre nel muso con mwno o due fori: I odorato ¢ poco sviluppato.

Il gusfo ha scde nella muecosa boeeale, ¢ pare senso molto oftuso
nel pesei.

La pelle di aleune specie gode di vern sensibilita taftife ; certl ten-
tacoli mobili sono organi di tatto specializznti.

Linngo i lati del eorpo trovasi quasi sempre una serie di  squamme
forate: quei fori, costituenti la ecosiddetta finea laterale, corrispondono
a minuti organi di un senso non ancora ben determinato, ¢ che forse
avvisa |'animale della pressione dell’acqua e dei moti ¢ delle vibra-
zinni anche tenni che in essa avvengono,

Riproduzione. — FEecectto pochi ovovivipari, i Pesei sono ovipari. 11
maraviglioso numero di wova ehe molti pesci depongono & in relazione
con le molte canse di distrozione a4 eni e le nova stesse od i neonati
sono sogzettic il numero dei piceoli, pur sempre grandissimo, per molte
speeie ¢ tenne in confronto con quello delle nova. Gl ovovivipari, in-
vece, partoriscono pochi figli, @ non molte sono le nova deposte dn eerti
grandi pesei rapaci: i piecoli degli uni e degli altri nascono zii gran-
detti ed in grado di difendersi da molti nemici.

Molte specie naseconn eon forme diverse da quelle degli adulti, e
devono quindi subire nella loro vita giovanile modificazioni, le quali
essendo meno profonde di quelle, p. es. degli Anfibi, non diconsi meta-
morfosi ma emimetamorfosi.

Poche specie ovipare prendono ecura della loro prole: quasi tutte
abbandonano le nova libere nell” acqua od attaccate ai corpi immersi:
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In deposizione delle prime avviene, in generale, sui fondi, dai quali,
pel loro peso speecifico minore di quello dell’ scqua, esse salgono e di-
vengono anche gallegzianti, per scemdere poi pin o meno profonda-
mente quando per lo sviluppo sinnsi fotte pin pesanti,

Migrazioni. — Migrano pesci dalle profonditi alla saperfice ¢ wvi-
ceveraa, o dalle aeque marine alle dolei (pesci anadromi) o da queste
a quelle (p. catadreomi). Le migrazioni hanno per movente la riproduo-
zione, la ricerca dell’ alimento e quella di temperatore pin confacenti.

I pesel marini italiani, eompresi quelli che frequentano anche le
acque dolei, sono ciren 520, vale a dire presso a poco la ventesima
parte dei pesei ogzi conoscinti, ehe sono eires 10,000,

Dividonsi i nostri pesei in Teleostei, Ganowdi, Elasmobranchi, (-
clostomi ¢ Cirrostomi.
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CAPITOLO 111

I TELEOSTEL, 0551A PESCI OS3EL

Beagnao, Dentici, Tviglie, Tonni, Muggini cco.; Nasello,
feombi, Sfoglie eco.; Aguglie, Sardine, Aceciughe, An-
guwille cco.; Cavalluwect ed Aghi i mare; Baliste, Pe-
scf mola ece,

Fatta gnalche rara eceezione, questi pesci hanno scheletro osseo ¢
squamme cicloidi o etenoidi. Il nnmero e la disposizione delle natatoie
variano assai. Le branchie stanmo in due cavita Ilnterali, protette da
opercoli. CQuasi sempre, oltreche salle maseclle, hanoo denti sn altre
oran della cavith boceale, ¢ sono per lo pio puntnti o =aldati alle ossa
stesse.  La eoda ¢ omocerea, di rado dificerca, mai eteroceren,  Quasi
tutti i Teleostei sono ovipari ¢ prodigiosamente fecondi: pareecehi su-
liseono emimetamorfosi.

E mn grandiszsimo gruppo, che racchinde la maggior parte dei pesei
ogei viventi, per la gquale cosa il presente capitolo ocenperia buona
parte del libro, Possinmo dividere i Teleostai in vari gruppi gecondari
che & aszai difficile di ben definire in questo quadro @ tuttavia, per age-
volare la elassificazione delle molte speeie qni deseritte e figurate, che
facilmente possono venive alle mani del lettore, tentereamo di farlo

TELEOSTE!I ACANTOTTERL — Hanno raggi duri nelle natatoie dor
sali anali ¢ ventrali; la vescica natatoria o manca o negli adolii &
chinsa, eiot non comnnica eol tmbo digerente. 11 gruppo ¢ nomerosis-
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simo, ¢ comprendiamo in esso anche i pesei che per ;Iwu.rt.- _l:i:rtl? [EES
dell’apparato branchinle fuse insieme sono talora considerati separnta-
mente gotto la demominazione di Faringognati.

Le Perchie marine sono pesei rapaci, di forme eleganti, con s
hocea bene armata di denti semplici e coniei, cingue ragei molli alle
alette ventrali, chie sono anteriori, e le squamme dentellate,

11 pift noto di tali pesci & il Ragno o Spigola (Labrar Dipus),!
che presenta diverse spine agli opereoli, assai forti i raggi della prima
dorsale, una pinna anale con i tre primi raggi dori ¢ il margine della
codale ineavato. Suol dorso ¢ di tinte plumbee che passano al grigio
argenten e poi al bianco argentino dai fianchi al ventre: 1" opercolo ¢
macehiato di bruno al suo margine posteriore. E pesee abbondante in
ogni tempo, vivace e voracissimo, che in piceole schiere viaggin per
le coste poeco allontanandosene, penetra negli estuari ¢ velle lagune e
risale per qualche tratto le eorrenti di acqua dolee. Sorpreso. se non

Bagno o Spieols (L £ 1 .l

pud fuggire si posa di fianes sul fondo, ed in un istante nnscondesi
nella renn. Dalle reti e dalle altre insidie spesso trova modo di geam-
pare. Anch’esso, come tanti altri pesci, quando & preso rizza e stende
le natatole, divarica i puntuti opercoli ¢ eerca cosi difendersi, offrendo
al nemico le parti armate e slanciandosi per pongere; ne le ferite
eh'egli puo fare sono traseurabili.

I Ragni peseansi in vario modo; all'amo, econ la fiocina, con le reti
a strascieo, il gincchio, le hi]nlmi;ﬂ_. ed anche, gquando s celano tra le
zoosters a poea profonditi, con piceole reti a mano inastate, ¢

' I nomi scientifiei Iatini servono per trovare facilmente nell'elenco posto in fondo
al libro | nomi stranierl e quelli dialettali italiani delle speele,

T Mota sulle retl ed pliri arnesi da peses.

Fiovine, arpont eco. : sono ferri in forma df laneia, oppure di forea a due tre o
pift denti semplicl o saghetiatl, posti in clma o Innghy aste di forke legno. 11 poses-
tore, avvistato il pesce, gli Iancia sopra Parnese, ¢ lo colpisce, lo inflla. la foggia
del forro & diversa nel diversi Ilnoghi o aeeondo lo apecle di pesel di eoi &i 1-: in
traccia.

La reti a straseieo, ossia radenti, che hanoe 1 nomi di seiabiche, seiabichelle ece.
pomn, oxsenzialments, formato da on sseco o da doe ali o pareti, e enlate in mere ven-
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Negli Sciarrani, a eni il nome di Perchie spetta pin propriamente,
le dorsali non sono separate, ed esistono in ambedue le maseelle denti
conici pin longhi degli altri, detti canini.

Sono pesei comnni, che depongono le vova nella rena o nei fondi
sassosi presso i lidi., Lo Sciarrano gigante o Cernia (Serranus
giges), ha ln codale col margine rotondato, ad & di eolor brono, meno
intenso nella parte ventrale. Prodente timido e lento nell”indagare

gong tirste per megzo di cordn, in modo che trascinino sol fondo, o spzziog 1° acgea
mentre vi rimangong seapess. 1l sweo o lo all ool quale csonvergendo esse  termi-
nung, sno varlameote gostrutil c le oli pit speszo di Eeatli n maglic sradatomonte pii
stritte quanto pin vieioo al sacen, cho & di refe fAttissima, ¢ talora perfine, nel suo
fondo, di fortissimn tela. AMoché In vote, guands & ool aequa, rimangn aperta @
distesa, al sue orlo sopeviors sono  attaceati dei sugheri od a guello inferiors delle
ghiers od anelll di plombo,  Alla estremita libera di elasoun’aln sono congionte in va-
o medo eorde diversnmeote loughe, proporsionste alla grandezes dell” intero ap-
parceehio of alla profondits nells qoale deve agire.

L retl a strascico timte in mare aperto da duse imbareazioni, dotte parance,
bragozai, sehifi, seliledli eee. secondo | Inoghi, sono longhe centinais 41 metri ; men
Inpghe goelle tirnte da ana sole Imbareazlone, detin forfena cos., o un dzneo della
guale sone Ossate le corde dolle dos ali,

Hetl n strascico simili & quelle adoperate In mare aperto, dette soabiche di ferra,
setibichelle poe, ; vongono distese nelle neque littormli, & gusds dal peseatori stesal,
o per mexse i oon barcs a romi, o da terra 8§ aslpane ; oppors 8l ealano man poos-
slmi a4 1idl da una o due barche, & véngono salpate dal bordo stesse o da berri.

Molto sl & discosso sui daond reendi dalle reti s straseico alls pescosith del
mare, Oggi, a prescinderce da altre raglont, poste o soido che il fregolo, oasia le nova,
di quasi tuttl | pesci commestibili ¢ pelagico, e quindi non vieme sperperate dalle
reti, ¢ ehe il guasio da esse recato ai fondi ha scarsa importanza, tali dannd, da que-
sto Into, sl gindicpne se von traseurabili almeno molte wminerd di quante prima s pro-
imeva. Ma rostn sempre ds determinare positivamento lo graviia del dgpooo bene-
pahbile eagionato dalla eattura di tantl pesei giovani, di tanto novellame, o dn stubilire
i modi per rimediarvl, ehé a poeo apgrodane le legol solln pesca, insufficientl per s
stessé ¢ poeo & male applicate, Al lamestate impoveriments dolle nostre asgoe si do-
vrh ovviare eon estesl allevamenti artifieiali ¢ con la ereazione di viseree, ossia han-
dile marine, flase o temporanes sceondo le condizion] dei lnoghi potrannoe consiglinre,

Il gimeehio, detto ancha giassio, risraio, COCKEE0 soe. , & una rete aireolars earien
di piombl alla periferin. Haccolta & rotata in aria da un peséatore, o du pii pesea-
tori insicme, essa eade sull'acqua distendendosi, o wentre per il peso del plombi si
immerge, gradatamente torno lorme sl ehinde, imprigionando guante trova nell’ am-
bito dell’ area sn eol nel cadere &1 ¢ distesa, Quosto aroese sl levs dall’ pequa per
megzo di una eorda attaceatn al centro della rete.

I palamiti consistono in eovde di moltn lunghesza, dette palune o salume, i onl
pono atthesats, o trattl equidistauti, cordicelle armate di amy. Essi ealans in mare
fin ¢he poggine sul fondo, e si dicono allora palamits prosfrati, oppurs per mezEo
di pesi & di gallegginntl si opera in mods ehe rimanganoe sogpesi all” altersn volmia,
@ sono allora chiamatl palamiti sospesi. Ha nome palamifa anche la barca s enl
| palamiti vengomo portatl In ware, entro apposite casse, ciaseuna delle quali eon-
tiene centinain df metrd di ealona. GH awi sl inneseano eon esehe diverse, appro-
priate al geners dei pesei che si vogliono prendere.

La bilancis ¢ nna rete quadra, tessnti di maglie grudatamente pin fitte dagli orli
al mezzo, eon gl angoli mecomandsti ad una eroce di legno a bracela curve, appesa
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quanto lo eiveonda, & poi rapido eome il baleno nellattaceare ln proda
o nel sottrarsi al nemico. Viene lungo fino 1 metro o 80 centim.: non
sono rurissimi gli esemplari che pesano 12 chilog.

Il Succhetto (Serrunus hepafus), ha muso scuto ed il margine eo-
dale diritto: varin molto nelln colorazione, ¢he & cervina o giallo ro-

Sacehintio (. 10 6 19 ).

watn con cingue fascie traverse pin cupe, la seconda dorsale econ una
mucehia nera, @ scure turechinicee nella loro parte esterna le alette ven-
trali, Spesso dimors sui fondi fangosi a qualehe distanza dal lido.
Lo Seinrrano eabrilla o listato (Serranws calbrilla), lungo fino
30 centim., ha la coda col margine alquanto incavato, sugli opercoli ha

Bolarmug sefitam (L s 26 om.),

strie rancinte e sul corpo tre fageie longitudinali dello steszo eolore.
Nello Seiarrano gevittura (Servanws seriba), il margine della codale

per mexzo di corda o di catena che scorre su di nun puleggia pundente da un asts
Inclinata, ¢ in dipendenzga di apposito argano o verricetlo, Dopo averla, oceorrendo,
Inneseata, 8" immerge o rete nell’ acqus, tanto che pogei sul fonde, @ di tempo in
tempo & lévi faori por preadere | pesel cho so dil essn si sono aeccoltl, L'apparecolio
pufr csserd fSso alla spiaggls, ol moli, alle guliabte dee, , oppurs porbato dn una barea
i remi. | Bilageiont sono bilaneis assai grandi § eoi eapl veogono racesmandati ad

aste infitte nel fondo presso Ia foce dei flumi e sl wanoveano son modi shmill
quelll delle bilance.
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¢ qunsi diritto, come nelle Cernia: & hrono eol eapo ornato di lineette
aggnere irrezolari ed il troneo faseinto di foseo.

Im generale zli Seiavrani capitano pelle reti o straseico : la Cernia,
ehe freqnenta anche aeqoe profonde, in aleani lnoghi i pesea col pa-
teanito postrato,

La Cerniola (Polyprivn cermiwm), hn il eorpo ovale compresso,
largo quanto ¢ lungo il eapo, di color brono, In eodale con margine
diritto, fascinta di senvo, orlata di chiaro, e tutto il corpo hrnmo spargo
di macchie irregolari meno intense, I giovani sono marezzati di bianeo
e di violaceo. Prima dell’ anale trovansi tre forti spine. E pesce di
fondo, anzi abita profondith notevoli, e si pesea eol palamito prosteato ;
i #i avvicing spesso alle coste insegnendo le prede od intorno ai le-
eni gallegrianti od alle stesse navi.  Nell’ Atlantico ginnge p msurare

Cornkoln (L fln Ld om, ],

2 metri ed a pesare 50 ehil.: nei nostri mari, dove non ¢ frequente, le
sue dimensioni sono assai minorl, pero 8¢ ne sono peseati cecezional-
mente del peso di 20 chil

Il Ragno & pesce ocosllente, celebrato in ogni tempo, decoro delle menss
rinche, desiderio dei ghiotti. T Ragni mezsanelli s possono anaha arrostive
o cucinare in qualohs altro modo, ma sarsbbe dalitto coopare altriment: che
lessi i grandetti ed i grandi. Talora abbondane sa cerki meveati quelli pic-
aoli, Hagnoli o Hagnetti, lunghi sppena dai 6 ai 10 centim. ciren, 8 questi,
che veraments si dovrabbero lasclare nell’ asqua a crescers, tanto pii che son
povara ¢osa, si friggono. el modo di preparare minestre sul brodo dei pasei
dird nelle Jstruzioni; la minsstra pul brodo del Hogno & fine; riasee pin
densa e pin saporita se si preparn cuocendo in umido & poi passandoll per
staccio i piccoli Hagni (V. le Istrusionil.

Anche la Cernia & la Caruioln sono di prima qualith, sebbena le lore carni
non sgguagling in Anezza ad in gusto quella del Hagno, 8 ai mangiane prin-
cipalments lessate,

Dallo Seiarrano secittore e di guolle listato pad dirsi che devono essers
olassificati fra la 2* e la 3* qunlith; il Sacchette, lora confratello, apparisce
tra la minulaglia, 8 con 0Ssa, SenzA ONOTE, V& 1n padelia.
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I Dentici e le Menole. — 11 Dentice comune o Dentale
( Dentes vulgaris), & oblungo ed alquanto compresse : dalle sne mascelle
sporzono a guisa di eanini alenni denti eoniei pitt lunghi degh altri, dai
quali ha avuto il nome. 11 dorso & ecolor turchine pallido, i fianchi
hanno talora lavature dovate, il ventre & argentino. Abbastanza comune
nei nostri mari, il Dentiee eresee lungo oltre 1 metro e giunge al peso
di 10 n 12 ehil, Ardito e vorace strappa talora i pesei dalle stesse
reti, si ayvieina ai liti in acque superficiali ¢ pud essere allora colpite

Dpmtlen (1. fin 1060 omde & b,

con lan fiocina, In acque profonde si prende col palamito prosteato.
Meno freqnenti della forma ordinaria ora deseritta sono il Dentice
della corona, che ha la testa deformata da una specie di gobba, ed il
Dentice occhione, od Qcehialone, cosiddetto pei snoi grandi occhi.

Menola somuwne (L 20 o),

Grande & la frequenza delle tre Menole di eni ora diremo sneein-
tamente, ¢ di altre ancora, nelle nostre aeque, dove vivono in truppe,
soi fondi algesi principalmente, predando pesei crostacei e mollnschi,
Depongone le nova in estate.

La Menola comune (Maena vulgaris) & allongata e compressa
molto, ha il dorso poeo rilevato, la boeea assai protrattile, le punte
della coda molto aente. La colorazione ¢ grigia con linee longitudi-
nali hrone nella parte soperiore, argentina sul ventre: ai fianchi v" o
una macchia nerastra allongata: la prima dorgale ¢ olivastra, 1’ anale
e la codale aranciate e spruzzate di punti azzurri. Altra Menola & lo
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Lerro (Smaris vulgares), lango cirea 20 centim., ¢he ha il corpo meno
allungato, il dorsoe pin rilevato, il muse pin aento della precedente, e
pure meno acite le punte della eodale.  D'ordinario la dorsale o la codale
gono ginllastre, 'anale o le alette grigio-gialle, ¢ a colorazione gene-
rale grigio-ginllastira pin scara sul dorso : ' & nuna maechia sui fianchi,
ed @ ben nern.  Pin vaga & la Menola alcedine o Zerolo della
coronna (Smariz aleedo), pei molti riflessi metallizi delle sue squamme
¢ le macchie cernlee tondeggianti sparse massimamente sulle natatoie,

Il chiaro zoologo Federico Raffaclle, a eni si devono importanti studi
sulla deposizione delle nova dei nostri pesei marini, ha deseritto il modo
che in cio tiene questa bellissima specie, i eni maschi; nella livrea di
nozze, sembranoe, quando sono ben vivi, tempestati i lncentissimi zaf-
firi. Si raceolgono questi Zeroli a primavera in grandi banchi, detti
. Napoli montond, ciascuno diviso in due gruppi, 'une, che sta pii in

Faroly dells coronn (L clirea B0 ).

alto. tutto di femmine, "altro, presso al fondo, totto di maschi., Le
fommine lasciano cadere le wova, che aderiscono ai granelli di sabbia
del fondo, ¢ ehe i maschi fecondano. Questa Menola, del resto, sarebbe
mna forma delle Zerro (8. ralgards) prima descritto,

Si pescano le Menole in vario modo, anche alla canna; ma le mag-
riori gnantith sono date dalle reti a strascico. Assai divertente & pe-
seare Menole ed altei peseetti con la semplice bilaneella. ! Sulle co-
gte toscane gli Zerri si pescano tutto 'anno in eopin veramente straor-
dinaria, ¢ vi & abbondantissima anche la Menola comunec.

Il Dentica divide col Ragna, la Ombring, il Rombo & gualche altro pesce,
1"onors di essere consumnto nei veri pranszi, nei banchetti, Sui noatri grandi
mercati Dantiei di 10 chilogr. non sono rari. Arrostite su gratella i Denti-
eiotti, ma i Dentici meszani @ quelli grandi lessatali; e manginteli caldi o freddi
oon salsa, o semplicemente con sale pepe olio sugo di limons od aceto. Col
brodo del Dentice potrete preparare una buons minestra.

| Piepnla bilancia: vedi a pag. 22 11 ¢enno sulls bilanela.
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Cires il modo di ornare il Dentics lesso porohd meglio figari all'oechio guando
vien portato in tavely, vedete quanto si & seritto nelle Istruziond.

Una eoriosith. Trove in un epulario she nel xvi secclo in Schinvonin si
supesvano i Dentici n peszi con weeto sale e molto zaffernno, ¢ in gelatina =i

portavano tutto 1'snno o vesderse par 1' Italia.

Manole & Zerri sono pesei di nessun pregio - terza qualiti! - e mangia
manola in aleani luaghi sall® Adriatioo & sinonimo 41 miserabile. Pard, la-
seinndo dir Is gente, quando aliro di maglio non abbiste, riggets Menols e
Farri. che di rado mancano sul mereuto; od anche accomodateli in umido o
marinateli. (V, Islruszioni VII. Peste marinato).

Le Triglie hanno grandi sgquamme rosso-dorate sul dorso, argen-
tine smi fianchi ed il ventre, le pinne dorsali bene separate 'una dal-
I"altra, ¢ pendenti dal meénto due tentacoli che 'animale pud a volonti
nageandere in appositi solehi. Con gnesti tentacoli, che sono squisiti
organi i tatto, sempre in moto, or tastando lentamente ¢ sospettosa-
mente, orn agitando in forin la rena od il fango ¢ sollevandoli in nn-
becole, le Triglie frngano
i fondi in traeein di ani-
maletti. Trovansi nei no-
stri mari done specie di
Triglie, che con gqualehe
attenzione ¢ agzevole di-
stinguere, In Triglia
mugriore oili scoglio
: (Mullus surmuletus) e la

Triglia maggioes (1. 0 e, od nocha pha) t_rjE[i_“ minore o di

fango (Mullus barba-

toes): in quest’ nltima il profilo del eapo & assai pin obliguo, ciod ineli-
nato, che nelln prima, ed esistono inoltre differenze nella colorazione, la
gquale perd ¢ alquanto variabile nelln specie stessa, gecondo i tempi, la
natura del fondo sn eni Vanimale vive ed il cibo che vi incontra, come
¢ di tutti pesei. L Triglin maggiore, come suonn la sua qualifiea, ha
dimensioni alquanty maggiori. Quantith talvolta prodigiose della Tri-
glia minore alla quale quasi sempre trovasi mescolata 1" altra specie, si
prendone sulle coste adriatiche con le reti da tratta, sciabiche ed altre,
radendo il fondo, in vicinansza delle coste durante la eattiva stagione,
pint al largo nella bunona, Possono dirsi pesei comuni in tutto il bacine
mediterraneo, ¢ la Triglia minore assai pin dell'nltra. A Napoli si
prendono Triglie con la rete muritate.! A Taranto diconsi Triglie

' La rete moritata (rele n' carellala del nupoletani), ¢ un tramaglio che pende at.
tuoeato ad nan rote ordinaria di maglie larghe, dottn velo o rete di rarols. 1 tramagli
sono formati di tre tell di rete 1" uno all altre addossati o pendenti {nafcwe, il telo
medinng, ossin interno, a maglis steette, | due esterni o maglie Inrghe: artatn In rete
dal peace, Il tele modinpo, seeondo In diveziono dell” urlo fnsacen nelle maglia del-
1" ono o dell’altro degll esterni, & nella insnceaturn Fanimale riman Prissn,

L
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all’oseuro quelle peseate di notte mentre passano sotto il ponte che
unisce la citta alla terra ferma: in Taranto stessa, oltrechi con la seia-
biea si prendono eol giacchio, ivi detto eoprzzo.  Nel morire questi pesei
mutune colore, ed era guesto della loro morte apettacolo gradito agli
epuloni di Roma eorrotta.

In alenni lnoghi ho visto pescatori levar le seaglie alle Triglie ap-
pena prese, il ehé fanno, mi dissero, perché diveatino subito di an bel
rosso brillante e tali rimangano: e 1§ ho visti anche togliere a questi
pegei il pasto, come i eaceiatori fanno alle quaglie ed alle starne, per
impedire che le carni sappiano di cattivo o troppo presto si corrompano,

Potrai qui fur pompa di srwdizioos, mugari condita di molto lutino, shé la
Triglie sono pesoi storied, si non altro perchée haono sarvito ln gola &l il ca-
pricoio dai Homao; mn preferises dove per In prepacasions di questi pesei, che
sono meritamants annoverstl tra @ pin gustosi, quaulehe ricettn di pin, che tro-
varete nelle [sfruzioni.

He la Triglin grosse sono pin appariscenti non & dotto che siane pin ghiotte
o dalients di quells mezzane, del peso, siod, dai TO ai 100 grammi, le quali ri-
tengo preleribili, parchd lo prime talora sono tizliosette

I Cantari, le Bo-
rhe e I'ODechiatn. —
(Juesti pesei, e quelli
dei due groppi geguenti,
appartengono  ad  nna
ninmerosn ed importante
famiglia, e tatti presen-
tance le due dorsali o-
nite, 1I"apale con tre
raggd duri, le squamine
(naszi sempre con I orlo Brarzans (L 10 etk
dentellato.

Cantari, Boghe ed Oechiste hanno maseelle senza molari. Tra |
Cantari, i cni denti sono minuti e disposti sulle maseclle a mo i
fascin, ¢ che si nutrono pin che 4’ altro di materie vegetali, sono co-
muni lo Secorzone (Cantharus orbiceliris) e la Cantarella (Cantla-
pies limeatus). 11 primo & ovale, splende di un bel eolore cinereo ar-
sonting intereotto sui lati pel Tungo da numerose fasce fosche, e le sue
squamine sono ornate cinsenng da nna lineetta doratn. 11 secondo &
pin allungato, per modo che Ialtezza del capo ¢ COMprosa pin di tre
volte nella linghezza. K grigio seurn sul dorse, pitt chiaro sul ventre,
¢ non gli maneano le fasee del primo, perd in minor nnmero.

Il maschio della Oantarella a eolpi di coda scava nelln sabhia una
fogsetta, sul eni fondo Ia femmina depone le nova,

Nells Boghe i denti maseelluri sono taglienti e digposti in nngs sola
fila. Esse vivono non longi dalle coste e si natrono principalmente di
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alerhe. Ne abbinmo due specie, 1'nna e Daltea abbondanti. La Boga
comune [ Bor vilgaris), tondeggionte quasi cilindries, ha il dorso az-
zurriceio, il ventre argentine, e sui lati aleune fasce dorate spesso poeo
distinte. La Boga salpa (Mo salpa) & aliqpanto compressa, ha una
macchia brona all’aseelln delle alette pettorali, e sui lati, pel lungo,
aleune fasce rancinte: essa eresee un poco pin della precedente, eiov
fino a cirea 32 cm.

In alcuni luoghi della Li-
curia le Boghe si pescano in
primavers, di notte, con la

3 5 e = fogara che ¢ una menodda
ﬂ-._ e g lunga da 150 a 200 metri e
— ' pin, larga 4 metri, tesa verti-
calmente & girata n spira.

Hogn comnne |l Gne 25 em. ), Anche in altre stagioni del-
I"anno e con altri ordigni In

pesca delle Boghe ¢ copiosa,

Nella Oechiata (Oblata melonura), i denti maseellari ant. sono
taglienti e disposti in nna sola fila, seguiti da una fasein di denti gra-
nulosi. Essa ba il corpo ovale e compresso, il muso pinttosto agnzzo e
la mandibola sporgente: al margine superiore della eodale & aceavalea
una larga fascin brupo picea
che scende sui lati: il dorso
¢ bruno azzurro che sfoma sui
lati ¢ passa in basso al grizio
argenting percorso dda fasee
longitwilinali hrone od azzorre
cupe.

I Cantari =1 arrostiscono |
sulla ﬁ]‘ﬂ.lﬂ”ﬂq & di essi lo Soor- Cechata (L Mo o B0 omb.
#ond & asani migliore delln Can-
taralla: 1'Occhinta pud mettersi alla pari del prime e anch'essa viene arrostita.
Delle dus Boghe & preferibile ln Hoga comune, a 1"unn e I'altra si mettono
gulla E'I'E.h!’l"l'l., Eﬂ ﬂl:lr'.-lll."-. la piﬁ 'piﬂl:-DlE-.l B:i rq‘ill_“;'{rn_u @ A 'pmrmmnu Ullll’inﬂtﬂ
(V. Istrugiond, n* VIII; Né& eselude che le Boghe & possano ocucinare in
amida, al pomodore p. es, come le Triglie; ma pensinmo che sono sptnpra
pesai di qoalith inferiore. All' gecorrenza nel brodefts o caecineo qualehe
Boga non guastari,

_' Song le memaidd serte retl molto adoperate, che risulians da pogzi, detti spi-
fgoni o coretti, il enl marging Inferiore & armato di piombi e quells suporiore porta
di tratto In tratto corde infilate e scorrenti in grossi sagheri. o gallegrianti, eosl che
possono esscre calate a diversa profonditi, sesonde le occorrenze. Gli estremi dells
menalde vengono attnecatl 1 corde pssicurate a barlli yuoti gallegriontl.  Aleonpes me-
nalde possono essere vilte in gire A eirenire gpiEl di mnre,
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I Sarght o Saraghi, — Questi pesci, detti anche Spari e Pa-
raghi, hanno all’ innanzi denti taglienti e pin indietro nella bocea denti
tondegeianti raggrappati. 1l loro corpo & molto compresso, elittico.  Si
frovano nei nostri mari diversi Sarghi: i pift comuni sono il Sargo
rigato o maggiore (Nargus HRondeletii), lungo fino 30 em, zrigio bruno,
dipinto ¢on molte fasece tra-
sverse scendenti dal dorso, e
con ooa macehia brono oscara
alla radice della coda, ed il
Sargo annulare (5 anpw-
laris) lungo fin 20 cm., gial-
lastro con In radice della co-
da ecinta da un anelle hruno,
Essi vivono in piceole frotte
¢ frequentano le coste ed anche Hargo rigato, o magrlome,
le foel dei finmi, cibandosi di
mollusehi 1l eni goseio frantumano con i forti molari:  La deposizione
delle wova avviene nell estate sni fondi arenosi progsimi ai lidi. Sono
peseati dalle reti rndenti, presso le foei dalle bilancie, spesso alla lenza
el in altri modi: ne ho visti anche, ¢ non di rado, nelle nasse digposte
per le angnille e per altri pesei.

I Sarghi sono diseretamente stimati 1 quelll grandetti arcostitell, quelli mez-
sani mattetali in teglia, | piceoll serbateli alla padells.

I Pagri, i Pagelli e le Orate. — I Pagri sono pesei di corpo
compressa, che hanno sul dinanzt dells boeea denti eonici aleuni dei
quali pin lunghi detti
eaniiil, ¢d i molari del-
In muscelln superiore
digposti in due serie.
La specic nostra che
si mostra pin spesso
¢ il Pagro eomune
__ { Pagrus vulgaris), be
Pogro comune (L. #@ao 4 gm.j IIE."-T_"L'! Ili L’-HI.UI' FiRELD,

che vive presso le co-

ate & nutresi di alzhe e di pieeoli animali.

Hauno forme pin allongate e diseretamente compresse i Pagelli,
piuttosto littoranei: ad essi mancano tra i denti coniei | canini, ed in
ambedone le mascelle, nel maggior nomero delle sgpecie, i molari gono
in doe ordini, [ Pagelli pin frequenti sono quoesti. Il Fragolino
( Pagellus erythrynus), di an bel colore rosato rotto da fasce ventrali
eangianti, il Pagello rosso od Oechialone (Pagellus centrodontus),
che viene detto abbondante nel Tirreno ligure, e che si riconosee per
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i suoi grandi ovehi dall iride color di fuoeo. 11 Fragolino '_‘H**_"“"‘ll'f
(P. acarne), rosato anch’esso e con ["ascelle l."lElIE. pettorali tinte di
bruno, lango fino 20 em.; la Rovella (. bogaraces), che ha il orso
rossastro ed il ventre argentino ed ¢ lango eirea 20 em ;e finalmente
il Mormoro (P. mormyrus), ¢he ha i molari della maseella disposti in
quattro e quelli della mandibola in due o tre serie, ed & argenting eon
alenne fasce trasverse brimicee ¢ divien lnngo anche 25 em.

L'Orata o Dorata
(Chrysophrys vt
nelle sme forme gene-
rali poco differisee dal
Pagro, eome ¢ facile
georgere  paragonando
e fizore. Essa ¢ vesti-
ta di splendidi color;

Feaguling (L fin 15 em,), il' nzzurro  intenso sl

dorso, di argenting rotto

da linee brune sui fianehiy le alette ventrali sono violacee: dove
poggia il margine superiore dell’opercolo vedesi ona maechin, o omn
fascin inllo dorata attraversa la fronte conginngendo gli ocehi.  La
dentatura dell’ Orata ¢ molto robusta, costitnita da denti eoniei nnei-
nati al primo ordine, poi di molari tondeggianti disposti in tre o pin
serie, ehe le servono a frangere il guscio dei mollnsehi o 1 integn-
mento dei granchi e d’al-
tri crostacei, che eerca
nella rena muovendola
con la codn, E pesce
assai comune, che pro-
spera anche nelle Ja-
gune e nei laghi salati
comunicanti col mare.
Nelle valli venete se ne
seminane i piceoli, sebbene dal mare ve ne penetrine in copia. =i ripro-
duee a primavera. l'escasi in vario modo eon le reti, ed in autonno sulle
coste meridionali, di notte, alla finmma, con la fiocina. Diviene lunga,
pero eccezionalmente, 60 em, Sono frequenti ghi esemplari di 30 o 35 cm.
In stagni prossimi al mare, nel tempo di due anni pesano fin 3 chil.

Cratn o Tiorats (1L fin B0 o).

Con un poco di buons velonth si possono mettere Pagri o Orate tra i pesci
di prima gualith: perd la buona volonth ci vuole, & per Ia loro bellezza Vado-
preremo. In aleuni luoghi questi pesel sono melto apprezsati., Avrostiti nel
modo sonsueto li troverste gnatosi; non siate avari di sale all’ alio eol quale
1i terrete morbidi mentre cuoeions: i grandi esamplari lessati soddisfane 1'oe-
chio insieme & la gola

Quanto ai Pagelli, si cuociono in tutéi i modi; i pin grossi lessi, gli aleri
arroato, in tegame. ad anche fritti
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Gli Scorfani sono di forme tozze, col capo e la porzione auteriore
del tronco ingrossati, totti spardi di appendiei cotanee: la loro pelle
variegatn, sereziata ¢ di mutevole asgpetto, e le appendici ora accen-
nate, fanmo 81 che guesti pesci, aqoattati nelle fessure o eavita delle
rocee o tra le slghe, o mezzi immersi nel fango o nella rens, confon-
dendosi con gli ogzetii circostanti gloggano alla vista dei nemici e
delle prede insidiate. Le loro nova trovaunsi pelagiche in moechietti,
unite tra loro da gostanza muoeeosa,

Lo SBeorfano ne-
ro { Searpaena porens),
lungo fin 30 cm., che ¢
in generale brano ros-
sustro, ¢ lo Scorfano
roggo (S, serofa), che
¢ giallo rossastro, sono
molto simili nelle for-
me, ed mmbedoe abbon-
dano sulle nostre coste.

Hi Seorfani, quantdo temono o sono irritati, rizesndo 7 raggi disten-
done le pinne, aprono la boeea, allontanano dal corpo gli opereoli acn-
leati ed assnmono un aspetto feroce ed orrido: con i raggi duri delle pinne,
che in eerti loro solehi nascondono glandolette venefiche, ¢ con le spine
degli opereoli, gli Scorfani producono ferite dolorose e temute. Peseansi
guesti pesei specialmente con le reti radenti, con i tramagli ed i palamiti.

Beorlame rosso (L flng f)oom,),

Voolsi che lo Scorfano rosso sin migliors di guallo nero; deve essere sug-
gestione di colore: par me, preseindando dal colore, un bello scorfano — bello
per grandessa, ché alla ballezza gl Scorfani non pretendonoe — nn ballo Seor-
fano, dies, rosso o nero che sia, lesssto, e con una salsa, o ssmplicements con-
dite con olio fine ed nceto fragrante, & an cibo sano & gastosa. Godono buonn
raputazione, sampre nuel loro rango di pesci di ssondn qualith, gli Scorfuni
in tagame; né poi sanma gualoano di essl pud dirsi pertetto il bhrodetin.

Le Gallinelle
el il Pesee ron-
tline, — L GGalli-
nelle, o Caponi,
gone comuni sulle
sabbie ed i faughi
a poen profondita,
; dove enmminano in

finlioella Hio, @l Orgoeo (L fin 40 el oo Hi'l]E'lenﬂ.fr e

mezzo dei ragzi li-

beri, isolati eiot e non congiunti da membrana, delle alette pettoradi.
Nel loro stomaco & trovano specialmente avanzi di mollusehi ¢ di
crostacei, Quando sono tolte dall’aequa producono, sfregando gli oper-

(1. Uavamni = Than! df Nefbipih |
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eoli alle parti vicine, un particolur sussurro, che tu_.ltlni”i:r:.i:d:t::q;l m:
veee originato dallaria che esce dalla veseica natatoris, eid |{1'“.~;.| ‘nr::.
vero per qualehe specie. In primavera od in 1+Ht=l¢ﬂrlt* Gin l}lll-“::-iul :::
deporre le mova si appressano alle coste, r'ml]cr i .HL'I_II|II'I.. I :
allontanano, Nelle forme le varie specie molto s1 assomiglinno: la ]-rf“hi.
pon libera delle alette pettorali in alenne si rwﬂui:-;m_ull!.mgumrln.-.l o
allargandosi a modo di ala, e serve lora per saltar fuori dell” acqoa,

Cavigihomn, n Chivalie (), Ape U5 da |,

come pesei volanti. T colori sono quasi sempre assai vaghi e vivace.
Dicesi che le Gallinelle siano fosforeseenti, 4" onde i loro nomi di Lucerna,
Lanterna ¢ simili: ma |’ asserzione werita conferma.  Si pescano le
Gallinelle con le reti radenti, con i palamiti prostrati ed in altri wodi,
La Gallinella lira, od Or- .
cano (Lreggla fyra), ha il muso
cho s prolunga all” innanzi bi-
fido ed il profilo della testa
molto deelive: il corpo va po-
steriorimente rastremandosi as-
sai ¢ termina in una larga co-
dale. La eolorazione ¢ rossa
nelle parti superiori , hianco
Pascen ronding {oecsE. Tugn I'|. rrl-'l. it HTE'L'-']IHI'HI- sui fiilﬂulli ¢ sul ven
tre, Altra Gallinella comune ¢
il Caviglione, o Chiodo (Ivigla aspera), ln pin piccola specie no-
strale del genere: le sue pettorali sono tinte irregolarmente di minio
wlla base, i raggi sulla faceia anteriore rosati in parte in parte carnieini
¢ nerastri all’ estremita, sulla facein posteriore nero-turchinastri.
Abbonda, ed noche in grossi esemplari lunghi fino 60 cm. apparisee
sni mercati (a Genova e Trieste p. es) il Capone gallinella ( Trigla
eovax), dalle ampie alette pettorali macehiate di celeste ¢ econ non
crande macehia nera picchiettata di bianeo nella facein loro che poggia
nl corpo: le parti superiori non sono rosse come in gquasi tutte le Gal-
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linelle, bensi cenerino-rosate; le inferiori sono bianche tendenti al ear-
nicino, i fianchi perlati.

Progsimo alle Gallinelle deve porsi il Pesee rondine  Daetylop-
ferus volviansj, che ba seagiie forti e rovide, il muso arrotondato, ed
alln testa una specie di elmo osseo. Le prime spine della dorsale an-
teriore sono isolate, le alette pettorali poi sone sviluppate a modo di
ali, ¢ ciasenna divisa in doe lembi, uno anteriore piccolo, 1"altro po-
steriore con lunghi raggi ¢ membrana estesissima, 11 colore generale
del corpo & griginstro nelle parti superiori, rosato in quelle inferiori:
le alotte pettorall sono vagamente ornate di faseie e di mnechie nz-
#urre.  Questi pesei vanno o schiere e possono saltare fuori dell’acqua
percorrendo nn arco i cerchio alto aleuni metri e lungo 100 e pin.
L loro nova sono pelagiche, ¢ s trovano galleggianti al largo, dove
si pescano i piceoli, assai diversi dagli adolti e ritenoti on tempo come
appartenenti ad altro genere di Pesei.

Le Gallinells poco pregio banno : sono come le donne tutte fronzoli ed ap-
parensa; me si deve fare qualche eceesione: il Capone gallinelln p, es, arco-
atito od in uwmido, non & da disprezzare. Le Gallinelle ehe capitnno tra In
minntaglin vengon fritte. Nal brodeffo mettetens pore qualeuza di quelle non
tanto piccole; a maglio so saranno della specie ora indicata,

Quanto ul Pesce rondine, se vi eapitn mettetelo nello apirite o fatslo pre-
parareé da qualohe imbalsamstors per consarvarlo come euriositi: od anche
mandatelo a Renato Fuecini, in Castiglioneello, che gli servich por agriegeince
qualecas pel Museo da luf ereato con ogni sorta di relitti marini so quelle
spiagrie incantats, relitti che con |"ninto della sua geniale fantasia egli ha
trasformati in fepomeni maravigliosi, degai dell'nmmirazions di qnei sapienti
ehe pensano nna sand risata aggionga un filo alls trama della vita

I Trachini ed il Pesee prete. — I Trachini, Ragni od Anteacine,
hauno il corpo alguanto compresso, le seaglic piceole, gli opercoli con
spine, zli ocehi sporgenti snll'alto della testa, V' é una prima dorsale

Trachine dragone (1. fn @k om.)

piceola & raggi dori ed una seconda a raggi molli, sssai linga. La
colorazione & vivace, Questi pesei vivono, in generale, a poca profon-
diti sulle sabbie, entro le gquali con maravigliosa rapidith saunoe nascon-
ilﬁ.‘]‘:ﬁi, inuum‘gﬂudﬂ\'iﬂ.i finiis alla ]l:lt'l'-lE HE]'I-L‘F‘iI:Il'E. ilella tl.'.tllﬂ. clie sola ri-
man foori con gli ocehi lucenti ¢ mobili, 1 guali, forse, servono ad at-
tirare le prede. che sono pesei, mollnsehi e erostacei.
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Peseatori ¢ bagnanti molto temono i Trachini, perché le ferite tatte
dalle spine dell’ aletta dorsale e da quelle degli opereoli SO0 dolore-
sissime e talvolta producono femmoni pericolosi, cio che © IIUH:EIIEJ, ol-
trechd alla natura della ferita lacero-contusa, s materin venefica ela-
horata da minutissime glandole poste in solehi delle spine dorsali ed
opercolari r ]

Aszsai frequente nei nostri mari ¢ il Dragone (Trachinus drace),
di color grigio a ritlessi azzurri, con fasce brune oblique sal ventre
ed unn maechin nern salla prima pinna dorsale.  Altre specie meno
irequenti sono il Trachino rigato (Tr. rodiates), limgo fin 35 cem., i
eni fianchi sono alternativamente anellati ¢ macchinti di nero; il Tra-
chino vipera (Tr. vipera), il pin piceolo di tutti — lungo 15 cm, —
che ha la pinna dorsale nera; il Trachine ragno (X'r, araness),
Inngo fin 45 em.; ehe ha sni fianchi una serie di grandi macchie gua-
drangolari. 1T Tro-
chini 81 pescano mas-
simamente con le re-
ti radenti, ¢ sall’A-
driatico & caso raro
che tra il contenuto
delle sciabiche daeo-
sta non 8¢ ne trovi
(uuleuno,

[l Pesee prete o Pesee locerna ({lranoscopus seaber), ha la te-
stu grossa ed il corpo rastremato, la boeea larghissima taglinta dal-
Falto in basse, gli ocehi piceoli, ravvicinati @ volti all’ insn, gli oper-
coli ¢on forti dentelli marginali. 1l eolore del corpo ¢ quasi unifor-
memente brono, la prima pinoa dorsale ¢ nera, In coda binnchievia
nll'orlo. Come gli Seorfani, i Trachini ed altri pesei, il Pesce prete,
per mettersi in difesa stende con forza le pinne ed allarga gli opereoli.
K. predace, ma non va faticosamente in traceia della preda, bensi at-
tende sepolto nel fondo fino agli occhi, e I"adesea mouovendo foori della
bocen un appendice che somiglia ad oo vermiciattolo. Quando Ia vit-
tima & a tiro il pesce seatta, avvolgendosi in una noveletta di rena, ¢
spalancando la largn bocea ve 1'attrae e I'ingoia: poi, a colpi di coda,
in mn attimo di nuovo si nasconde, ¢ le particelle di sabbin che pian
piano exlano sul fondo enopromo in parte o del totto quel poeo che di
Ini rimarrebbe altrimenti scoperto. B pesee abbastanze comune ¢ si
pesea con le reti radenti.

Posca prots (1. fin 0 capk,

Temete le spina velenose dei Trachini, non le loro carni, che sena kiancha,
sode e gustose. I grandi esemplari sono migliori Yessati, o eol loro brodo si
pad, al solito, fare una buona minestra: si mettono anche nrrosto in gratolla,
ma tenstevi al modo prima detto. Trachini mezzani, siod che misnrine dui
15 ai 20 am. Mm:inrintel]: in umido, ciod al tezame.
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Il maggior numere dei Pessi preti va a finire nel brodetfo, v quanti amano
tal saporita vivanda vedono volentieri sporgers o trasparirs dalla bionda sua
bagna il corivso profilo di questo pesce.

Le Ombrine sono pesci predaci da noi abbastanza frequenti.  Hanno
il corpo diseretamente compresso, le squamme dentellate, la boeea ar-
mata di denti piceoli, le ossn opercolari inermi o quasi,  Abitano o

thmbrinn gorva, o Carvallo (L fin T om.]

poca profondita, ma moovonsi assai, ed in primavera si fanno ai fondi
ciottolosi [Prisso le eonste, par ﬂf:]'lt'll'j‘-r:- la nova.

Omhbrina corvo, o Corvello (Umbrina virrhosa), ha il muso
molte oltoso od alla mandibola un corto tobereolo o bargiglio. K va-

Ombrina corvlmin, o Looew (L L emu o phi),

gamente colorata, perché sopra un fondo cinereo argentine, piit foseo
al dorso, si stendono luternlmente faseie dorate Trh”l{llﬁ Hessnose ¢ il
ventre & argentino, 1'opercolo ha il margine posteriore tinto di hruno,
Si pesea con la fioeina e eol filaceione, anehe colle bilance alla hoeea
dei finmi e con le reti a strascieo.
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L' Ombrina Corvina, o Locea (Corvina nigra), ha il muso e la
mandibola sparsi di punti infossati ¢ le spine della anale molto ro-
buste. I5 di colore cinereo fosco sul dorso ed ai lati saperiormente,
ed argentina nl ventre: le alette ventrali sono nere cou i|1 Injtr5i1hn
hiancastro, la pinna anale & nera anch’ essa con i raggi posteriori bian-
chicei.

L'Ombrina leceia (Seicgens aquile), manea essa pure, come ln pre-
ecedonte, di bargiglio, ed ha poi le spine dell’ anale deboli. La EIIIUT'II':
zione ¢ grigio-plumbea lavata di fosco, assai meno infensa nelle parti
ventrali. Va in schiere ed & molto robusta: produce talora nna speeie
di mngzito o grognito pinttosto forte. Nei nostri mari s8¢ ne frovano
di longhe un metro; nell’Atlantico giunge ai due metri e i supera,

ikmbrinn looeda,

Las Chmbrine sono pesci appregzali... e di preszo: i geandi essmplaci 50 ven-
dono cari, ed & giusto. Ma vendonsi pura a faglio; o cost anche lo famiglie
non agiatissime posaono darsi il lusso di vederne in tavela di lanto in tanto
ona fetba, lessa, arrostita od anche in umide, Le grandi Ombreine inters non
possono esser cotte che lessa; o portate wlle mense su piatti convoenientemanta
adorni offrono un bel spettacolo ai conwvitati.

Ho nvuto poche osoasioni di assagriare ' Ombrinn corvine, o nessuna di
sonoscers snlla tavola la FRYA Ombrina leccin, che non ho neppur incontrata
ani wercati e che conosso soltanto perchdé Pamico Cavanna me 1" ha mostrats
quando sodavo con Iui in giro pe'Mosei; quindi dell’unn ¢ dellalten nulla
possa dire di min certa seianga. Ma ' Ombrina corvo, o Corvello, ho invees
vedutn spesso ancora viva nelle reti, o morta sui merenti o sul pintto; o per
esporiensa posso consigliare cosi; non vi affrettate a mansiare il Corvello
appena preso; lasciatelo frollare al freseo, un poco pilt un poco meno se
condo In mole del pesce o Ia stagione.

I Lnecio marino (Sphyraena vulgaris), & molto allungato e gnasi
cilindrico, con piceole squamme tonde. Ha bocea larga, armata i
denti acuti ¢ robusti, nna appendice earnosa alla mandibola e le due
dorsali piceole ¢ lontane 'mna dall’altra. E di ecolore bronzato snl
dorso, argentino sul ventre. Vien chinmato Luccio marino perché so-
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miglia, massimamente per la voracith ¢ ferocia, al Luecio comune
delle acque dolei. Non & diffuso in modo uniforme nei nostri wari: in
fquethi meridionali p. es. 8" incontra non di rado, & detto abhondante sulle
coste dalmate, raro inveee o rariszimo sn quelle venete. Diventa lungo
pin di 50 em.

Hi pud mangiare lesso, ma & pesce di poco pregio.

Liwowtin marine (L 50 ouw, o piil

Il Pesee Bandiera (Lepidopus candatis), somiglia ad un nastro,
tunto & compresso.  lHa il corpo nndo di sqnamme e totto di un bel
colore argentino, una lunghissima dorsale, le alette ventrali rudimen-
tali e la mandibola sporgente. K pesee feroce, ehe tnlora ingoia prede

Mesow bamdiem (1. 150 om. )

che sembrerebbero per Ini gproporzionate.  Abita o notevoli profondita,
ma viene in acque anche basse, ed in primavers, ed anche in antunno
e nei mesi invernali, i avvicina alle coste.  Si ritenevn (osge raro, ma
adesso nel Tirreno meridionale lo pescano pnd dirsi comunemente con
palamiti sospesi i eni ami siano attaccati a Gli metallici el’ egli non
pud rompere. Nasce da nova galleggianti o sospese all una certa pro-
fondith, munite di flagello,

£ maolto preginto o viene mnngi:ﬁn, mi dicono, taglinto s tocchi, fritta
od arrostito.
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(1li Sgombri, i Tonni e le Palamite hanno squamime minute,
tanto che sembrano nudi ed al tatto si sentono lisci. In continnazionc
della seconda dorsale ¢ della anale fino alla eoda, presentans un vario
numera di piccole pinne, dette pinstile, ) | %

Negli Sgombri le due dorsali sono separate da lungo intery allo,  Ne
Lacerto, o Sgomhbro prop. detto (Seomber scomber), I.l dur&_n 0 |1I1i=1u’ILu
di blii & zig zag ed il ventre argentino plumben, ‘im mari [‘m:lfh _|I
Lacerto sverna negli abissi ¢ si avyicion alla superfieie |_|nm|{!:: I arin
si fa mite: non cosi pare avvenga da noi, dove I'I.!FII'!:]-[ILI:_'I}!EII nell inverno
¢ 8 pesca quasi in ogni tempa, con le oridinarie r+l_-’r.1 A straseico, |
anche con i palamiti. Nol Lanzardo (Seomber :.-u!l':ux}: il cranio tra
¢li oechi & come trasparente, ¢ ne risnlta una specie di nu_m_i:hm -
lina: il dorso & lineato di brane, i fianchi hanno macchie grigie, o nella
regione del petto vi & come un corsaletio di grandi squamme; anche
il Langardo & comune nei nostri mari.

Lavenrta (I 8o 35 om. ).

Intorno alle specie di Tonni delle nostre aecque non sono, in parte
almeno, ben sienre le nosire cognizioni, ¢ gli stessi pescatori confon-
dono U'nna eon Paltra specic diverse o distingnono come specie forme
¢ varieth di una specie medesima.  Comungue, il Tonoo pin importante
per noi & il Tonno comune (Oreynas thynnus), di eni il Tonnarello
o Alacorta, cosi chismnto per la cortezza delle sne alette, sarchbe il
eiovane, & di loi diremo con qualehe larghezza, segouendo "opera di
Adolfo Targioni Tozzetti, La Pesea in Halia, il magistrale studio di
Pietro Pavesi, £ Fudustria del Tonno, & vieorrendo anche al veechio
buon libro di Franceseo Cetti sngli Anfibi e Pesei di Sardegna.

[l Tonno, dongue, ha il eorpo compresso ed affusato, assai ristretto
nella parte codale: le due dorsali 8i seguono senza intervallo, le alette
pettorali sono grandi e faleate, ln codale & grande, & mezzaluna e con
le estremita acote; le pinnnle sono 9 o 10, La pelle & liseia, di color
turehino al dorso, enpo ehe par nero, eolore che passa poi al grigio sui
fianchi ed all” argentine sal ventre,

Sebben grosso, il Tonne, serive Pietro Pavesi, ¢ pesce molto pauroso,
che i spaventa per cosa da nulla: un solo sqoalo scompiglia un innnme-
revole armento di tonni; oo pugno di sabbia lo mette in fuga: seoneer
tafo =i cacein a capofitto snl fondo e non ¢ & pin verso di smuovernelo,
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Non vaga solitario nel mare ed & specie di largo. Le sne emigra-
gioni, come lo stesso Mavesi ha definitivamente posto in sodo, si com-
piono ddalla profondita alla soperficic verso la zona littoranes, ed av-
vengono s scopo di riprodozione: i piecoli crescone per qualehe tempo
nei bassifondi. Nutresi di altri pesei, come sardelle, aringhe ece.: e
ginnge a misurare fino tre metri: il gno pean medio & caleolato di cirea
100 chilogrammi e trovo scritto di Tonni che ne pesavano 400,

Sulle nostre coste si perea il Tonno all' amo dei palamiti, ed ¢
pesca diseretamente produttiva nei mari di Sieilia; ma senza paragone
pin produttive sono le pesche che si fanno con le reti mobili di chiusa
o di posta, queste altime da noi dette tonwarelle, & con le fonnare.
Le tonnarelle gono composte di vari pezzi di rete, collegati tra loro
in lnnghezza ed altezzn, sostennti superiormente da sagheri, botti ¢ gal-
legzinnti diversi, tesi poi vertiealmente da grosse pietre ¢ da piombi
attaccati in basso: la rete viene fissata mediante nn'ancora alla costu,

Tann.

¢ ecollocate in linea retta fino all estromita che ¢ alguanto rieorva.
Le reti mobili di chinsa sono pin ¢ diverse, cioe tratie, seinbiche spe-
eiali, ed alire, e sono adoperate massimamente nell’Adriatico setten-
trionale orientale, @ non & opportano dilongarei nel descriverle.

Le vera fonnare gono in sostanza un agzresato di eamere di reti,
detto dsoda, con pareti il cui bordo inferiore s'adagia sul fondo, soste-
nute da eords e da boe di sugheri, ormeggiate da numerose gomene
assicurate 4 massi e wl ancore. Hanno nna apertara uniea oppar prin-
cipale verso U'arrivo del pesee, detin boces o foratico, e camere diverse,
tra loro comunieanti, ehe mettono enpo ad nna camern ultima, dettn
eorpe o camerda dellas morte, la sola che abbia fondo di rete. L'isola
# unita alla costa per mezzo di una coda, rete lnnga talora 2000 o 3000
metri, anch’essa ormeggista con gomene fisse a pietre o ad aneore,
che serve di guida alla bocea. Variano le tonnare da lnogo a Inogo,
per adattarsi alle diverse condizioni topografiche, e variano sopratutto
le opere diremo estorne al rettangolo costitoito dalle eamere, ciod la
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coda gin degeritta, i eampili, il codardo cee., tutte pareti destinate a
stringere ed avviare il Tonno verso il foratico.

Nelle tonnare entra il tonno allorch si avvicina alle coste per de-
porre le nova, ¢ viene opportanamente fatto passare da una camern al_—
I'altra fino o quella della morte. Quando il numero dei tonni impri-
rionnti sia gindieato sufficiente, si ordina la mattanza, K questo il
momento ultimo della pesca, ¢ consiste nel salpare il letto, o fonde,
delln eamera di morte, raceomandato a cavi manovrati da barche ap-
positamente disposte: i tonni eosi portati a fior d’acqua, sono con gaffe
ed unecini feriti e presi ¢ tirati & bordo sanguinanti ¢ convulsi, dai pe-
seatori che trovansi in imbarcazioni varie, ciascuna delle quali ba il
suo posto derignato nel maecello,

« L'aspetto del mare — serive Adolfo Targioni Tozzetti — in una
bella matting di primavers, inondato delln luee rosea dell’albeggiare,
I' andare e il venire del réimorchio pel campo delln tonnara, 3 movimenti
delle barche, che agli ordini sommessi del Rais (0 capo) prendono posto
per apparecchiarsi ad operarve, la vista delle vele bianche che di lon-
tano un venticello legriers gonfia, spingendo agili e snelle altre barche
che sulla saperficie azzurra appeéna increspata, s accostano come o
festa alla tonnara, poi I'agitazione crescente, colln guale si protendono
intorno a questa le facce abbronzate, si agitano i petti ¢ le bhracein
nerborate de’ marinai per alzare la rete; poi il lampeggiare nel fondo
del recinto, sotto il vetro noncorn imperturbato dell’ acqua, degli immani
pesei, prima desti al pericolo, indi agitati in tomuoltnosi woti che sol-
levano ondate potenti, @ che poco dopo, a portata dell’ oechio o della
mano, ¢ in disperata lotta si urtano contro Ia rete del fondo, o le pa-
reti o i fianchi delle barche o P'ono contro Maltro colle teste cornzzate
¢ le code forcute; in ultimo il grido selvaggio della cimrma, quando
all'agognata preda reca 'nltima oftesa, ¢ sanguinosan, esanime, la tira
a hordo, ¢ spettacolo tante volte descritto....»

« Come da uno spettacolo perd dove Uimmaginazione ¢ sopraflatta
dalla noovita, dove il sentimento & ad on tempo eecitato e depresso,
#i esee da unn matfanse di tonni; e se non si esclama come Luigi X111
tornando da quella che per festeggiarne 1" arrivo i marsigliesi gli pre-
pararono, che il giorno ciot di quelln festn era stato — lo jour le plus
agreéable de son voyage — non & men vero che & torna a riflettere st
contrasti singolari della scena grandiosa alla quale si & per lunghe ore
ngs1stito »,

L tonnare italiane attive sono ciren 39 ¢ peseands cirea GROO0 tonni
-"l-ll’mmq.r rappresentanti il valore di eirca Z.000.000 di lire: si trovanoe
dove piit dove meno fitte, sulle eoste vecidentali della Sardegna ¢ sulle
RORAS sicules wd oriente, da Gallipoli verso settentrione, pii won se ne
incontrano. La pesea del tonno, nonehé la indostria della preparazione
e della conservazione del prodotto, sono non traseurabili sorgenti di lu-
cro per il nostro pacse. L tonnare non italiane (spagnole, tunisine, ece.)
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peseano eirea 146,000 tonni all’anno, quindi il nomers degli individui
sacrificat] annualmente sapera i 200,000: agginogendo i tonni presi in
altro modo questo numero anmenterebbe 4’ as=ai.

La Palamita (Pelamys sarda), & assai variabile nella colorazione,
secondo I etis pin spesso il dorso & agzarro con fasee obligue hrane ed il
ventre argentino : le dorsali ¢ la codale sono brune, le pettorali hruno-
bluastre, le ventrali e le anali grigio-chiare o leggermente giallastre,

=i peseano Palamite, Sgombri e simili in vario modo ¢ sa aleane
nostre eoste con la palamitara (nap. palemadara, ven. polandara) da
posta e con quella da tiro, ambedune reti vertieali. La prima, lunga
100 ¢ pin metri ed alta ecirea 20, viene fissata con un lato alla costa
¢ con Paltro ammarrata ad angolo retto sn di essa, arresta i pesci che

Pulamita 1. fin B0 em.).

vi ineappano.  La seconda, parimenti fissa da an Into alla eosta, vien
manovreata da mna barea eni ¢ raccomandato il lato oppoesto, e che av-
vicinandolan man mano alla spiaggia addossn a qoesta i pesei che nuo-
tavano nell’nequa cosi spazzata e che nella rete =i impigliano.

[ pesei sopra deseritti in generale haonno ecarni rosse o rossegpianti, che
sotte prendono tinte volgenti al rosato, @ parmi che dirla di prima qualith sia
far torto a parecchi pesei veraments sovrani. (uelle carni, che non sono leg-
giers e delicate, bensl oleoss ed un pooo gravi, butti le trovano saporitissime,
epperd le apprezzano molto: inoltre osse si prestano ad essere preparate in
conserva, od anche codesto non & piccolo pregio.

8i vuole che tra gli Sgombri il Laogardo sia inferiore ul Lacerto, ma sep-
pure & differenza trascurabile. Awmbedoe si preparano principalments arrosto,
nell' uno o nell'nltro dei modi che indicherd nelle fsfrugioni, dove dard posto
anche a ricette relative al Tonno ed alle Palamite.

L earni di tonmo, e fresche ed in consorva, alterate anche leggrermente
spno molto yenetichs, © nﬂgi-ﬂﬂﬂ.nn accidenti talors pravissimi, Bisogna essers
asani cauti o rifintare lé¢ carni non treschissime e le seatole di econserva cho
non fossere perfette.

Le Remore. — In guesti pesei la prima dorsale ¢ curiossmente tra-
sformata in nn organo costituito da lamelle mobili, mediante le quali,
caceiando acqua interposta, Panimale puo aderire ad altri eorpi, con
meecanismo paragonabile, negli effetti, a gquello di nna coppetta, Sono
poi le Remore conformate in modo che a primo azpetto non distinguesi
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hene la loro parte superiore do quella inferiore, ¢ quando sono attac-
cate sembra lo siano dalla facein ventrale non da quella dorsale, In
eni tinta, contrariamente a cio che verificasi d'ordinario, & mene intensa,
Le Remore s'attaccano alle navi, ad altri pesci, pitt sovente ai Tonni
eid al Pesce spada, op-
pare a Cetacei ed alle
Testuggini, ¢ sono da
questi animali tragpor-
tate ; od & appunto con
le navi che aceidental-
mente eapitano nel Me-
diterraneo grandi Remore, lunghe anche 50 cm. To aleuni luoghi & ancor
vivo 'antichissimo pregindizio che le Remore attaceandosi ai bastimenti
ne arrestino il corso, Men rara di altre & nei nostri mari In Remora
comune (Fekeneds remora), di color bruno ardesineo lavato di violaeeo.

Hemori colinimng

{Juesti pesci, del resto rari, non sono ricercati per la cncina. Si pozsono
cuosere lessi o in amido.

Il Pilota (Nowcrates ductor), & oblongo, col capo ottnso, la pinna
dorsale ridotta a tre corte e forti spine libere. La colorazione & -
centino plombea, rotta da cingue faseie vertieali azgzmrro-cape, Questo

Pilota (1. %0 ) om. |,

pesce segue le navi per eibarsi degli avanzi che ne vengono gittati, e
Al accompagna ai Pescicani.  Anzi, intorno alle sue relazioni eon questi
pirati del mare, ehe sembrano assai steette, si ¢ seritto molto : cerio &
che si ¢ visto il lilota precedere a md di gnida il Pescecane per con-
durlo alla ricerea del cibo, e talora To si & visto mettersi sotto il ventre
del predone, dei eai eserementi e degli avanzi dei pasti pare si natra,
Non pud dirsi pesce raro nei oostri mari.

In cuecina il Pilota vien trattato come gli Ssombei, alle eui

i g carui le sue
pomigliano.

Le Lampughe, le Corifene, il Pesce castagna ed il Pe-
see re. — Le Lampughe sono pesei molto compressi ed hanno e alette
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ventrall rudimentali. Ne abbinmo due speeie, ambedne diseretamente
comuni, Una di esse, la Lampuga dorata (Stromatens fiatola), & di
color grigio turchiniecio plumbeo, variato pel luingo da maechie do-
rate.  Sul Tirreno, in estate, di sera o di notte, ne ho veduto pescare
dalle sciabiche di terra, non mai perd molte insieme.

L'altra specie, la Liawm-
pugza faseiata (S, -
eroehirus), che & nlguanto
pilt piceola ed ha la dor-
sale pin bassa, mostra co-
lore poco diverso, salvo-
chi dal dorso le geendono
si fisnehi parecehie fa-
SO Beure,

Nelle Corifene il cor-
po ¢ allungato, ringros- Lamymea dorts (L 25 mw).
sato mnella parte ante-
viore: le dorsali wnon sono separate e yanno dall'occipite alla coda.
Né vivono nel nostri mari almeno doe apcc‘i-:, la Corilfena cavallina
(Coryphoena hippures), che nell’ Atlantico ziunge a 150 m., ed & ax
wirricein con riflessi porporini e serie di macchie ogeare, ed ba il mar-
gine dell’'anale sinnoso, ¢ la Corifenn pelagica (€, pelagiea), che hn
quel margine rettilineo ed una serie di grandi wacehie oscare sui fanchi.

Corifens cavallins (L 100 2m, ).

Della prima trove seritto eche « guando guizza in acque ealde sotto
I' ardente sole, brilla di cosi splendidi e vari eolori ehe non si po-
trebbe con parole esprimere se non invocando i nomi delle gemme pin
preziose e pin rarve » ¢ 'asserzione conviene anche alla seconda.  Vo-
raci, insegnono le Aceiughe, le Sardine ed i Pesei volanti, e per ab-
boceare questi nltimi fanno slanci prodigiosi foori dell’acqna: vanno
anche dietro ai bastimenti in viaggio, che le prendone all’amo: da noi
si prendono ai palawiti, ¢ pii eon le reti a strascieo, Nel Mediter-
raneo pare si avvicinino alle coste roeciose per deporre il fregolo: nel.
I"Atlantico perd le uova vengono deposte al largo, ciot sono pelagiche
i piceoli hanno forme molto diverse da guelle degli adult.
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. P R e
Il Pesce castagna, 0 Rondino (Lrama Ttaye), & ovale compre

con gli ocehi grandi, la

Porce oastmgin (L 10 am, @ pii).

Le sue pinng sono
rosse, ed 1 lati sparsi
di macehic bianche
¢ dorate. Un eseny
plare di Pesce re nel
Museo eivieo di Ge-
nova, ¢ lungo 120
em. ¢ largo G5: nn
esemplare che era
lungo 86 o, pesavi
17 chilogrammi.

Il sapore delle Linm-
pughe ricords guello

eacn Haii DMisbtro.

mandibola sporgente, le dorsali rinnite e lu

codale & modo di sot-
til falee lunnre : il
eolore © brono ©on
riflessi argentini bril-
lanti. K fregnente
el mare di Genova,
non raro altrove.
Diamo anche la
fizura del Pesce re
( Laemprres wena), bel-
lissimo @ rarissimo

["ascn m.

degli Bgombri, ai quali pe-
ra, par lé enrni pin dure e
pesanti, esse sono molto in-
feriori. 8L cuvciono salla
gratolln, spacenndele al-
quanto lungo il dorso e un-
panidole nel solito modo.
sarni migliori assai,
mn sempre dello stesso tipo,
/O l.||11:.:|1_|| dedla Carbemi,
buone nrrosto, el anche
mesas in umido o tocahi.
Ricarcato per la legge-
regzn 8 delicatesza dalle s
earni ¢ il Rondine, eccellen-
te tanto lesso che arrostito.

I Pesee San Pietro (Zews fuber), ha forma ovale molto compressa,
le dorsali vicine 1'nna all'altra ¢ la wembrana della prima allungats

in filamenti che Vanimale agita per adeseare i pesei,

1! marzine della
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eodale & quasi diritto.  Ai lati della secondn dorsale e della seconda
anale, ¢ longo il margine ventrale, si trovano borehie osses aspre, spi-
nose. Il eolore & grigio metallico, e sn cinscon fianco campeggia una
wieehin tonda nera cerchiata di ehiaro. E pesee solitario e vorace,
abbastanza frequente nelle nostre aeque, dove vien preso al largo dalle
reti a straseico, Sono comoni gli esemplari lunghi 25 0 30 em., rari
quelli di 50 e nell’ Atlantico eresee assai pil, ed anche oltre il metro.

Pesea di earni bianche o saporite; da preferirsi lesss, & da condirsi, se-
condo il mio parsra, piuttosto aon aseto che con gogo di limone, G esem-
plari che non sinno looghi 20 o 25 om. arpostifali.

Le Lizze ed il Suro. — Le Lizze sono snelle e compresse ; hanuo
Ia linea laterale senza spine o sendi; i raggi della prima dorsale iso-
lati, la coda profondamente foreatn, le squamme minote ¢ liseic. Le
doe specie pin freguenti
nele nestre acgoue sono

. : by, o
In Lizza amia (Lickia E
T

) ¢ ln Lizza stella
( Livhin  glawen): gqonesta
seconda ¢ meno allungzata
¢ di minor mole della pri-
mit (da 18 & 50 em.), ha
la dorsale e 'snale maecchiate di nero ed il dorso glaneo : pella prima,
che dicesi ginnga talora a superare il metro, la regione dorsale ¢ az-
aurrognola 5 in ambedoe il ventre ¢ argentino.

Il Baro, o Sugherello (Trackwrus trachurns), pesce assal comnne,
somiglia per la forma gli Sgombri.  Nella meta saperiore del eorpo
di eolore grigio hina-
stro, in quella inferio-
re ¢ bianco argenteo :
negli - esemplavi  fre-
sehi 1 lati della testa
sono iridati. Sal mar-
gine dell’opercolo ¥ ¢
mna macehiz nera, ed
i macehia zimile
perd assai pin piceo
la, vedesi all'nscella delle alette pettorali. 1 giovani si trovane spesso
sotto ombreilo delle Meduse.

Le Livze ed il Suro s8i pescano pin che altro con le reli o strascieo,
el il secondo “uuh{{ con le bilancic alle Foei dei Gumi.

P

s TR i
Wi

Lz ‘stalin.,

Baroe, o Snghedells (1 25 amb,

Lo ricoreatissime Lizze sono preferibili sotto sulls gratella od in umido,
Il Suro & buono in umido, al pomodore, ciod preparsto come la Triglie alla
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livornese (ved, fstruzioni). S| mangia anche fritlo, o sono poi serbaveli e
molto gustosi i Suri marinati,

Pesei Spada. — Il comune Pesce Spada (Xiphias gladins] ha
un singolare aspetto, dovuto al lungo e potente suo rostro in forma di
lnma d'antieo spado-
ne 1 due mani, costi-
tuito da alcune ossa
della faceia cosi stra-
ordinarianmente  svi-
luppate. La pelle ¢
liscin al tatto, di co-
lor turchino sul dorso
argenteo sul  ventre,
Le  alette  ventrali
maneano,

Nei nostri mari
questo bellissimo pe
see ¢ frequente nelle
acgue tran Calabria o
Sivilin che fanuo capo allo Stretto: ivi egli sverna nelle profonditi,
dove trova ealma, temperatura mite e costante ¢ larghezzn di eibo:
venuto 'aprile sale alla superficie e perlustra, secondo che lo stato del
mare ed i bisogni
della vita lo spin-
gong, in molla vi-
cinanza della costa
le marine calabre
per tre mesi, e la-
sciate queste, per
altri doe mesi, e eo-
si fino al Seltem-
bire, le marine set-
tentrionnli-orienta-
lidella Sicilia. Nel
giugno, prima del
passagzio dalla Ca-
labria alla Sicilia,
si formano le cop-
pie, e poco dopo
ayyiens la deposizione del fregolo. 1 pesei giovani, nati dalle nova che
H-‘E]'I'lﬂ h’il]lﬂgﬁiilllli, &l H]Jrllrﬂﬂliﬂllﬁ al venir della cattiva ﬂhlﬂ:’:i"]lt". per
ritornare nlInI: wene superficinli nella primavera sueeessiva, e fatti widt
{;ruuzai. perchis la erescita del Pesce spada & molto rapida. A un anno
infatti, pesa 40 chil., a due ne pesa anche 1505 individui veechi pe-

Sl grovani saik Maluss,

Posco spadi.,
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gano fin 250 ﬂ'li]ligmnluti: it ]|u:|.gh|::3,n. mignra da 2 o 3 metri, =i ali-
menta pin che d’ altro di polpi, seppie ed angnille, che necide col ro-
stro ed inghiotte volgendosi supino al modo dei pescicani,

Durante i mesi []1 aprile, magzio e gingno &i pesea solle coste della
Calabria, tra Palmi e Seilla con una speciale palomandara, o tra Palmi
steszo ¢ Capo coda delle volpi con In draffinéera: in lnglio ed azosto
i pesca sulle coste di Sieilia, nel primo modo tra Santas Teresa ¢ Faro,
nel secondo tra Salvatore de’ Greei e Pelora,

Strage di giovani s fa d’antanno nello Stretto, con palemits ¢ con
reti; ed in eiv vedono molti ann delle precipue ragioni che rendono
menoe frattuosa i quells che altrimenti sarebbe la pesea degli adulti.
Nelle acque delle isole Eolie si adopera con- profitto la rete; ¢ non &
poi raro il easo che il Pesce spada entri eompagnoe dei Tonni nelle
tonnare, gpecie in guelle di Milazzo e della marina di Patti.

Con la palamandara si pesea in tempo di notte, F una rete di forte
filo di eanape con maglie di 17 em., lunga fino 800 metri, larga 16, ¢
cosi della superficie di 15,000 m. q. all'incirca, che viene ealata in
ware 4 ana ventina di metri.  La corda a cui la rete ¢ attaccata porta
dei piceoli galleggianti, e ciascona delle sue doe estremith vien poi
raceomandatn ad nn grosso galleggiante di sughero che sostienc wna
companella, il seguale. Lo corda inferiore ¢ armata di piowmbi pel cui
peso la rete riman tesa ¢ por cedendo agli nrti presenta nns certa re-
sistenzn, Qunando il pesce viene a dare nella palamandara vi passa at-
traverso il rostro, @ mentre si sforza di liberarlo, infila altre maglie,
ed agitandosi sempre pin &' invesea, o finisee per avvilupparsi nella rete,
che intanto totta scossa eonduee il movimento ai segoali, il eui suono
avverte i pesentori che & il momento di aecorrere per salpare la rete
¢ eon esan la preda agognata,

La pesca con la draffiniera, che ¢ nna fiocing speciale, pud dirsi
unm vera caceia, ricca di eventi lmprevedoti ¢ di commozioni ; Stra-
hone 1"ha paragonata alla eaceia del cinghiale: alla deserizione eh'egli
ne ha traccinta eirea 2000 anni fa, poco o nulla v & da motare.

Sulle dirnpate coste della Calabria verso lo Stretto, trovansi le Sta-
ziontd, luoghi di osservazione opportunamente scelti, nei quali si collo-
cano le vedette: da ciasennn stazione dipende un lenfre, largn barvea
gpeciale con due o con quattro rematori, un farviere ed v lanciatore,
Dal zuo posto eminente la vedetta domina gran tratto di mare, e con
I'oeehio acato avverte da lontano, pel cangiamento di eolore liLIﬁ'ﬂ.ﬂ:lpul,
il pesce, e mediante comandi, anche ai nostri tempi talors dati in lingu:
greea, goida il Juntro fino o tanto che il fariere posto sull’albero della
baren all'nltezza di eirea cingoe metri, non abbia alla sua volta avvi-
stato l'animale. Da quel momento la barea pia non dipende dalla ve-
detta, ¢ i rematori obbediseono ai cenni del fariere, mentre il laneia-
tore, fermo a pras, immobile eon la draffiniern pronta, spia Vaeqon :
veduto il pesee dal lanciatore, il fariere o un cenno di goesti scende

i PR T i afs Aol fwwn i
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dall’albero, e guida il lnntro mediante dne lunghi remi posti attraverso.
E quello il momento solenne: il lanciatore ordina con voce BOIIERS,
strozzata: i rematori ed il fariere obbediseono quasi trattenendo Ilr]'L-
apiro : ecco, il pesee & a ginsto tiro, spesso a meno di 6 o 7 metry, ¢
la draffiniera, seaglintn dalla mano esperta che di rado falla, |!J ol
pisce. La drafliniera ha il ferro, o frecein, con quattro alette imper-
pinte ¢ Uasta di legno lunga eirea 4 metri: il ferro & attaceato ad ona
cordicella, il protese, langa 800 metri, Pasta ad un cordino che dipende
dal protese. Lanciata ln draffiniera, U'astn =i stacea dal fervo, le cui
alette s allargano nelle carni del pesce fuggente e lo tengono meglio,
mentre il luntro lo segue, mollands il protese, finchi la preda, esausta
per la lotta ed esangne, won agonizzi e sin possibile salpare il pro-
tese ¢ condurla a bordo.

Sulle coste sicule le stazioni sono costituite cinscona da due grandi
felnehe con alberi altisgimi, ancorate 1'nna presso Valtra: da ogn sta-
zione dipendono gnattro imbareazioni, due col fariere ed il lanciatore,
altre due con soli rematori. Lo vedette che stanno sogli alberi delle
feloche diconsi antennieri, ¢ Mandamento della pesea ¢ quello gia de-
seritto, salvo che la cura di segnire il pesce ferito & affidata alle im-
barcazioni minori, e eosi i battelli laneintori possono sobito ricomin-
ciare 'opera loro. Anche aleune stasdoni calabre sono su feluche.

Ogni anno & prendono sulle coste calabro-sicule eirea 13000 quin-
tali di Pesce spada, che rappresentano nn valore di pin che 200,000 lire,

Atfine al comune Pesce spada, ¢ similmente armato i rostro, ¢ il
Tetrapture (Felrapturus belone), 8 cul non mancano le alette ventrali,
rappresentate da pochi lunghi raggi.  Raro nelle parti settentrionali del
Tireenv ¢ dell’Adriatico, questo pesce non lo & in quelle meridionali,
apecie pelle neque di Sieilia, dove eresee assai, tauto che ne fo preso
un esemplare pesante ben 300 chilogrammi,

Fin dn tempi remotissimi il Pesee spada fu tenuto in grandissimo pregio
e reputato degno dells mense dei re &, nientemeno, di quelle degli Eroi e degli
stessi Dei! Difficilments noi polremmo Hgurarci il tonante Giove o la onui-
potente Veners intenti a mangiare del Pesce apads, o lasceremo ai poeti si-
mili allegre fingioni, riconoscandole perd fondate sul fatto che 1o carni di quel
pesca, bianco-rosate, consistenti, di sapore delicate, meoritano il planso dei
Ehiotti.

Un bel pezzo di Pasce spada leaso, condito con Isecinmatn, la mnioness,
o soltanto con olio sale pepe o sugo di limone &, nella sun somplicith, un
piatto dn farsene grande onore. Sulle coste oceciduntali dells Calabrin ho
avuto spessd del Iesoe spada, ¢ 1"ho eolts =ulls gratella, od in umide a tocchi,
od in polpette, eo’ piselli al modo del Tonne, gompre trovandole secellentes,
comunque preparato; perd mi sono parsuaso che lesso & eccellentisgsimo, & ormui

sa conto volt= me avesai ben freseo altrettante 1o vorrel non nltrimenti che
leranto.
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I Ghiozzi, il Rossetto ed i Callionimi. — I Ghiozzi hanno la
testa grossa, gli occhi sporgenti, le squamme denticolate, due dorsali
ben separate, le venteali formanti una specie di diseo che serve per
nppogzinrsi ¢d aderive alle rocce ed ai corpi immersi. La boeea & ar-
mata di dentini minuti, disposti in parecchie serie.  Sono pesci piecoli,
pitt spesso carnivori, che perd non sdegnano eibarsi anche di alghe.
Quasi sempre solitari, frequentano per lo pid le coste roeciose ed i
fomdi sassosi: hanno indole litigiosa e molestano e mordono pesei pa-
cifici assai pin grossi,
come i Muggini. Aecen-
neremo ad aleane delle
apecie nostrali pin co-
i,

Il Ghiozzo nero
(Golius nigey) ¢ assai
variabile nella colora-
zione, che & ||i|'1 BPERSD Gihivgze mors {1, 15 & 15 0, ).

di fondo brano o gial-
lastro marezzato @ con maechie nere. [l Ghiozzo eomune (Gol, jose)
anch’ esso aseni variabile nel colore, bianco sudicio o bruno, ¢ sempre
con maecchie sul tronco le dorsali ¢ In codale. Abhonda anehe in La-
: euna, dove erra tra le al-
by che e si nasconde sotto
: i frammenti di laterizi
presso il lido. 11 Paga-
nello ((Fob, paganellns)
bromo con macechie pin
seure, la dorsale ante-
riore grigia con macehia
fosea orlata di hianco ¢
le altre pinne score ma-
regzate, longo anche 11
012 em. 1l Ghiozzo gh
{tHob, oplieaceplalus) nb-
boudantissimo nell’ Adriatico, specie in guello saperiore, giallastro con
macehie ¢ fagee brane. 11 Testone (fFoh, eapite), il pin grande dei
nostri Ghiogzi, lungo anche pin di 20 cm., bhruno con macchie pif
seure lungo il mezzo dei finnehi.

[l maschio di parecchi Ghiozzi costruisee in vario lnogo ed in vario
modo secondo le specie, ora tra le radici delle alghe, ora seavando il
fondo gotto pietre o conchiglie, o dentro gli stessi niechi abbandonati,
una specie di nido, dove le femmine, chinmate, depongone le nova, che
i masehi poi sorvegliano e difendono strennamente.  Si trovano Ghiozzi
nel saeco delle reti radenti, ¢ se ne pescano poi in altri modi, coma,
P es., con la bilancella.

(i hioasy onmann (L 15 am.},
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Chinmasi Rossetto (Latruncilus pellusidus) un peseiolino molto
affine ai Ghiozzi, trasparente lavato di rosso sparso qui ¢ la di punti
ueri (nella fizura non rappresentati), che ha mna sola serie di dentini
alle mascelle, I Rossetti vivono in stuoli infiniti di numero, ¢ sono pe-
seati con le seiabiche dal gennajo fino alla metd dell’anno, el in Li-
guris abbondano da Marzo a tutto Lunglio.  Pare durino in vita un anno
solo, unico easo di cosl breve esistenza ten 1 Vertebrati: nascone in
estate, in antonno ginngono al loro waggior sviluppo, nel Inglio e pel

I'ngosto, deposte le nova, mno-

iono, tanto ehe a Settembre si
?Jﬁ{tﬁ :!i ﬂ"il-\_ trovano soltanto i giovani

’_ﬂ' By "“\} Vanno uniti ai Ghiozzi gli
I-r- ‘_-_' E ) L] - | - & - )
S fmes glegantissimi  Callionimi, qui

R - rappresentati dal Callionimao

Rossetio (gr. nat.), macehiato (Callionypmus ma-

culatis), il eni primo raggio

della dorsale anteriore prolungnsi in filamento, E giallo verdastro, ha

le pinne dorsali macchiate di nero, ed & sparso di macehiette e di punti

bianeo argentei. Sedentario, dall’agennto si lanein smi piccoli animali
del gnali s natre.

Non v' & troppo accordo
sill valore gastronomico del
Ghiomzi, che peraltro, vo-
glinsi o no, sono pese: tra la
seconda & la terza qualith :
ehi li appressa come delioati
e chi poao 1 gabelln: ossi,
apecialmente guando sono
pieni d'oova, ohe cotte di-
ventano gialle (eid vale in
particolar modo pel Ghiozzo
g sull' Adriatico), hanno un
corto eaporetlo acute che :
pud non piscere. Si friggo- Calllonimo masohiate (1. ciren § om.),
no con ls minvtaglin, teo
In 1.1|J.||Ju trovansi, o da soli: guelli un pb grossi o pit approseati si mottono in
amido. Nal brodetto qualehe grosse Ghiozzo nom guastn, anxzi & al

I minutissimi Rossetti poasinmo paragonarli,
i Bianchetti e con le Clache, dei quali diremo a
nelle Istrusiond,

Quoanto ai Callionimi 1 Iaseio al naturalista
di ammiravale non hanno altro.

Buo pasto.
agli affetti gustronomiei, con
B tﬁh]pﬂ: o vodasi intanto

perehd ne ammiri la bellossn ;

5 :4113 !h;uu peseatrici. — Ln comune Rana pesentrice, o
oldrd Lopliius piscatoriug), ha il eorpo depresso nella sus parte an-
teriore, Ia testa molto larga e la bocen larghissima armata i dentd



































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































