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PREFACE

Il n'esl presque plus néecessaire de présenter, aux membres de la Corporation
ile f'f?pfm:‘rie, cel ouvrage qui, aprés le suceés si rapide ebfenun par la premiére
édilion, sl cannn el apprécié par loas et fail maintenant aatorilé,

Ce snceeés a démontré combien an recueil semblable était devena utile, néces-
saire méme, ef combien le travail accompli a élé apprécié.

L'ﬁFII:IEFI, en publiant un Diclionnaire professionnel, ne faisail que suivre
une pote deja indigude par des devanciers meritanis.

Deja nn inléressanl onprage, inspiréde la méme idée, avail élé publié en 1655
par an ancélre corporalif, Pierre Pomet. Depuis, d'anlres publications analognes
furent faites. Elles trailatent exclusivement des produils de droguerie. Aur envi-
rons de 1870, un estimable commercant parisien, M. Bauche, publiatt nn Diction-
naire de U'Epicerie qui, ne lrailant qoe d’'an certain nombre de produils venduas
par ce commerce, formail en quelque sorte un rudiment de celui que nous
devions édifer plus tard.

Ces onvrages, dont guelques exemplaires éfaient préciensement conserves par
des bibliophiles de la cm'p-urnh'{m. ne répondaten! plus ni aux besoins, ni aux
connaissances actuelles, ni surlont an genre de commerce complexe qui constitne
mainfenan! I'Epicerie.

La premiére édition du Diclionnaire encyclopédique de 'Epicerie combiail
déjcie nne lacune en meltant, enlre les mains des commercanls en épicerie, un
recueil denature ¢ compléter leurs connaissances professionnelies, et a leur fournir
une foule d indications nltles sur la nalure des marchandises vendnes, les mogens
de s'en porrpvotr, de les préparer on de les conseroer.

La présente édition, inspirée du méme but, a élé établie, en oulre, de maniére
a fowrnir, d'une facon aussi claire el concise que possible, les renseignements
Juridigues de loule nalure, insuffisamment connus des commercants, ou sur les-
quels, au miliew de lears mulliples occapations, un doute peaf se former dans lenr
espril.

Pour cetle nouvelle édition, nous ne vogons rien 4 [ransformer a la preface
de la premiére qui élail ainsi concue :

La Corporation francaise de I'Epicerie, la plus considérable de loules, nonscule-
ment 4 conse du nombre de ses membres, mais parce gu'elle embrasse la plus grande
quantité d’articles et produit le mouvement d’affaires le plus considérable, ne possé-
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dait pas, jusqu'a ce jour, un ouvVrage susceplible de la renseigner commodément sur
les nombreunx produits qu'elle débile, : .

Le Dictionnaire encyelopédigue de I'Epicerie ¢l des indusiries annexes a éle pré-
paré dans le but de combler cetle lacune. - :

Beancoup d'épiciers ont débulé trop jeunes -:?:ms l.a carriére cnn:lume:_-r.:mlc, pour
qu'il leur ait été possible d’acquérir une instruction géndrale nppl'ﬂl_nllﬂm- et, d'un
antre colé, cette profession exige un travail trop assidu pour qu’ils aient en le temps
nécessaire pour meubler leor esprit ainsi qu'il conviendrait, pour pratiquer lear
métier d'une facon absolument rationnelle, :

On a souvent dit, avee quelque raison, que ce qui peut éire reproché aux eon-
mercants en épicerie, ¢’est qu'ils ne possédent pas les connaissances générales,
indispensables & I'exercice de leur profession.

Les épiciers connaissent cerlainement lenr métier, au point de vue pratigue;
mais leur science se horne communément i acheter aumoment opportun, i conserver
on 4 préparer quelquefois certains produits, car beaucoup d'entre cux ignorent
complétement la définition, 'hisloire, l'origine, le mode de fabrication el jusqu'ay
lieu de production de la plupart des arlicles guils débitent.

Ils ignorent, en oulre, Vexistence d'un grand nombre de produils naturels,
susceptibles d'entrer dans la consommation courante 4 l'avantage, 4 la fois, des
consommateurs, des producteurs el du commerce nalional.

Il est indéniable ¢ue, pour 'achat, pour la venie, pour les renseignements i
tournir aux acheteurs sur chaque produit, pour la recherche de nouveaux moyens
d'en tirer parti, il est fort ulile de pouvoir étre immédiatement renseigné sur loot ce
gui y a Lrail.

En puisanl sonvent de semblables renseignements, les commercants en épicerie
acquerront peu & pew une inslruclion spéciale, susceptible d’élargir leurs vues,
d'augmenter leurs moyens d'action, el de nalure 4 relever, vis-a-vis du public, le
preslige corporalif, en permetlant & eetle profession, de prendre commercialement,
une place plus en rapport avec l'imporiance considérable des affaires qu’elle traite.

Pour former ce Diclionnaire encpelopédique, j'ai di, avee mon [rére (Henri
Seigneurie, alins lean Berlin, du journal 1" Epicier),qui a él¢ mon dévoué el principal
collaborateur, rechercher dans les bibliothégues les documents les plus complels
sur chacun de nos produils el sur certains mots, dont la signification précise inté-
resse particulierement le commerce de 'épicerie. Je n’ai plus en ensuite gqu'a v
ajonter les renseignemenls spéciaux fournis par des techniciens, 4 v joindre ceux
gue je posséde personnellement et 4 coordonner le tout.

Je crois pouvoir adresser aux négociants et industriels qui ont bien voulu colla-
borer & notre ceuvre, soilen nous fournissant les renseignements dont il esl question,
soit en y souscrivant, de la part de la Corporation de I'Epiceric tout enticre, les
remerciements les plus sineéres.

Les épiciers, el ceux qui apprennent ce commerce, trouveront dans cet ouvrage,
pour chaque mol, les définitions aussi claires et précises que possible el, selon les
cas, une nolice sur la partie historigue, la cullure ou la fabrication, I'importation et
les indications spéciales sur la facon donl chagque produit est employé, acheté
transformé ou vendu par le commerce de 'Epicerie.

) Celle l::v:pr_’e."-.'i":un « le commerce de I'Epicerie », qui est employée d'une facon
générale par bien des gens, est quelque peu vague; aussi ne crois-je poinl inulile de

t&::,her de la déterminer, Of commence et finit cette profession; en d'anlres lermes,
qu'esl-ce qu'un épicier?




PREFACE 7

Ainsi gue j'ai eu I'occasion de Pécrire déja, il est évidenl go'un jeune homme
commence i ére épicier au moment méme de son entrée en apprentissage. Lors-
gqu'en endossant sa premiére serpilliére, il renverse un broe d'huile ou féle le boeal
ol nagent les veries cocurbilacées (du nom desguels les sols dénomment guelguefois
ceux qui exercent cette profession), il est déji un épicier — un épicier maladroit ct
inexpéerimenté, mais un épicier tout de méme.

Ce jeune homme profite peu 4 peu des lecons données par son patron et de
I'expérience qu'il acquiert par Ia pratigue ; il monte en grade: il passe petit commis,
puis second et premier commis. Il est maintenant un épicier réel.

Plus tard, selon ses goit ¢t ses aptitudes, il devient représentant de commerce,
voyageur ou petit patron, puis il prend la direction d'une maison {'une importance
plus considérable. Il est mainlenant un épicier de marque.

Beaucoup de commercants en épicerie s'arrétent & ce point de la hiérarchie, si
hiérarchie il ¥ a, et restenl moyens ou grands épiciers de détail, jusqu'au moment
de lear retraite.

Un assez grand nombre d'auires ont des apiitudes ou des ambitions dilférentes :
les uns se livrent & 1'épicerie de gros proprement dile, les aulres se spécialisent dans
le commerce des fruits secs, des cafés, des sucres, de la droguoerie, des huiles, etc.,
d’autres se lancent dans 'industrie et deviennent : distillateurs, confiseurs, chocola-
tiers, [abyricants e conserves, de biscuils, ele., ele.

On en a vu d'aulres encore (el un assez grand nombre sont actuellement dans ce
cas), devenir maires de leur pays, puis conseillers genéraux, dépulés ou sénateurs.
Rien ne prouve que quelgues-uns d'entre cux ne deviendront pas ministres (el nous
le leur souhaitons de grand cceur pour le bien de la corporation el peul-¢ire de la
nalion), et ne pourront méme étre élevés a la premicére magisirature de I'Etat.

M. Cleveland, I'ancien président de la grande Republique américaine, n'a-t il pas
commence par éire commis d'un general slore dapprovisionnement, c'est-i-dire
commis épicier?

Ou'on dise donc aprés cela que notre métier ng méne pas i toul!

Je ne citerai que pour mémoire les fils d'épiciers donl un grand nombre ont élé
illustres dans les arts, les sciences, 'armée, ele. Je crois donc devoir comprendre
dans la grande famille des épiciers lous les commercanls, indosiriels el méme les
anciens commercants cilés dans la nomenelalure gue nous venons de faire, et si
parmi eux il se trouvait (ce que je ne crois pas) quelques personnes i esprit étroit
qui ne soient pas de cet avis, la corporation n'aurait qu'sa les renier loul simplement,
sans chercher d'nutre formule d'excommunication.

Done les épiciers sont légion:

IYun antre cote, le systéme commercial général et celui praliqué en particulier
par le commerce de 'épicerie proprement dit, se sont absolument transformés depuis
le commencement du xix° siécle, et cette transformation est due, d'abord aunx faci-
lités de plus en plus grandes apporlées aux communications, ensuite 4 l'angmen-
tation au moins apparente da bien-étre et du luxe.

Sous le rapport de 'importance des transactions commerciales, il ¥ a progrés
indiscutable. 11 est évident que la rapidité de plus en plus grande des transporis par
voies ferrées, luviales ou maritimes,due aux admirables déconvertes scientifiques et
industrielles accomplies en un demi-siécle, ont dépassé toul ce qu'on eiil osé imaginer-

Je laisserai les ¢conomistes el les philosophes tirer de ces fait les conséquences
naturelles, au point de vue du bien-étre matériel et moral de la nalion, pour ne
m'occuper que de notre seule corporation.
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Les épiciers du xviu® si¢écle débitaient une foule de produaits gque nous ne con-
naissons plus guére que par oui-dire. La partie épicerie ]'I:I"ﬂIII‘E‘.I:'ﬂ{!I.'It -.'Jlte: n‘est-h-l?:ht_
la vente des épices de toute sorte, étail beaucoup plus compliguée gu'elle ne l'est
anjourd’hui. ) _

L'l?ph:nrie recevait direclement des colonies et de dilférents ]:m:mts du_ globe les
produits les plus divers, qui n'avaient été transformés par nulle industrie : sucre
brut de toutes nuances et qualités ; épices trés nombreuses et produits de droguerie,
Ces articles formaient alors la base de son commerce. _

Elle affichait peu ou point de luxe; le chiffre de ses affaires d'ailleurs elail
¢levé sans étre considérable; mais elle avail la réputation méritée d’en faire d'excel
lentes.

Il existe encore, i 'heure acluelle, des fortunes familiales trés sérieuses qui ont
¢i¢ aequises dans I'Epicerie aux si¢eles passés.

1l est certain que tous les anciens épiciers ne sonl pas parvenus & la fortune
mais il est non moins certain qu'ils vivaient paisiblement de leur métier, dans une

absolue guiétude d'esprit et qu'ils acquéraient presque tous une honnéte aisance
pour leurs vieux jours.

Mon humble avis est gn'ils n'avaient point tort.

Apriss le premier guart du xrx® siéele, I'épicier de 1830 forme le lype d'une
nouvelle épogue.

La boutigue est devenue plus luxueuse, elle est généralement tenue avee beau-
coup de soin. De nouveaux produits comestibles sont venus s'ajouler aonx anciens
articles de I"épiceric elassique, donl cerlains, par contre, sont c¢liminés. Les sucres
raffinés remplacent pen 4 pen les sucres bruls, les chocolats manufacturés entrent
dans la consommation, puis les conserves, les arlicles de marque paquetes el en
Nacons, ete., ele.

Cependant la concurrence n'est pas trés active, quoigue les affaires gagnent en
importance; les épiciers ne reconnaissent pas encore la nécessité d'atlirer la clien-
téle de leurs voisins. Quelques maisons font de grosses fortunes, daulres de plus
modestes; mais on signale en somme peu de déconfilures,

C'était encore le hon temps!

Vers 1860 nait la « giche ».

A ce moment, unc nouvelle transformation matérielle s’accomplil : les pelits
tiroirs eliquelés conlenant une foule de produits, trés pratigues, ma fol, pour le
debit des arlicles secondaires, disparaissent.

Les comploirs, qui se trouvaient an milicun des magasins, sont accolés anx murs
el surmontés de easiers et de soupentes.

Il faut reconnaitre que ce nouveau systéme est beaucoup plus pratique, pour la
venle rapide dans les grandes maisons de « giche »,

Le débit de ces maisons augmente, en effet, considérablement; on y altire
dailleurs le client par les arlicles vendus, souvent, au-dessous du prix d’achat.

De celte fagon, tout augmente : la somme de Lravail, le chiffre d’aflaires el le

nombre des faillites; la seule chose qui diminue est la somme des bénéfices.,
On peut dire que, s'il y a, d'un cité,

I un réel progrés accompli, on I'a payé forl
cher.

bl‘t’qn—lﬁil quelque chose & faire pour changer cette situation absolument déplo-
rable?

Je le erois,

Ce quil y a & faire, c'est de marcher résolument vers le vrai progres.
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D'une facon générale, le progrés consiste 4 s'élever loujours, & s'instruire ponr
étre susceptible A la fois de prévoir el de eréer.

L'idéal pour le commerce de 'épicerie ne peut consister a se faire i lui-méme
une guerre désastrense, consislant & baisser outre mesure, el jusgqu’a la ruine, le tarif
des principaux produits.

En apprenanl & connailre & fond, non senlement les produils qu'ils débitent
journellement, mais ceux gu'ils seraient susceptibles d'importer ou de débiter s'ils
les connaissaicnt, les épiciers tourneront leur esprit vers des conceptions plus
élevées que la latte dpre ct lerre, & terre & laquelle ils se livrenl entre cux actuel-
lement.

Au point de vae pratique, la connaissance approfondie de tous les articles débiteés,
ayant été debités aulrefois ou susceptibles de Pétre & I'avenir par le commerce de
l'I:Ipif:nriE, apportera anx épiciers des idées nouvelles concernant acquisition, la
facon de présenler el de débiter ces produits.

La concurrence doit consisler i faire mieux el d'une facon plus intelligente, A
renseigner plus exaclement sa clientéle, mais non i vendre 4 perle pour risquer de
se ruiner ou de ruiner ses concurrents.

La fagon de procéder que jindique créerail une émulation intelligente, susecep-
tible d'avoirles meilleurs résultats, non seulement pour les commercants cux-mémes,
mais ¢galemenl pour les consommalteurs, tandis gue la lutte absurde pratiquce
aujourd’hui ne pent avoir gque les eflels les plas desastreux.

Le commerce de I'Epicerie, qui est également et surtout celui des denrées colo-
niales, en faisanl entrer 4 nonveau dans la consommation un grand nombre des
produits que débitaient nos péres, et des nouveaux découverts dans nolre empire
tropical, en incitant le publie & les consommer, rendra de plus un réel service a la
colonisation nationale.

En agissanl ainsi, nons éléverons & nouveau ce terme « épicier », dont les sols
ont fait le but de leur moquerie.

Notre commerce a compté des citoyens assez illustres pour gue son nom soit
honoré. Qu'étaient-ce en somme gue ces navigateurs marchands du moyen ige, qui
affrontaient des meérs alors encore inconnues, pour aller chercher des épices oun
aulres denrdées coloniales, si ce n'esl des épiciers mémes ?

Or, ce sonl cux, ce sont ces épiciers qui, pen & peu, sont parvenus i découvrir
le monde ; leur souvenir n’a done rien qui puisse porter 4 Ia risée.

La plus grande nation commerciale du monde, celle qui tient 4 peu prés le liers
du globe sous sa domination puissante, 'Anglelerre, est composée, dit-on, surtoutde
« parfails épiciers ». [l est done inﬂispensahle que les épiciers francais deviennent, a
leur tour, de |:.1rt'.n!r- ¢piciers; puisque ¢'est 14 pour une nation, anlant que pour ces
commercants eux-mémes, une cause de force el de puissance.

Lorsque & l'esprit d'ordre, d'économie et d'initiative qui distingue la corporalion
de I'Epicerie, celle-ci aura joint des connaissances professionnelles, & Ia fois piati-
ques et théoriques, lui formant une instruction suffisante, elle sera armée, plus que
toute autre, non seulement pour son propre relévement, mais pour aider au dévelop-
pement méthodigue de la colonisation francaise et de la richesse nationale,

De celte fagon, les commercants en épicerie, aprés avoir acquis 'inslruction
indispensable & leur profession, aequerront plos facilement Paisance pour eux el les

leurs et la conflance dans l'avenir, et ils auront de plus la conviction inlime d'élre
des citoyens uliles & la nation.

A, SEIGNEURIE.
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ABANGA. — Frnil d'un palmier duo
Cenlre-Amérigque et de quelgues-unes des
Antilles, duaquel on extrail une boisson
fermentée I[rés appréciée des indigines.
11 donme lieu & un cerlain commerce poar
I'Epicerie ou les commerces qui en tien-
nent lien dans ces régions,

ABAVI ou ABAVO. — Noms donnés
an haobab, arbre colossal qui eroli dans
I'Adrique égualoriale, et & son [ruit vnol-
gairement appelé Pain de Singe (Voir au
mok pain.

ABDELAYI. Genre de  encurbiln-
cées, se rapprochanl da concombre, qui
eroll dans TAlrique orienlale el dans
I'Asie oeccidenlale,
=on fruit est moange coil 00 eru par les
indigénes gui en tivenl une boisson fer-
mentée et une sorle de confilure dont lea
caravanes d'Arahie sonl géndralemment
pourvues,

ABEILLE. — L’'abeille dant le prodne-
teur di miel el de la cire, deax produoits
qui ont été el sont encore Mobjet d'impor-
lanles lransactions de la parl fde I'Epice-
rie, doit & ce fitre d'dlre mentionnée dans
€é& volume,

izest un insecle de l'ordre des hivine-
nopléres, dénommeé valgairement monche
i miel el porteur d'un -aiguillon barbelé
qu'il abandonne dans la pigire, Priveé de
ol aionillon Vinsecte meurt,

Cet insecte qui atteint de 15 & 20 mil-
liméres a le corps veln ot d'un brun
fauve, six pattes el qualre ailes membra-
NeUSEs,

Les meeurs des abeilles sont exbrdme
ment eurieuses et intéressantes, mais
sorlent do cadre de cel ouvrage, Le prd-
sgenl article m'a pour bul gue d'indiguer
lea régles qui président & la production
du miel et de la eire,

Le mpiel conslitue Valimenl d'épargne
Hnn leg abeilles ouvridres vont butiner

ans le calice des fléurs pour lear pro-
pre nourriture ainsi que pour celle de la
reine el des males, mms surlout ponr

celle des larves qui éclosent des ceufs
pondus par la reine on mére.

Les abeilles se procurent les &léments
dn miel en plongeant leur langue on
Liomnpe dans le fond des tleurs, lorsque
eelles-ci ne sont pas trop profondes; dans
le ¢as contraire elles les percenl sur le
edtd avee leurs mandibuales,

Elles se gorgent ainsi do nectar des
Heors: mais, on outre eolles ge chargent
idu pollen qu'elles emportent  accumuldé
apres leur palles de derriére.

Omn a calenlé gu'é chocun de ses voya-
fes, Vnbellle rapporle en movenne 22 mil-

igeninmies et demi de nectar, 1 fnnl done
-[r-i.[]-'-]'lj voyages pour en rapporter un ki-
[‘lﬂ‘_

Lalimentation par le miel permel aux
abeilles de produnire la  cire, sobstanee
orasse parlicolidre qu'elles séerétent par
les ameeanx de leur abdomen sous lin-
fuence dune lempiralure assez dlevée

Lorsque les abeilles essaiment, c'est-i-
dire forment nne colonie nouvelle, leur
premier soin, dés gquelles onl choisi Pen-
droil propice, on ont été captées dans une
ruche vide, est de s¢ réunirr en grappe

sgiTiée, ¢e qui &ltwe heaucoup leur pro-
pre tempéraiure. Au boul de peu de
lemips la cire apparalt sur leurs arceans
venlrauy, elles la pélrissent en honletles
avee leurs pilles el s'empressent de pro-
cider i ln confeclion des alvioles de leurs
ghleaux de ¢ire.

On estinie aue Tes abeilles consomment
environ 6 kilogrammes de miel pour pro-
duire 1 kilog de cire.

Liélevage des abeilles on apicomliare,
forme une partic nccessaire inléressanle
de Pagricullure. La prodoction en miel
ot cire osl évaluée, ponr la France Con-
tinentale, & douze millions de francs en-
viromn

ABERRANNE, — Sorle d'amdnde #
coque lendre de gualité secondaire. Celle
dénomination est surfout usitée dans le
midi de In France.

ABONDANCE. — On nomme ainsi di-
verses hoissons Lrts diluées préparées
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aves des [ruits frais ou secs el auxquel-
les on a commencs & faire subir une sorle
de fermenlation.

Juelques commercanis en épicerie des
villea populeuses en pr&pﬂrené}pﬂur leur
clienléle, lorsque lu loi trés changeante &
cel égard le leur permet. Leur prépara-
tion et les précauntions qu'elles nécessi-
tenl sonl indiguées & Particle Boissons.

Par analogie, le vin mélangé d'ean,
seivi dans les colléges et pensionnals,
est aussi désigné sous ce nom.

ABONNEMENT. — Convenlion, traité
stipnlant un prix géenéralement payé d'a-
vanee, pour une série délerminée pen-
dant une période ézalement déterminée.

Avant la loi do 20 décembre 1900, qui a
suppriné le droit de détsil, les débitanis
aviaienl la facallé de se racheter des for-
malités inguisitoriales suxquelles procé-
duient les agents de ln Régie pour la per-
ceplion de ce droil, par Fabonnement.

Cétail une convention passée de gré i
gre avec ladministration, en wvertu de
laquelle ls somme considérée, par les
denx parties, comme équivalente au pro-
[J.UI:I. du droit de détal, ::[hﬁ[, acquitice par
mols el d'avance,

L'abonnement pouvait &tre individoel,
cesl-fidire contracté par un débitant avec
In Régie, ou eollechf, c'est-d-dire con-
tracté par les débitants d'une localité par
l'entremise de lear conseil municipal,
bans ce dernier ens 'abonnement élait
payable par quinzaine,

La durée de V'abonnement élail, suivan]
les cas, dune annde ou d'un semestre.
Mais il se poursuivail, le plus souvent,
par tacile reconduclion.

Certains droits de fabriealion peuvent
u.‘ncﬂtrn sacquiller sous forme dabonne-
TIent,

_ABRICOT, — L'abricot est le fruit da
Pabricotier (Prunus armeniaen, de Linnd),
arbre froitier do genre pruniet el de la
famille des rosaeées,

Ee:l arbre, devenu si commun dans nos
jardins de France, est originaire de I'Ay-
ménie, d'oft il a & importé en [talie 4
Pépogue de la puissance romaine, Clest
un arbre de petite laille dont les feuilles
sonl ovales, les fleurs blanches, hitives,
paraissent asant les feuilles. Le fruil,
dune tleinte jaune orangée o malurité
renferme une pulpe ferme, suerée el aro.
malique an sein de laquelle so irouve un
oyEn plat ef lisse,

-abricotier est en effel nssaz it
non pas & élever, mais & :uir.?’pﬂﬂuﬁﬁi
Il Tui faul les plus grandes précadtions of

les plus grands ménagements. La moin-
dre gelée sullit pour briler ses fleurs et
andantir toul espoir de récolte, el nos
jardiniers meltent tous leurs soins & les
garantir.

On cultive plusienrs varietds qui ne dif-
féerent guére entre elles que par la eoulear
plus ou moimns foneée do froil

La meillenre de toutes est celle qu'on
appelle abricotier de Naney. Son fruil
l'abricot-péche, esi gros el de forme un
peu aplatie. La pean du odié de 'ombre
est d'un jaune fauve nuaned de vert; le
¢Oté du soleil est d'un fauve franc animé
de rouge,

En l'vuvrant, on voit jaillic de tous lés
pores inlérieurs des globules d'une eat
délicieuse ¢l parlurmde,

Drautres variétés sonl anssi forl recher-
chées : les unes onl le fruil coloréd d'une
leinte violdtre, les aulres sont Lachetds de
pelils points bruns, comme s'ils avaient
¢lé pigqués par les rayons du soleil ; conx-
ci sont ronges et presque pourpres, ceux-
i sont d'une teinte blanchétre el recou-
verts d'un léger davel. Mais ce qul
idistingue les bonnes espéces, ¢'est 'abon-
danee du jus et la force du parfum,

En dehors de sa eonsommalion & 1'élat
frais, I'abricol est I'ohiel d'une foule de
préparalions,

On le eonfit & Uean-de-vie (Voir {mi.!.'i
a Pedu-de-vie) ; on en fail des confitures,
sons forme de compotes et de marme-
lades, des conserves, des beignels, de la
pite el des erdpes, comme aussi dua ra-
lafir aveec les noyanx.

‘abricot-péche se mange cru ; les abii-
cots gros, commun et roval sonl partien-
litremen! recherehés pour les pates, les
conserves el les confitures.

L'Epicerie prépare et débite des eonfi-
tures d'abricots (les plus renommeés pour
cetle fabrication sont cenx dits de Triel) 3
elle vend également des abricols en con-
serves, en compaoles, des piles d'abrieots.
Ces derniers produits sont plus spéciale-
ment fabriqués 4 Clermont-Ferrand, (Voir
fruils confiis. )

La dislillerie emploie muissi abricob
comme base de diverses liqueurs.

wntin 'Epicerie vend des abricots sé-
chés par le proeéda de I'évaporation, des-
tinés & ln préparation de compales de mé-
nages, beignels, ete. ; qui proviennent de
Californie ou de certaines régions méri-
dionales, et sont vendus par les négociants
Equﬂutﬁ Secs.

28 abricols destinés au séchage doi-
venl étre récollés avee un soin E;:léniu],
exempls de foute tache et sant an préa-
lable conpés en deux, mais non prives de
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lear pean. 1ls sont d'abord blanchis, ¢ est-
f-dire subissent une frés lagire cnigson i
I'san on & la vapeur, puis on les place
sur des claieg, la section en 'air et on les
introduil dans des évaporalears, Lo des-
]E.i.ccnl,iun est parfaite au bout de six & hit
eures.

ABRUS. — Lesz abrus, appelées abres
aussi quelquelois, sont des plantes de la
région eéqualoriale, genre des légumi-
neuses papilionacées, dont les racines ont
une saveur doucedlre analogue o celle de
la racine de réglisse.

On en cullive en Egyple, dans U'Inde
et aux Antilles. Dans cette derniére con-
trée, Tespéce la plus commune, l'abruos

catoring esl désignés sous e nom de
w llane 4 réglisse o,

Les abrs produisent des graines géné-
ralement d'nn bean ronge de corail, que
Fon emploie & faire des colliers el des
chapelats,

Quelques planles de lo famnille des
abrus produisent des graines comestibles,
tel est le soju [voir ce mol). )

Le racing d'abros ne donne lien jus-
quici & aneun cormmmerce en France,

ABSINTHE. — Plante aromaotique, T.i-
queny spiritueuse préparée 4 Paide de
celte nlanle,

L'anbeinthe

{ Artemisia  absinlhiun ),

Absinihe.

nommdée aussi grande absinthe, alouine,
aluine, armoise, amére, herbe sainte,
herbe aux vers, esl une planie herbacée

vivace qui se propage elle-méme dans les
licux incultes, ¢l que 'on cultive dans une
terre lidgére exposée au goleil. On lo sdme
au printemps ou l'on plante, 4 celle épo-
que, des éclals de vieilles souches,

Vune racine ramifiée part une tige
elroite;, dure, cannelée, raomeuse, don
gris cendré, qui alteinl de 60 & 70 centi-
metres et porie des feuilles finement dé-
coupeeas, soveuses sur les deux faces, d'an
blanc argenlé en dessons, Elle flearit de
juillet & septembre.

Elle fournil & 'analyse une maliére ré-
sineuse Irés amére, une malitre azolée
amére, nne malitre azotée insipide, une
fécule de nature parliculidére, de 'azotale
ek do chlorure de polassium,

Historique. Propriétés. — L'ubsinlhe
posséde des propriéics tondgques, dinreti-
fques et stupélianies,

Les anciens thérapeatisles l'eslimaient
fort. « Son principal usage, dit Valmonl-
Bomard en 1791, est pour la médecine,
dans laguells on emploie comme cor-
dial, stomachique, feébrifuge el emme-
nagogue, toules propriétés quiells doit &
ges principes aromatigues el amers, On
en relire, par la distillation, un esprit
reclenr on eau aromatigue, une haile és-
gentielle, On emploie 'absinthe en subs-
tance, en infusion dans 'ean oo Vesprit-
de-vin, avec lequel on en fail ce qu'on
appelle ln teinture d'absinthe, ou enfin,
dans le vin, pour en faire le vin dab-
sinthe » Cetle derniére preparation etail
autrefois fort usitée,

L'abginthe esl encora aujourd’hul, sur-
lout dans nos campagnes, un précieux
médicnment.

La poudire d'absinthe, & la dose de & &
16 grammes, le vin d'obsinthe (une partie
de plante pour 30 de vin blanc), sont ull-
lisés eornme fébrifuges, surtoul dans les
régions marécageuses el cheg les sujels
atteints d'engorgement de la rate, de
décoloration et d'infiltralion de la peau.
Une fois la fizvre coupdée, on continue
I'administration jouwrnaliére de ce vin i
pelites doses pour mellre simplement &
profit ses propri¢lés loniques, :-:ttmulnr‘ah-.a;
el dinrétiques. Le vin préparéd avee l'ab-
sinthe et 1'éeoree de saule blane remplace,
dans les caompagnes, le vin de quindguing.

Ce fut pendant la campagne d’Algérie
en 1830 que l'usage de la liqueur d'absin-
the se répandit dans 'armée d'occupalion
qui en recherchait les qualités tonigues el
fébrifuges pour lutler conlre le climal el
les missmes. Clesl, du resle, depuls cette
époque que l'nsage de cella boisson est
devenu général. Chaque régiment reve-
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nant en France rapportu avec lui le ﬁnﬂt
de I'absinthe aqui; pen & pen, devinl d’un
usage gquolidien pour presque loules les
classes de la Société,

Ligueur d'absinthe. — Lu liqueur al-
coolique débitée sous le nom dvbsinthe
est une boisson dont la composition et le
mode de fabrication varient d'une distille-
rie & une autre. Néanmoing, la fabrica-
ticn revient toujours & faire macérer dans
I'mleool, non pas de l'absinthe seule,
coTnme on pourrait le supposer, mais bien
un mélange de plusieurs subslances aro-
matiques parmi lesguelles 'absinthe ne
figure guére qu'an second plan.

Fabrication. — L'absinthe se {fabrigue
généralement par la distillation propre-
ment dite, ¢'est ainsi que I'on oblient les
produits de choix ; mais on la ]prepa.t;r.-
aussi &4 laide d'essences préalablement
distillées, par des industriels spécialistes,
selon la méthode d'extraction des es-
sences,

Oeeupons-nons dabord de la prépara-
Hon par distillation.

Cette préparation consisle o placer dans
la cocurbite de 'mlambic, une guantité
“d'aleool déterminde 4 laquelle on adjoint
pertaines plantes arornatiques snivanl des
formules variant selon choagque distilla-
teur,

Nous indiquons ici quelques-unes des
formules les plus usitées ; les quantités
élant indiquées pour cent litres :

1° GGrande absinthe, 2 kil., anis 3 kil.,
fenouil 2 kil., badiane 500 gr., génepl

500 gr.

o %I;*Emde absinthe 2 kilogr. 500, anis
2 kil. 500, hysope 500 gr., mélisse 500 gr |
génepi HUO gr.

¥ Grande absinthe 1 kilegr., hysipe
1 ir., anis 1 kilogr., badiane 1 kilogr, ,
fenouil 1 kﬂil:_%r.* mélisse 500 gr., racin
d'angélique 125 gr.

§* Grande absinthe 2 kilngr., fenoul
2 kilogr., anis 2 kilogr., badianes 2 kilogr.

énapi 1 kilogr,, coriandre 500 gr., men-

poivreée SO0 gr. i

5" Grande absinthe 1 kilogr. 500, anis
4 kilogr., fenonil 3 500, badiane
1 kilogr. 500, kﬁénepi 1 kilogr., calamus
aromaticus 1 kilogr., coriandre 1 kilogr.,
essence de cilron 10 gr.

Il existe une foule dantres formules;
ug voit quil m'y a que l'embarras dno
choix,

Les absinthes blanches se fabriquent
exactement avec les mémes formules ?'ue
les absinthies verles, mais on ne les) [ait
pas paseer par le coloraleur. I1 o'y a-done
que eette seconde opération qui les dis-

fingoe. Bien entendu, on peut les oxygé-
ner, ozoniser, ecarbounifier, ete., absolu-
ment comme les absinthes vertes.

La eoloration des absinthes vertes,s'ob-
tienl en faisant passer. le produil de la
dislillation par le colovateur, dauns lequel
on-a placé un mélange de planlas suscep-
tibles d'abandonner aisément lear chlo-
rophylle dans lalenol. Li sussi la for-
mule varie avec chagquoe distillalear,

Le degré des absinthes varie de 86 &
#0 degrés, Mais 'absinthe & 867, qui élait
le’ type primitifl, A peu A pea dis
devanl I'sugmenlation des droits sur 'al-
cool 3 de plus elle était beancoup Lrop
forte pour la gonsommation courante, Les
margues de bonne qualilé se maintien-
nent entre 60 et T0e.

Voici eomment la distillation esl con-
duite dans les alambics & vapear, pour
I'obtention d’absinthe & 709,

La cucurbite élant chargée de 1'aleool
et des plantes nécessaires, on amdéne la
vapeur et la distillation eommence o 80°
deﬁchaie?r ﬂmé'irﬂn. it

n peul prendre, en moyenne, qo'l Iaut
chanffer enire #0° ot ¥5° et qu'il est prefe-
rable de ne pas dépasser celle tempéra-
ture, Pour les produils de bonne gualite,
ce détail & son 1 ance, car & 100° les
plantes de la ¢oloration pourraient céder
mquelques principes fAcres qui nuiraient &
ln finesse du produail. !

La température est surveillée A I'aide
;‘:!'uthhﬂrmﬂmétm plongé dans ln masse

iquide, :

q{}tmlr{ues litres du liguide qui se con-
dense d'abord sont écarlés, parce quils
renferment quelques essences dcres el
qui pourraient &tre nuisibles.

Au sorlir do serpentin, I'alcool aroma-
lis4 posse par une éprouvelie: on le
recuellle jusqu's ce gue celte derniére
marque ’."ﬂ degrés & l'aleoométre centé-
aimac{,u ot il vo se rendré dans un récl-
pient inférienr.

Lorsque Valecool baisse de tilre, on 6r-
réte I'opération, et 'on envoie les flegmes
dans un anire récipient, pour étre distil-
165 & nouveau dans une opération suoi-

L'nleool aromatisé qui sort de I'nlambic
est parfaitement limpide el ineolore ; il
fauf done le colorer, OQuelques fabricants,
usant d'une tolérancesidmise, oblitiennent
une coloration factice an moyen dindigo
et d'un jaune végéial, généralement ex-
trait de Ia racine de 1886, qui, réunis,
donnent da verl, La légende g:;pul_mre
veut que ce soit du sulfate de ou de
Cuivre. 3 b

Pour leg absinthes de choix, on colore
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le produit de la premigre dislilladion, que
nous avens décrite plus haut, en l'en-
voyant macérer sur des plantes en méme
lemps colorantes el aromaliques, Soil:
hyssope, mélisse, pelite absinthe.

Quand les plantes sont suflisamment
macerées pour avoir céda 4 1'aleool leurs
principes colorants, on les dislille pour en
relirer I'mlcool dont elles se sont empa-
rées ; quanl au liquide coloréd, on 'envoie
- parfois, pour v subir un léger filtrage,
dans des fillres continus et, de 14, dans
des cuves ol il séjourne pendant une
gquinzaine de jours,

L'abginthe est alors soulirée el logée
dang de grands foundres spéciaux, oh elle
resle plusieurs mois, poar laisser lenie-
ment déposer toute matiére élrangdre el
acquérir une parfaife limpidité et une
leinle réguliére.

L'absinlhe est done de I'alecol & un de-
gré dlevéd, tenanl en suspension des prin-
cipes arormaliques qu'une hvdratation
plus ou moins bien exéculée fait préci-
piler en opalisant le liguide. C'est surtout
I'anis el non I'absinthe qui produil eet
effet lanl recherché des consommaleurs.

L'absinthe bien fabriquée doil se clari-
fier par le repos seul el n'esl pas I'objet
d'un collage. T'els sont les procédés em-
ployés pour I'oblention d'absinthe supé-
rienre,

Pour oblenir rapidement des absinthes
ordinaires el sans 'emploi d'un matériel
. compliqué, on procide 4 'aide d'essences
an lhea  demployer les plantes elles-
MILIeS,

Vaoici une formule pour la préparation
da I'absinthe par essences :

Essence d'absinthe 30  gr., essence
d'anis 60 gr., essence de fenouil 20 gr.
essence de badiane 30 gr., essence ﬂ_%l:,i’i
B80pe.a gr.

Les absinthes préparées por essences
el par distilation sont déja de qualité se-
mnr.ln.u;c. ; ninis on fobrique une lroisiéme
sorte d'nbsinthe par la simple dissolution
d'essences dans 'alepol, Elles sont {ou-
jours de (ualilé médiocre ot un dégusta-
LEII.'EII;I'I:EH; JLL;I exercé lrlaa reconnalt aisément

‘2ur spéciale prov =

qm‘; de distillation. i

knfin des absinthes nocives sont prépa

rées, & l'étranger surfout, A ]’aid;dP r_l'p[{-E.-

sences chimiques dont l'emploi devrait
élre rigoureusement interdit,

La clarification des absinlhes faibles ne
saurdait s'effectuer par le simple raims.-
elle se fait nssez bien avec un mélange de
‘j;u:rlaiﬂrfr~ de réglisse el de terre rl‘E‘.spngne.'
our employer, dans ce cas, 1a terre

=

d'Espagne, il faul prendre cette terre fine-
ment pulvérisée et la faire bouillir avee
de l'ean pour enlever les imporeiés, On
rejelle 'ean, on laisse égoutler, puis-on
la délaye avec de 'ean-de-vie a 4" et on
la verse dans I'nbsinthe & clarifier.
La dose 4 emplover est, en moyenoe
de un gramime par litre, soil 1 Kilogr, de
terro par 100 lil. d'nbsinthe.
g m ruéjamfr: formé de 1 Kilogr. de terps
d'Espagne (bien lavée), el 1 Kilogr, da
oudre de réglisse (séche), délayés dans
0 litres d'eaun-de-vie & 45° donne un exeal:
lent clarificatenr pour 1.000 & 1200 lilres
d'absinthe & 45%

Action de l'absinthe. — Si 1'action de
I'absinthe peut parallre plus énergiqie
Eua celle de toute autre ligueur au méme

egreé de concenlralion aleoolique, on deit
surtout  attribuer cette prédominance
d’action & lirritation stomacale produiie
par son usege copieux el prolongd, Mai
de la & en faire un poison lenl, s'accump
lant pen & peu dans 'organisme el faisant
explosion lorsgu'il en esl saloré, il ¥ 8
loin.

Parmi les planles qui entrenl dans s
composition de l'absinthe, deux, ef ce
sont juslement celles qui y entrent pour
In majeure partie, sonl d'une eonsomma:
tion journaliere : on mange langélique
et ]];Jl?qu‘& présent, on n'a jamais accusé
la badiane de rendre l'aniselle de Bor
deaux wvénéneunse, Quant A absinthe
avant gu'on ne la fil entrer dans la conr
position d'un extrait alcoolique, personne
wavail songé & lui jeler la pierre: sa
tisane et son vin étaienl administrég A
toul propos, sans quo'ancun accident fal
Jamais venu lernir sa répuatalion,

L'absinthe, & dose égale, n'est pas plus
nuisible que toute avtre liqueur an meme
degré. Le danger véritable consiste dang
Fabus ¢ui en est fail par des alcooliques
de tempérament ou dans lingestion d’ab-
sinthes 4 bas prix, produites & 'aide d'alk
cool reclifié ef d'essences chimigues.

Si I'on réfléchissail qu'il est impossible
avec les divers droils qui le grévent do
viendre pour quinze cenlimes un pelit
verre d'aleool bon goint & 700, ayant subi,
en oulre, des i_mi aralions longues et
cotifeuses; qu'il faul done, pour atleindre
ce bon marché, que celle liqueur ait ¢8
Fobjet de sophistications dangereuses, 18
péril serail moins grand pour les consom=
matenrs peu fortunés,

Quand, du reste, on gofte des absinthes
de honne qualité, de bonnes marques

réparées conscienciensemenl, et quioa
©s compare i celles vendnes par certains:



- 1T —

ABUS DE CONFIANCE

productenrs étrangers, qui en inondent
les pays tropicaux, on saisit bien vile les
différences dénormes qui doivent exister
dans leurs elfels,

On ne saurail trop le répéler : Le péril
réel, qui résulte de l'usage immodéré de
I'nbsinthe, existe surtoul dans les sophis-
tications nombreuses qu'on lui fait subir ;
on peut done 'dviter en exigeant des mag-
ques conntes de distillateurs conseien-
cleux.

Le conunerce de 'Epicerie, .':I“{ lient de-
puis de lopgues années la liqueur d'ab-
sinthe, est naturellement appelé & en debi-
ter de plus en plus, En suivant le conseil
gquit nous i donnons plus haut, non seu-
lement il pourra trouver dans cétle venle
une source de profits raisonnables, mais
nos confréres pourront avoir la conscience
absolument tranguille; relativernent @ sa
prétendue toxicité et n'auront A4 re-
douter les investigations des agenls char-
gés de surveiller I'hygiéne.

1l se fait une exportation considérable
d'abzinthe de fabrication [rancaise &
I'élranger et aux colonies frangaises.

Ce sont nos confréres des pays chauds
qui wvendent, en guanlilé relativernent
considérable, la « verle liqueur » aux
colons et aux natifs, L'eau glacée, pallice
avee quelques gouttes d’absinthe élant
d ailleurs une des boigsons les plus agréa-
bles en méme temps que des plus pra-
liques pendant les chaleurs torrides, car
son aclion lonique empéche le danger de
I'abaissementl de tempéralore que produil
Islrmw:ni I'ingestion de toufe aulre boisson

roide.

Législation. — La [fabricalion et Ia
vente de l'absinthe [i:mprclncnt dile, ne
sont, aun moment de la publication de cet
ouvrage, l'objet d'aucune législation spé-
ciale, en France, du moins.

Cependant 1'essence d'absinthe qui est
souvent employée a sa préparation, a &ié
déji I'objet de mesures interdisant sa fa-
brication et sa vente en dehors des phar-
macies (Lois des 26 mars et 8 avril 1872),
Ces lais paraissent lombées en désuétude,

A I'heure actuelle, une proposilion de
loi (projet Vaillant, voir Essences) rela-
tive 4 linlerdiction de lemploi des es-
sences, comprometirait gravement cetla
indaosirie, si les termes proposés n'étaient
sérieusement amendés,

Sl est nécessaire d'interdire 1'emplod
des essences chimiques factices dont 1'ac-
tion générale esl reconnue nocive, il im-
porle de ne pas confondre sous Ia méme
interdiction les essences végétales obte-
nues par la simple maeération ou distil-

lation de plantes aromatiques, dont l'ac-
tion salutaire est hors de conteste.

En Algérie la 10l du 28 décembre 1855 a
établi un droil de fabrication de 30 [r.
par hecto, sur les absinthes, guel gqu'en
soit le degré,

Commerce, — L'Epiceria se pourvoit
d'ubsinthe cher Ies bons distillalenrs fran-
cais, (eflle liqgueur, dont la consomma-
lion se régularise dans les familles, qui
en fonl nn usage modéréd, mais eonlinu,
est de plus en plus débitée en bouteilles
par toutes les bonnes épiceries,

C'est pour celle raison ti[ue [ous avons
cru devoir traifer un peu longuement cet
“.”i“l*:“ st altaqué par de soi-disant hyvgié-
nistles,

ABSINTHINE, — L'ubsinthine ou amer
d'abzsinthe est un corps eristallisé ayant
une légére odeur d'absinthe el une saveur
irés amére que l'on relire de la plante
soumise & la distillation pour l'exirac-
lion de l'essence, mais gui n'entre pas
dans la composition de cette essence.

ABSINTHOL. — L'ubsinthol est un al-
caloide conslifoant en majeure partie 'es-
sence naturelle d'absinthe, extraite par
distiltation indusirielle pour servir 4 Ia
préparation des absinthes par essences
(Voir Essences).

_On considére I'absinthol comme isomé-
rique (chimiquéement semblable) avec le
camphre: il ne posséde pas, cependant,
les mémes propriétés.

ABUS DE CONFIANCE. — L'abus de
conflance esl essentiellement constitué
par la dissipation ou le délournement de
valeurs confiées.

Il né peut ¥ avoir abos de econfiance,
dans le sens légal de ce mol, lorsqu'une
personne profite de la confiance qu'elle
inspire & une aulre pour lui faire sous-
crire des engagements désavantagenx,
que lorsque cetle seconde personne est
mineure.

Est coupable d’'abus de contlance colni
auquel sont confiés des lilres ou valeurs
comme prél ou nantissement et qui cn
effectue la vente. Egalement celui :l-lli
nyant aceepté le renouvellement dan bil-
lel & ordre et n'ayant pas détruil ou res-
litué I'effet objet du renoovellement met-
trait les deux billets en circulation.

L'abus de confiance esl puni, suivant
les cas de deux mois & cing ans de prison
el d'une amende de 25 & 3.000 francs. 8l
ezt commis par un officier ministériel o

2



ABUS DE CONFIANCE

R | p—

AGCAPAREMENT

par un salari¢ au préjudice de son patron,
il entraine la peine de la réclusion.

Les commercants faillis ne peuvenl
¢tre réhabilités s’ils ont éié condamnes
pour abus de confiance (C. Com. 540

et 612).

ACADIERES, — Nom donné par cor-
ruption aux noisetfes avelines (Voir ces
maots) de la Cadides, prés Toulon, Dans
Ie commerce on désigne ainsi non senle-
ment leg avelines de celle provenance,
maiz la serle spéciale de qualité supé-
rieure qui en est originaire. On les nomme
gquelquefois également des cadidres.

ACAPALTI. — Sorte de pimants doux
gultivés dans "Amérigne do Suad.

Les indigénes les font sécher an soleil
pour les expédier en Europe, I1s servent &
préparver des conserves au vinaigre ou
sont débilés tels quels dans la plupart des
mr;i.-_-nns d'épicerie de I'Enrope méridio-
nitle,

ACARUS. — Les acarus, mites ou ci-
rons, sonl des insectes du genre arach-
nide, & corps mou, dé forme globuleuse,
pourva de huit pattes & 1'élat adalte. Les
acarides sont trés répandos dans la na-

ture, el 'on réserve le nom d'ocams anx
sortes, un peu différentes, qui attaguent
les prodoils alimentaives : farine, fro-
mages, flgues, ete.

La présence des nearus dans des pro-
duits alimentaires ne prouve nullement
I'état avancé de ces produits, attendo que
its acarus vivent un peu partoul, sur les
vigélaux, & terre, efc., el qu'il leur est

facile de se répandre sur les substances
les plus saines,

Jurisprudence. — Malgré qu'aucun in-
eonvénient n'pit &4 conslaté de leur pré-
sence, el qu'il n'y ail aucone législation
précise sur la matiére, des poursuiles
ent été exercées conlre des commercants

Our avoir mis en vente, nolamment, des
es dans lesquelles les acarus s'élajent
largement développés. 11 est prudent,
pour les comimercants en épicerie, de s'as-
surer fréquemment, & I'aide d'un verre

lriss grossissant tel que le comple-fils, que
les produits qu'ils vendent pour I'alimen-
tation directe ne sont pas envahis par les
acarus. Les figues renfermanl de ces in-
sectes ne peuvent &ire vendues sans
risgues que comme « Ggues & boisson

ACCAPAREMENT. — Spéculation con-
sistant dans 'acquisition d'une sorte de
marchandises en guantité eonsidérable
de fagon & en avoir le monopole de fail el
dlre maitre du marché.

Cette opération, qui peut s'effectusr
sur toutes marchandises on sar loutes
choses élant 'objet de lransactions cou-
rantes, a surtoul pour base les denrdes
alimentaires, car ce sont eelles doni on
pet le moins se passer el gue la nécessilé
pousse & se procurer & loul prix.

L'accaparemenl s'est. surtonl effectud
sur les blés, au dix-huilidme sidele, e
conséentif 4 de mauvaises récoltes, il
rendit plus affrense encore la famine qui
sovissait périodiquement autrefois, lors-
que les moyens de transporls étaient
s niTisa s,

Pouar preserver les populations de Lae-
tion néfaste de 'accaparement, lancieons
monarchie avait édicté des peines frés
severes conire les accapareurs,

De nos jours, Ia législation frangaise
ne contient aveune disposilion spéciale
contre l'accaparement proprement dil
que I'on considére comme n'offrant plos
les dangers d’autrefois.

Par malheur, 'aceaparement de den-
rées semble s'étre transformé el ce sont
les frusts, consistant en l'accaparement,
ou plus exaclement la coalition, de com-
merces ou d'industries analogues, qui =é-
vissent maintenant.

. — L'histoire de l'acecapare-
ment ne saurait étre tenlée dans cet ar
ticle ; mais il ne saurait non plus y éle
pass¢ sous silence le proceés eélébre in-
lenté en 1721 par la corporation des épi-
ciers conlre le dae de la Force pour aced-
parement,

A la diligence de la corporation des
epiciers et apothicaires, on découvrait an
mois de février 1721, an couvent des
Grands-Augustins, sur le quai de méme
nom & Paris, une quantité de médica
menis el d'épices que cette corporation
avail seule le droit de vendre et de déle
nir. Ce stock se composail de : 46 caisses
de thé, 1 caisse de sucre candi, 30 balles
g:ﬂ r@lrutlimlanq 30 b%lalﬁea de galanga, 2 lon-

x d'exqui in oU
Lunlunﬂde.m' pains de zin
Ces marchandises étaient la propriélé
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d'un cerlain nombre de persunnes i la

téte desquelles se trouvait Henry Nom-

E:RP de Caumont, due de la Force; pair de
rance.

A la requéte des « maitres el gardes des
marchands épiciers el apothicaires de la
Ville et fanbourgs de Paris », le due de
la Force el ses associés furent poursnivia
devanl le Parlement, ee qui produigit un
seandale énorme.

Les épiciers, qui élaient alors une puis-
sance, eurent gain de canse. Les mar-
chandises furent vendues et le produit
affecté 4 diverses bonnes ceuvres, Les

Admire la Force
Estampe sativigne de Pepoque (Bibl Nats].

deux principaux comparses furenl con-
damneés @ 'amende el scolidairement A
6.000 livres de dommages-inléréts envers
la corporalion des épiciers apothicaires.

Quant au due de la Force, I'arrét, €n ce
qui le concerne, est ainsi conga ;

n Et sera lemu le dit Henry-Jacques
« Nompar de Caumont, duc de la Fores,
w d'en user avee plus de circonspection
o &t de se comporier & Vavenir d'one ma-
u niére irréprochable et felle gqu'il eon-
« vient & sa naissance el 4 sa dignilé de
a pair de France. Fail délense 4 toutes
« communantés sécenliéres ou régulicres
w de permellre qu'il scil [ail en leurs

-

t maisons on counvenis des magasins de
marchandises de gquelque nalure que
ce soit, & peine de saisie de leur tem-
Fﬁnrel ¢t de privations de leurs privi-
oo AT J

L'opinion publique trouva que le duc de
la Force s'en relirait & bon compte et
diverses estampes saliriques & son sujel
furenl colporiées par toule la France.

Législation. — Si l'accaparement simple
n'esl I'objet d'aucone disposition spéciale,
dun meins le Code Pénal réprime les
moyens frauduleux ayanl oceasionné une
baisse ou une hausse factice. Elles sond
panies d'une amende de cing cenls i dix
mille franes el d'un emprisonnement d'un
mals d un an. La peine esl doublée si ces
manceuavres onl été effectudes en vae de
l'accaparement de denrées alimentaires.

Ces pénalités onl &lé trés rarement ap
pliquées.

- -

ACCEPTATION. — Action d'accepler
on de reconnalire une obligation.

En matiére de commerce, U'acceplalion
se manifeste dans deux eas : 1° Lorsquun
conimercant, en réponse A4 des proposi-
tions guni lal sont faites, déclare les ne-
cepler; 2¢ lorsqu’on Ini sommel une (raite
avanl de la melire en circulation,

_Dans le premier eas; lorsque I'n-r:ccgﬁ.tﬁ—

tton de propositions formuolées par éerit
est envoyée par retour du courrier, ces
proposifions n'ayant pas ¢é révoguées
dans l'intervalle, 1@ conleal est défini-
Hvement formeé au moment o0 L'Hﬂceptﬂ-
tion parvienl enlre les mains de l'au-
teur de la proposilion.

Dans le zecond cas, lorsquune traile
est présentée A Vacceptation, que la
somme poriée est bien due el que
'échéance est réguolidre, le firé est lenn
d'y inserire le miot « accepté » el Ba si-
gnature ecommerciale, sous peine d'en-
courir le protdl jaule dacceplation (Voir
pretdl ).

Un effel doit &tre accepléd & présenta-
tion ou, au plus tard, dans les vingl-
gquutre heures. Dans ce délai il doit étre
rendu, acceplé on non, sous peine d'dtre
passible de dommages-intéréts envers le
porteur,

L'aceeptation une fois donnée ne peul
lus élre révogquée el la traite ou lellre
e change qui en est revétue doil tou-
jours &tre payée A l'échéance, au liers

rtear de bonne foi, méme si les obliga-
ions dont ele conslitue paiement
n'avaient pos élé remplies,

Le porteur d'une letire Jde change & tou-
jours le droit de la soumeltre & 'accepla-
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tion, & moins guelle ne soil payable &
Ve,

L'aceeplation est indispensable si la
lettre de change est lirde & un cerlain
nombre de jours de vue ou si elle com-
porte une mention analogue 4 celle-ci @
o« Payez & Tordre de M. X... qui fera lo
nécessaire. »

L'acceptation ne peut é&ire condilion-
nelle, mais elle peal élre restreinte quant
4 la somme acceplée, Dans ce cas, le
portear est tenu de faire prolester la
lettre de change pour le surplus.

Le tireur peul prescrive aux porteurs
de ne pas présenier un effet 4 l'accepla-
tion, en inscrivant sur l'effet la formule
o« sans prosentalion a acceplalion o si
le porteur ne se conforme pas a cétte pres-
cription, il n'est déchu davcun de ses
droits ; mais il peéul étre passible de
dommages-intérads,

Acceptation par intervention. — Lors
du protél fanla Qacceplalion, un effel
peut élre acceplé en tout ou partie par un
ou plusienrs tiers non encore obhligds par
cet effel, intervenant pour le tireur ou I'un
des endosseurs el solidairement avee lui
Menlion en est faile an protét, et l'inler-
venant est tenu de nolifier sans délai son
intervention a celui pour leguel il a ac-
ceplé,

ACCIDENT. — Evénement forluil, inal-
tendu, susceptible d'avoir des consé-
quences fAcheuses, de produire des dé-
ghls.

En vertu des articles 1382 et snivanls
du Code Civil, toute personne par le fait
de laquelle antroi subil un préjudice, doil
réparation du préjudice Eﬂﬂﬂé -

Arl. 1382, — Tout fnil quelcongue de
Thomme qui ecquse 4 autrul un dommage

oblige celul par la foute duguel il est arpive
i le réparer,

Art. 1383, — Chacun est responsable du
Edﬂ?lm}n%glﬂ m{ﬂ A causé, non seulement par
Ail, mMais encord par sa ndgli i
son improdence, - S

Il n'est point nécessaire, pour
; i Cas e la
réparation civile soit due, q:r:t‘?l N aiﬁaute
rélﬂ_{? ou délil ; la responsabilité du fait
suflit,
[1 est remarquable que lindemnité n°
it able n'est
fampm tonnée ni & la faule possibla ni &
8 gravilé de V'aceident occasionné, mais
REEEEH;EMIHP préjudice entraing,
NSl celul, qni déterminerait an aeei-
rilmlt. f:nf.t:ﬂlnant Vincapacité définitive de
ravail d'une personne ayant un salaire
glﬁvé,lde 15.000 francs paran, par exemple
rg;{mt une indemnité bien plus considé-
e que sile méme aceident, méme pro-

venant dune faute lourde, avail entralng
la mort d'un manouvrier, surtoul s
celui-ci n'avail pas d’héritiers direcis,

Lorsgue l'accident est le fait d'un em.
plové ou ouvrier, la responsabilité eivile
peut incomber également an palron, aans
préjudice de la responsabilité correction
nelle an cas ol I'accident anrait en pour
cauge iniliale une fanle lourde ou ung
grave négligence de sa parl.

Tels sont les principes généranx ap}qE
cables & toule nature d'accidents lorsquils
ne sont pas régis parla loi du 9 avril 1898

Accidents du travail. — Duans les atdl
denfs survenus au personnel au courg de
son travail la responsabilité du patron
doit étre élablie pour gque les articles pre-
cités du Code Civil lui soient npplicnhliﬂu

La loi du 9 avril 1888, applicable dans
l'origine aux seuls industriels utilisant
des moleurs inanimés ou se livrant &
l'exploitation d'entreprises de transport,
de manufaclures, ete., esl venue changst
ce principe en meltant une indemnité & la
charge du I{erun pour tous les accidents
survenus a son personnel, gquelle go'en
soit la eanse, pourvn que ce soit par e
fait du travail ou &4 P'occasion du travail
el que I'interruplion de travail entrainée
ail duré plus de qualre joursa.

Le domaine d'application de cette lo.
assez restreinl a Il{uriglnn. est desting &
s'glendre pen & peu, probablement & toos
les employeurs.

Détermination de lindemnité. — [.a 1ol
du 9 avril 1898 spécilie comme suit In
détermination de I'indemnité due anx vie-
limes d’accidents du travail, on & leurs
ayanils droit.
wArt. 3. — Dans les cas prévus i
Iflar}inle Premier, Powvrier ou employé a

rodt-2 .

« Pour Uincapacilé absolue el perma-
nente, & une rente égale anx deux ters
de son salaire annuel ;

« Pour 'incapacité partielle et permi-
nente, & une rente égale & la moitié de la
réduction que l'accident aura fait subic
an salaire:

&« Pour i‘mﬂnp::.ﬂité temporaire, & one
Indemnité journalidre égale & 1o moitié do
salaire touché au moment de 'wecident
sl l'incapacité de travail a dure pluzs de
quatre jours et i partir du cingquitme joue.

« Lorsque l'accident est suivi de mork
une pension est servie aux personne
cl-apres désignées, 4 partic du décbs
dans les condilions suivantes :

« A Une rente viagére égale & 20 09
du salaire annuel de la victime pour 12
conjoint survivant non divoreé op séparé
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de corps, & la condition gque le mariage
ait été contracté antérienrement & I'ac-
cident.

u En cas de nouvenu mariage, le con-
joint cesse d'avoir droit & la renle men-
tionnée ci-dessus; il lui sera alloud, dans
ce cas, le triple de cetle rente a litre
d'indemnité lotale ;

« I3, Pour les enfants, légitimes oo na-
turels, reconnus avant l'acecident, orpha-
lins de pére ef de mére, 4gés de moins de
seize ans, une rente calculée sur le sa-
laire annuel de la victime & raison de
15 040 de ce salaire 571 n'y a qu'un enfanl,
de 25 0/0 8'il v en a deux, de 35 0/0 ="l ¥
en i troig, el 40 O/ g'il ¥ en a qualre ou
un plus grand nombre.

w Pour les enfants, orphelins de pére et
de mére, la renle est portée pour chacun
d'enx & 20 0/0 du salaire,

« L'ensemble de ces rentes ne penf,
dans le premier cas, dépasser 40 /0 do
salaire ni 60 (/0 dans le second ;

w O, Bi la vietime n'a ni eonjoint ni en-
fant dans les tfermes des paragraphes A
et B, chacun des ascendants el descen-
dants qui élait A sa charge recevra une
rente viagére pour les sacendants eb
payable jusqu'a seize ans pour les des-
cendants. Cetle rente sera égale & 10 0/0
<du salaire annuel de la viclime, sans que
Ie montant total des rentes ainsi allouees
puisse dépasser 30 0/0.

« Chacune des renles prévoes poe le
paragraphe C est, le cas écliganl, réduile
proportionnellement.

i Les rentes constituées en verio de 1a
prézente loi sont payables par trimesire ;
elles sont incessibles el insaisissables,

w. Les ouyriers élrangers, viclimes d'ac-
cidents qui cesseront de résider sur le
territoire francais recevront, pour toule
indemmilé, un capital égal & trois foiz la
rente qui leur avait été alloude,

i Les représentants d'un ouvrier éfran-
ger ne recevront auncune indemnilé si,
au moment de Naceidenlt, ils ne résidaient
pas sur le terriloire francais. »

selon V'article 4, les frais médicanx el
pharmaceutiques el les frais funéraires
sont en oufre & la charge du chef d'en-
treprises, eces derniers ne pouvant dé-
passer cenl francs.

=i 'accident survenu pendant ou i I'oc-
casion dn travail a une ecause initiale
incombant & des tiers non dépendant de
I'entreprise, le salarié comserve son re-
conrs conire ceux-ci conformément oux
régles do  droil commun. L'indemmnité
ainsi oblenue vient -en défaleation des
abligalions mises & la charge patranale.
Si la viclime ou ses avanls droit négli-

genl cette action conire les liers respon-
sables, la chef d'enireprise est fondé a
I'exercer en leur-lien et place.

Aucune indemnité ne peul élre accordée
i la victime qui a intenlionnellement pro-
voqué l'accident. En cas de faule inexeu-
gable de sa part, 1a pension peut éire dimi-
nude,

Au conlraire, si laccidenl provient
d'une fante lourde du palron ou de ses
préposés, lindemnilé pourra élre majo-
rée, 1o rente pouvant atleindre le mon-
tant du salaire annuel,

Déclaration de l'accident. — Toul acci-
dent survenu & un employé oun oUVIIET
placé sous le régime de la lof do 9 avril
1808, avant oceasionné une incapaciltd de
travail deit &lre déclaré dans les qua-
ranle-huit  heunres, non compris les
dimanches et jours fériés, par le
chel d'entreprise ou ses préposés, au
maire de commune, Cette décla-
ration doil conlenlr les noms, qua-
lités el adresse da chel dentreprise; le
lien précis, 'heure et la nature de 'acci-
dent, les circonslances dans lesquelles il
s'est produit, o nature des blessures, les
noms el adreseges des témoins. Dons les
qualre jours qui ont suivi I'accident, =i la
victime n’a pas repris son lravail, le chef
d'entreprise  doit déposer a la maire,
conire régépissé, un certificat médical in-
digunant I'élat de la victime, les suites pro-
bables de 'accident et I'épogque o il sern
pr_;ssjhla d'en connaltre le resultat défini-
tif.

Le défaut de déelaralion dans la durée
rescrile donne lieu & une amenda de 1 &
5 francs ou de 16 & 30 francs en cas de

récidive dans l'année,

Garanties el obligations. — Lo Caisse
nationale des retraites garantil le paie-
ment des indemnilés stipulées par la dite
loi. En revanche, il lui est accordé recours
contre le chef d'entreprise ou, en cas
d'assurance, privilége sur l'indemmnité due
par 'assureur, De plus un fonds spécial
de garaniie est conslifué par l'élablisse-
mentl dune taxe de quatre centimes addi-
tionnels au principal de la contribution
des patentes de tous les indusiriels ou
commercants tombant sous 'application
de la loi. Le nombre de ces cenfimes addi-
lionnels peut élre modifiec par la loi des
linances.

Les chefs d'enlreprises visées par la
loi da O avril 1888 sont tenus dafficher
dans leurs aleliers cetle lni ef les régle-
menls d’administration relatifs 4 son exé-
ention, sous peing dune amende de 1 4
15 francs ou de 16 & 100 francs en cas da

“réeidive dans In méme annde
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ACCISE. — Ce mot dérivé du latin acci-
dere (tailler, conper), esl simplement sy-
nonyme dimpot; quoiqu'il soit employé
wur désigner senlement 'nn des impdts.
Le:a droits dacrise sonl, dans cerlains
ys élrangers, notamment en Belgique,

iy Gt o el ariaire e loe nreodoits dio
ooy ULJ.J:J"_IIHJ IJ.J.LLI.-I'UII-:-J-- it LL AL F
grande consomimalion. s correspondent,
en somme i nos droits de consommation.
Le méme impdt exisie en Anglelerre

mais s’orthographie excise .

ACCOLA. — Sorle de gros poisson de
la Méditerrande (scomber alalonga de Lin-
nd) dune taille légérement inférieure au
thon (Voir ce mol).

Il porle également le nom de thon blanc
et I'om en prépare des cooserves doni la
qualité est inféricure & celle da thon vé-
ritable,

ACCREDITER. — Faire oovrir un cré-
dit dans une bangue, une maison de com-
merte, @ un ageni, uUn CcCOMMNGEISsion-
naire, ete. Recomnmmander, auprés dan
correspondant, une personne dont on se
porte, en quelque sorte, caulion.

ACETATE. — Nom générique des sels
[ormés par la combinaison de 'acide acé-
liqgue avec une base. L'acélale de cuivra
ou wverdet étail débité couramment par
I'épicerie d'autrefois. Il m'est plus vendu
quee par les maisons s'occupant de dro-
guerie ou duo commerce des couleurs. Ce
produil est trés véndneux (Voir verdel)

ACETIMETRIE. — L'acétimétrie est
ane opération qui a pour objet d'évaluer
le degré de concentration des vinaigres,
i indigilmnt In proportion d'acide acéli-
que qu’ils renferment.

Autrefois, on =8 contentait de plonger
un ardoméfre appeléd pose-vinnigre dans
le liguide & essayer: muis on s’est apercn

il suffisail d'ajouter nn pen de sel ma-
rin au vinaigre poar influencer I'ardéomi-
tre en Iai faisant marquer un degré
Inexact.

Aunjourdhuil'acélimélrie consisle 4 s'ns-
surer : 1° de ln nalure de 'acide, ¢'est-i-
dire & rechercher s'il n'a pas été& substi-
iné, en toul ou partie, un aulre acide #
lacide acétique; 2 i doser 'acidilé par un
procédé analogue & Pacidimétrie.

BRecherche de la nature de Pacide. —
L'acétimétirie ne peut servir qu'a déler-
miner la quantit® d'acide acélique réel
eontemne dans un vinaigre, e, comme il
arrive quelquelois que ce liguide est mé-
langé d'autres acides, il est imporiant de
constater la présence des acides élran-

gera, on de loute aulre snbslance que I'on
pourrail y avoir ajoulé, Un petit nombre
d'expériences sullisent pour celte consta-
tation,

1* Un bon vinaigre de win, évapore 4
giceits, laisse un résidu moyen de 0
pour 1.000 : il suflit done de peser
100 grammes de vinaigre, de les faire
évaporer a siccilé dans une capsule chauf-
fée & la température de 100¢ dans un’ bain-
marie et de peser le résidu : sl on (rouve
plus de 2 grammes, on peual présumer
gue l'on opere sur tn vinaigre de cidng
tu que le vinnigre essayé a ote additionnd
de sels, tels que le tartre, le chlorure de
sodium, le sullate de sounde, lés vinasses
de vendange, etc. Dans le cas, ag cob
lraire, o le résidu serail trouvé seéns:
blement moindre que 2 grammes, on e
vrait en conclure que le vinaigre a ¢
additionné d'ean, et acidilié par le vinal
gre de bois, on bien (iu‘il i élé prépare
par la fermenlation de Ualeool,

g0 8 le vinuigre renferme de 'acide sul-
furique libre, on en conslale la présence
an moyen du chlorure de barium, qui ne
doit pas lroubler, ou & peine, le vinaigre
pur, el qui forme au conlbraire un ) G
pité abondant, &% renferme de acide
sullurique.

Toulefois ceci pe g'applique ni anx vi-
naigres fails avec les vins plitrés, nf
anx vinaigres d'alcool élendus d'eaun sélé
nitense,

Quant anx vinaigres aulres que celul
de vin, ¢'esl-A-dire ceux que 1'on p]'égmu
par l'acidification de Palcool, on en élen-
dant d'ean l'acide acélique, el dont la
vente est permise 4 la condition que I'ori-
gine en soit indiquée, on reconnait 1'addi-
tion d'acide sulfurique en faisant bouillir
le vinaigre & essayer avec une petite pin-
cée d'amidon; aprées un quart d'heure
d'ébullition I'acide deit bleuir lorsqu'on y
ajoute une goutte de teinture d'iode, tan-
dis que cette coloration n'a pas lien si
iﬂ_ahvinmgm renferme de 1'acide sulfurique
ihre.

4 Le wvinaigre pur ne précipite pas el
trouble & peine la solution d'azotale d'ar-
genl, tandis qu'on obtient un abondani
précipilé blanc caillebotté s'il a été addi-
tionné d'acide chlorhydrique (muriatigoe).

4° L'acide tartrique libre se reconnall
dans les vinaigres 4 l'aide d'une solution
salurée de chlorure de barvum gui Fru-
duit un précipité avec l'acide tartrigue

libre.
Recherche du d anéhgu e. — L'g

employé par les ﬂg

ministrations fiscales et par le commerce,

pareil officieilemen
est l‘qt:i-:tim&tra Salleron basé sor l'em-
ploi dune liguenr titrée déterminant la
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réaclion dun principe eolorant el com-
poséd des objels suivants:

1" Un tube de verre fermé d'un hout et
portant & sa partie inférieure un premier
irait marqué O. Av-dessons de ce Llrail
est gravé le mol vinuigre, indiquer
la guantité de vinaigre qu'il fmel em-

Apprails de Dacdtinsetriv.

ployer. Au-dessus du O, le tube esl gra-
due en divisions indiguanl & la fin de
l'opération la richesse acide du vinaigre:

2* Une pipetle portant un seol trait
margu® ¥ cc powr mesurer exactemcnl
el facilernent la quanlité de vinalgre né-
cessaire a 'essai;

¥ Un flacon de dissolution alecolique
de phiaiéine, matiére colorante destinée a
rendre apparente la satnration;

4 Un Nacon de ligueur dile acétimeélri-
que titrée, composce de borale de soude
el de soude causlique dilués dans 'ean
dizglillée, devani permetire le dosage de
la teneur en acide, ~

Voiel eomment on procéde : On preleve
i I'nide de la pipelle la quantité exacte
de vinaigre & essayer: le sommet du li-
quide paurant bien exactement le lrait
marqué § ce. On le laisse écouler nain-
rellement dans le tnbe gradué, en oyant
soin de ne pas secoucr la pipelle dans je
bec de laquelle resle une goutle de vinai-
gre qui ne doit pas élre compiée. En opé-
ranl avec précuanlion, la surface du vinai-
gre correspond exaclement au trail O,

A l'aide d'un compte gouollas, on verse
dans le vinaigre une seule goulte de phin-
léine, qui ne change pas la couleur du
vinaigre blanc et sullil a détruire celle du
vinaigre ronge; puis on verse lrés lenle-
ment, goulte a goulle, la liquear acéli-

métrique blanche, en ayanl soin d'agiler
continnellement le tube, pour assurer le
mélange, jusqn’d ee quune dernitre
gontie amene, aprés agitation, one teinte
rose persislanie,

On Iit alors sur le tobe, au-dessons da
point d'allleurement sur les bords, c'est-
d-dire an niveau vrai da liquide; la divi-
sion indiquée marquoe [ richesse acide
dir vinaigre.

Les vinnigres marquenl géndéralement
8% environ; nussi Maedtimétre ne porte-t-il
que 25 degrés, Si 'on avail 4 essayer un
vinaigre plus coneentré il sutfireit de pro-
eider par dédoubinge.

ACETIQUE. — Qui lienl dn vinaigre,
il de Vacide acdligue qui en est la base.

Acide acétique, — Cot acide esl lrés an-
crennenent eonmi; mais ce nest qua la
tin du dix-huitigme gidele qu'on esl par-
venu # Uebtenir parfailemenl pur.

Il esl prodoil par Vaction de Vair et de
ferments appropriés sur une foale de
subslances suerees. Le sucre de ces li-
quides est transforimé en aleonl sous
| action de certains micro-organismes ot
cet aleool, par des fermenls diflérents est
ensuite transformd en acide acélique di-
lué (Voir vinoigre &

L'acide acélique chimiquerment par est
solide an-desaous de 19° el se présente sous
forme de lamelles transparenies. Ao-des-
sus de celle température, il esl liguide,
neolore ¢f d'une savear pénélrante. Tl
possede une action corrosive marqaée.

L'acide acétique est un des prodnits dé-
signés sous le nom de sels, dont on [aif
respirer les vapeurs ficres aux persoanes
evanoies,

ACETYLENE. — L'acétyling esi un gaz
incolore d'une odeur allisede trés pronon-
cée, tres inflammable. 11 brile avec une
flamme blanche d'un grand pouvoir éclai-
ranl, sans dégager, lorsque =a combus-
tion est complite, ancune odeur désa-

griaablie.

(n Vemploi pour ['éclairage domes-
tique, surtout dans les localités o il
n'exisle de service d'éclnirage public ni
an gaz, ni & I'éleetricité, Son emploi bien
compris est Lriss économique. 1 posséde
I'svantage de déceler ln moimdre fuite
idans la canalisation par l'odeur irés vive
gqu'il répand el qui peul aisément meltre
en garde conlre jes explogions dues & I'in-
Aammalinn.

Par eonire sa production, oblenue par
la réaction de l'ean sur le carbure de cal-
eium, peat offrir d'assex sérienx dangers
d'explosion =i les appareils générateurs
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ne fonclionnent pas bien, soil par usure,
soil par défaul de constroction.

Dans ce cas Ia production de gaz pou-
vant s'elfectuer en tris grand exces, dé-
termine sur les paraois de appareil ane
F:'Essiﬂn formidable pouvant en causer

axplosion,

Depuiz que le carbure de calcinm esl
E;'épun& induslriellcment & l'aide du four

echrique, qui peut étre économigquement
actionné par une chile d'eau, son prix
de revient est irés modique. La production
de l'acélylene peul étre encore plus avan-
tagensze par 'emploi de carbure de stron-
linm ou de baryum qui laissent aprés le
r]fr]fngemenl du gaz, subsisler un résidn
ulilisable par U'industrie; la strontiane ou
la baryle, el d'une assez grande wvaleur
relative.

L'acétylene peul servir & la préparation
¢himique de I'aleoo]l aun moyen d'une série
de reéactions, Les productenrs d'alcool
agricole onl vu la un danger grave pour
leur indusirie et sollicité, en leur [aveur,
des mesures logales de protection.

L'ncélyline serait égalemen!, selon eer-
taines doctrines scienbifiques, la base du

étrole, puisqu'il suffirait de l'action de
‘hydrogéne sur ce gaz, dans des condi-
tions défermindes, pour reproduire la
composition de toules les sortes de pé-
frole connues.

Réglementation. — Par snite des acei-
denis survenus dans des cas d'installation
défecliuense, toule personne désirant éta-
blir un appareil producteur dacétyline
deslingé & alimenter plusieurs bees doit en
demander Tautorisation & 'adminisira-
tion. Celte mutorisation n'est point néces-
saire si l'on emploie des lampes produisant
chacune l'acétyléne qu'elies consomment.

Il est interdil de Eﬂtér les résidus de la
production de 'ncétyléne dans les égounts
ou fosses d'aizances, & moins qu'ils n'aient
été préalablement plongés et lavés dans
dix fois lear poids d'ean.

AGEAI:ANI_:}EEE. — Ce mot est, en
somme, 'équivalent de clientéles et signi-
fie | ensemble des chalands ou acheteurs
habituels dune maison de commerce,

Cependant, el c'est dans cette interpreé-
tation que les officiers ministériels font
figurer sur les actes de vente de fonds, #
la fois, les mots clientéle et ﬂch&l&nda;ge
on peut considérer que 'achalandage es|
constitué par tous les acheteurs habituels
g-;ll }}mig?igelﬁ, iI:etnrﬁssu que la clientele

5 achne :
a ilg:s ﬁ&%ﬂtinﬂs suivi?egl,ﬁs o i
~acnalandage est lié en grande parti
& la situation dune maison Ee cmﬁnti:r%la?

sa clientéle, parfois éloignée, esl bosées
surloul sur son honorabilité ef sa fagon
d'enlendre les affaires.

ACHAT. — Pour les régles qui régis-
sent les engagements d'achal et de vente,
voir vente.

ACHARD ou AGCHAR. — Nom donnd,
en souvenir dun voyagear ayant rapporlé
la recette des Indes ou elle esl en uzage
d'un temps immémorial, & différents eon-
diments préparés au vinaigre,

Dans las pays chauds on désigne ainsi,
plus particalidbrement, des bourgeons de
palmistes o de bambous macérés.

On désigne égalemenl ainsi, dans cer-
taines parfies de la France, la plupar des
conserves an vinaigre dans lesquelles
entrent de mulliples ingrédients, généri-
lement découpéds : piments, cornichons,
{;eum melons, oranges el cilrons, sommi
és d'asperges on d'aulres planies, cham-

1ignons, etc.; el que I'on aromatise avee
ruffes, coriande, poivre en grains, etc.

Ces conzerves sonl également connues
sous les noms de wvarianfes ou pickles
(Voir ces mots).

Préparation. — Toules les substances
végétales destindes & &tre macérées dans
le vinaigre pour servir de condiment, sauf
les  aromafes bien entendu, doivent
d'abord étre épluchées, lavées el soignes-
sement égouttées. On les mel ensuile
en vases de verre ou de grés, on y ajonta
les aromales, qui peuvenl étre i’es plus
variés, el on remplit de vinaigre fort.

Ce vinaigre pent étre employé 4 chaud
o i froid ainsi qu'il est indiqué a 'ar-
ticle Cornichons.

ACHIRAS. — On donne ce nom & un
balisier du Pérou fcanna edulis) planie de
la famille des zingiberacées dont le rhi-
zome fournit en trés grande quantité une
t'r&c:ul? analeptique susceptible de rempla-
cer I'arcow-root. Ce produil est appelé!
féenle de Tolomane,

Cet article est débité par les épiciers do
ces régions el il n'est point dit qu'il n'en:
irera pas un jour dans la consarmmation
lrancaise,

ACIDE. — Oui & une saveur piquante.

Les corps dénommés acides par la chi-
mie doivent lenr nom & la saveur piquante
de la plupart d'entre eux:; mais tous 08
possedent pas cette propriéié,

On considérait autrefois qunn acide
¢tait un corps caustique susceplible de
sunir aves une hase pour former avec
elle, par saturation compléle, un eorps
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d'une nature ef de propri¢lés absolument
différentes et qui était dénommeé sel,

Les progrés (e la chimie ont fait recon-
nailre  que  celle délermination  élail
inexacte atlendu que cerlaing eorps parti-
cipent & ln fois de certaines propriélés des
sels el des acides el ont é&lé classifiés ce-
pendant parmi les nns oo les autres.

Il est donec imipossible de donner unme
signification générique exacte de ce mot.

On trouvera la détermination de chaeun
de cenx qu'emploie ou que débile le com-
merce de 'Epicerie & sa désignation par-
ticuligre, Ce sont principalemenl les acides
acdtigue, borique, chiorhydrigue, cilrique,
RUEgue  ou azoliquel, oralique, sulfu-
revwr, sulfurfowe, lartrique, ele. (Voir a
ceg différenls mots,)

ACIDIMETRIE. — Méthadé pour cons-
fater s titre d'un lignide acide.

Elle consiste & verser goulle & goulte
dans mne qoaniité détinie do liquide &
eszayer, colore d'nbord par une addition
de tournesol on d'un antre réactif quel-
congue, una solulion alealine lilrée desti-
née A saturer 'acide. Di*s que cette sain-
ralion est obltenue le liquide change de
coulenr, Si 'on a  employvé le lonrnezol
commea réaclil, sa coulenr, qui elail ronge
tant que la liquide conlenail des [(races
Il'ﬂﬂiiﬂté, vire subitement an blen dés que
la saturation est oblenve.

ID'npres la qnanlité de hiquenr lilrée em-
ployée, on counail exaclemenl le degre
acide de Ia solulion essayée.

La recherche de degré du vinaigre on
acide Fr:ﬁlique s'appella acétiméirie (Voir
ca mot),

ACOMPTE, — Toul versernenl parlis
fait pur un débiteur & un eréancier.

Par une disposition inique de la loi sar
le timbre, un recu d'acompte doit dre re-
vitn d'un timbre de quittance quel gque
soit son montant, du momenl oil 1a somme
en défalcation de laquelle 'acomple est
versé esl supérienre a dix franes.

Celte disposition oblige le débiteur géné
A paver plusieurs droils de timbre, pour
une méme =omme qui ne eoftlera qu'un
geul droit s débitenr fortoné,

ACQUIT. — €Ce mot est le synonyme
de Quiltance [Voir ce mol).

ACQUIT-A-CAUTION. — Tilre détaché
d'un registre & soniche des douanes, des
contributions indirecles oun des octrois,
deslinég & accompagner, en cours de
tranaport des marchandizes snjettes aux
droits, qui comporle sngagement par

par I'expédilcur dé rapporter dans un dé-
lai délerminé un certiticat de décharge, et
gqui garantit e paiement de 'impdl el des
amendes évontuellemant exigibles.

Ces acquits ne sonl délivrés, aux expédi-
feurs de murchandises Imposées, quo
movennanl la garantie, par le dépot dar-
gentouune caution solyvable (Voir Caution),
gquaeles droilz at les amendes évenluellsment
exigibles seront versés 4 "Administration
si les formalités réglementaires consti-
tuant la décharge de 'acquil-d-caulion ne
sonfk pas effectudes danz les délais yvoulus,

Les acquils-i-caution sont établis parles
receveurs el receveurs-buralistes ou dans
certaing cus par les commerganls enx-
mémes; ils mentionnent les noms, pré-
neuns, profezsion et demeure de 1 expédi-
tear, de sa ecaution, du voiturier, dn
destinataire, les nature, quantité et qua-
lité des marchandises, les lHeux d'enléve-
ment b de destination, le délai de trans-

orl, les principaux lieux de passage et

es modes de fransport.

Le nom des destinataires peul n'étre dé-
claréd qu'au lien d'arrivée.

Les délais sont é&tablis selon les dis-
fances, le mode de transporl les sai-
soms, ete., 11 sonl caleulos par  jours,
henres on fraction d'heure selon 'élojgne-
ment, et doivent élre spleifits de fagon
ne pas permettre un double transport,

Des prorogations de délal peavent Mre
arcordées en cas de [oree majeure.

La décharge des acquits-d-caulion s'ef-
fectue, en maliére de dounnes & la sortie
du territoire, ef en matiére de conlribu-
hutions. indirecles par la prise en
charge, an Hen de destination, par I'Admi-
nistralion, an eomple du destinafaire. Dans
ce dernfer cas, celui-ci doit, dés la récep-
tion des narchandises et de acquit-i-
cantion qui les accompagne, faire i la re-
cetie buraliste une déclaration d'arrivee
ent v présentant Uacquit et tons les autres
litres de transpori.

Le sorvice est aulorisé & reconnallre,
d'une facon effective, les marchandises
avant fail I'objet de ce litre, et elles
doivent dlre tenues & sa disposition, sans
éfre touchées, pendanl un délaj defing, qm
est de 24 & 72 heures suivant les cas i

Enfin lorsque le destinataire ne jouit
pas du bénéfice de lentrepdl pour les
marchandises ainsi recues, il doit, dans
un délai de quinze jonrs, se rendre de rio-
vean 4 la recette buraliste pour y acquit-
ter Ie montant des droils. :

Les certificats de décharge, enregisires
an lea de destination, doivent élre signés
par deux employés an maoins, I1 en eslt
délivrd duplicata autonl de fois quiil peut
&re nécessaira.
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Taxe des acquils-a-cantion. Les ac-
quits de donane ne comportent pees o wo-
tre droil gue Ie prix do timbre de O50 o,
Les neqguits des contributions indireeles
donnent lien & la perception dun dieodl
de 0 fr. 50. Les acguils accoimpagnail
des apirituenx peuvent dlre récomman=
dés moyennant un droil supplémentoirs
e G e, B0 par expédition, Celte recom-
mandalion réduil & quarante jours, aprés
Vexpiration du délal de transport, Ia du-
e da responsabilild do - soamissionnaire.
Suna cela, le délai pendont lequel In Ré-
Ehoost fondée o rdelamer les droils, est
de 12 jours.

Contraventions et amendes. — 1. ac-
gquil-i-ceution  dail  &re présenld 4
toiile réquisition par le transporteur sous
peine de  saisi.

=ous peine dune amende de 300 francs,
le condudleur de marchandizes on tran-
il doil Toire viser Uacqguit-d-conlion auax
bureaux de dovane de deuxitme ligne,

La prézenlation par on destinataive e
boi=saona oo spirituenx d'un acquil non
necompiuend de long les Uires de mouyve-
tment donneg lien & application des doa-
bles droils,

“eas de non décharge d'un acqnil-f-
ranlion dons les délais preserits, il est
di le donble do droit de consonHon
o e eireunlalion,

I esl & remarguer
'expéditenr seunl,

qne e'est condre
f t . sUMInissionaire fds
| nequil-i-coution, que FAdministration
peut  avolr meeours on eas de non  dée
charge. Muois expédileur o, de 8on cold,
feeours conlre le destinataire, canse of-
feetive des amende el surlaxe oneouraes.,

Registres d'acquils délivrés au com-
meice. — En 1858 4 la suite de deman-
des pdilértes du commercr, Ia Mémia 57p=]
ditcidée & confier f corlains marchands
en gros ol debitonts importants des villes,
dont In clientéle élondl dissémind: dans
les canpagnes envimnnoantes, des Togis-
ires de laissez-pagser, leur permoettant
de sortir direclement de leurs nmugnsins,
SinS passar par le bareau de o, Régie,
::!Eﬁll;:l:lf:;li'tlllwﬁ :imﬂjln“ doe 29 lilres de vin

o L lilres de s ALK ‘nir .l
F”?H'IL spiritucax (Volr laisses-

:.-rrun’-«e‘? auivanle, la direction générale
des eontribntions indirectes nutmgisntlt‘u}li.l-
=il, dans gquelques villes, de registres
ﬂ_ﬂﬂIﬂILE-?lhﬂflUE!l'Jil i 'nsage des nogo-
cinnls qui voudratent libeller eux-mémes
pour les envois ne comporlant pas [:uip.:
el des tnxes Iocales, les expéditions gui
lenr seraient nocessajres. I

Lelle mesure it bien necrneillie, el

nombrenx aujourd’hal sont  les  négo
cinnts qui en profitent,

L'expéricnce ainsi faile donna dés I
Adbul de si henrenx résnliats qus, dem
ans plus lard, la Bégle prit e partl dap
pliquer Ie mdme sysbéme 4 loules les ex

pidditions  quelle qone Mt Jear
tance.,
Les regislres donl  nous parlons s

composenl d'une sonche, dun coupon
d'une ampliation pour choagoe acqguoib-h
cauntion desiiné & accompagner” des vine
ou des apiritnenx, Le coupon  représenb
In soumission de Pexpéditenrs; Pamiplis
Lioh, Vaequit-t-caulion lni-méne devan
SeTVIr au branspor.,

Aprés avoir atd libelldes par le mar
chand en gros; [0 sowmigzion o Tox
dition ¥ atlenanl sonl portées & la recetls
burnliste, on Papposition d'on timbre hn
rdde ‘!mrh'tnl ft In foia sur 'une el Fan
tre {-it-nﬁ. Ia mention des délais de Lrang
part. celles des dales de délivrance ¢
d'enlévernenl, enfin In signalure da b
raliste. donnent & PVexpédition prépard
davance on earnctére de validils, ]Dmll
lespace réservé pour ia coupure du vo
lant est imprimdée une série de chiffre
permeiinnt  de  représenter footes e
quanlilés  depuis jnsaqua 2,000 Tilre
ponr les aleools. Le buralisite, en déia
chianl PFampliation, ¥ laisse adhérents la
chiffres nécessaires pour conslituer
nombre égal & la quanlité de vin ou ('l
cool pur expidide, Ko ce gqui concern
P'aleool, lés centilitres sonl négligds.

_ACTE. — Un acte est une chose faile
En droit c'esl, le plus souvenl, un ey
constatant une obligation quelconque.

Actes de commerce. — Sont réputd
tels : 1" Tous achats de denrées el lm:ﬁ
clindises pour les revendre en vue d'es
tirer un béndfice quelconque; 20 1. enlre
prise de iransports on fournitures, com
missions,  bureaix d'ailnires, wr‘ims i
Pencan, spectaclies publics: 3 Toute opé
ralion de courlage, de banque of d
chahge, 'emploi des effets de eommenrce

Lea personnes eflecluant habituslile
"{”nt des nctes de commerce sont répu
tées commercants (Voir oe mol).

En outre des acles fnumérés eidessus
el L sonl actes commercinux. par enx
mimes, la commercinlitd d'un acle peu
dlre déterminée par ce seul [ait qu’il es
effeclué par un commercant dans inté
rét de son commeree,

Acte authentique. —  TUn act i
sulhentigque lorsqu'il a &té l'll‘l‘.";dag ;I:ti' E!
ollicier public ayant le draoil d'instrumen
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ter dans le lieu od il & él& dressdé. Ces
officiers sont les notaires, les greffiers,
les huissiers, les agenis de change, les
commissaires-priseurs, les consuls, cer-
lains courtiers azzermenlés, ele. s sont
exéculoires par enx-mémes.

L'acle authenlique est généralement
conserve en minnole & perpétuité chez 'of-
fleier qui 'a dressé et qui doil en déli-
Et'elﬁunpédiﬂnn aux parties qui le deman-

=11

Signé des 25, I'acte anthentique
suflit & faire loi de la convention ou obli-
gnlion qu'll exprime, jusgu'a inscription
de faux, pour dol, fraude ou violence, et
la preave des fnils allégués incombe & la
partie qui le conlesle.

Far suite des frais qu'ils entratnenl, les
ncles &cheutigues sont peu usilés dans
le commerce o 'on n'effeclus guéra 80118
cette forme que certains banx ou acles
de vente, lorsque |'une des parties 'exige.

L'aathenti d'un acle n'est, dn reste,
roquis gque pour certaing actes de 'éiat
civil, les conslifutions de sociétés ano-
nvines, ele.

Acle sous seings
url acte sous seings
derite de toul contra
Lies.

Ces acles ont 1a méme valour probante
que les actes anlhentigues, pourvo gquo'ils
soinl signés valablement par toules les
parties contractantes ¢f, en malicre ei-
vile, qutils aient &lé fails en antant d'ori-
ginaux qu'il y a de parlies ayanl un in-
toritt distinet. En mmaliére comimerciole,
cette derniére spécifiention n'esl pas In-
dispensable,

La date inscrile sur les acles sous
geings privés n'a de valour cerlaine gue
lorsqu'elle est corroborée par celle de
Fenregistrement (pour cenx de ces acles
sonmis & celle [ormalilé) ou par celle do
diécis de Tun des signalaires.

La wuliditd de ces actes peut &lre con-
leslée sans qu'il ¥ ait lieu de recourir 4
Iinseriplion de faux.

Les uectes sous seings privés ont be-
soin, pour devenir exdéculoires, de la
sanction d'on jugement. Cest ce qui cons-
titue leor princtpale différence avec les
acles aulhentiques, exéculoires par eux-
MmEmes,

privés. — Constitue
rivés o stipnlation
el signeés des par-

ACTIF. — L'aclif est Vensemblo des
blens, meubles on Immenbles, passddés
ar un individa ou une eollectivilé et &va-
nés en numéralre. Cest 'opposition do
s#if. Les deux comples doivent former
bhalance cn ajountant & 1'un on Pantre,

suivan! qu'il ¥y & gain ou perte, le mon-
lant dv comple de profits et pertes de-
puis le dernier inventaire,

L'actif comporte non seulemenlt les
choses ou valeurs absolument possédées,
mals encore les eréances recouvrables.

ADIJUDICATAIRE. — Celui qui obtient
le bénéfice d'une widjudication.

L'adjudicaluire ayanl passé un mar-
ché de fournitures avee 'Elal on une ad-
ministration  publique devient passible
de In palente g'il n'exerce pas déji un
cormerce comnporlant la venle des [our-
nilures en gquestion.

Les marchés avee 'Elal metlenl & 1a
charge de ladjudicataire les droils de
timbre el d'enregislrement.

ADJUDICATION. — L'adjondicalion est
I'olfre publigue, en un temps ¢l un lisg
détermings, de biens quelcongques i ac-
futrir de suite oo de foorndtures & effec-
tner,

La premidére sorte, adjodication vaolon-
taire ou judiciaire, esl aux enchires pu-
bliques ob le béndfice en est allribwd, se-
lon e terme conzacrd « an dernier ot 6aa
plug offrant enchérissenr o ol esl défni-
tive saul le cas de surenchére,

Ce genre dadjodications est soumis &
dee régles indigoées & Larticle vente pu-
Blique,

Liadjuctiention adminisirative, an eon-
traire, est géndralement ellectude par
soumissions cacheldées, ouverles a joar
défini, le concurrent offrant les meillen-
res condilions, selon les PI"EHE‘-F'I[EHIJ-I!.E da
caliier des clarges, étant déclard adjudi-
calaire lorsque  les econdilions olfertes
sont raelloment favorables,

ADMINISTRATION. — Geslion des
alfaires publiques oo privies,

On appligne le nom d"Administration,
dans le langage usuel, 4 'ensémble des
fonctionnaires de I'Etal qui s'occupent de
la gestion des fonds publics ot de Torga-
nisalion des divers services;

Les commmercants, nolamment eenx do
groupe de I'a limentation, peuvent étre
admig, &4 tlre anxilinire, 4 'administra-
tion du service de UIntendance militaire,
en temps de guerre. Ils vy sont exercéds
dans le temps de paix et sont appelés &
concourir an grade d'officier d'adminis-
tralion. (Voir Iniendance.)

ADMISSION TEMPORAIRE, — lLe=
marchandises sojelies anx droits de
dounne peuvent, si on les desline & wne
réexportotion prochaine aprés transfor-
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mation, béndficier de 'admission tempo-
raire, ¢'esl-fi-dire pénétrer sur le lerri-
foire sans avoir a acquilter au préalable
las droils donl elles sonl frappees, Elles
sont soumises & la formalité de 'acguil-fi-
caution, lequel n'est apuré que par In sor-
tie dn territoire des dites morchgndisos
onn A leur réiniégration dans un enlrepot
réel des donnnes. Celte apuration da sor-
lie doil &tre conslalée par des bureaux de
douanes spécialement désignos,

Le bénéfice de 'admission lemporairo
o5l accordé 4 certains produoils conoor-
nant 'Epiceria, notamment aux mdalasses
ot sueres dealings oo raflinage, nnx encans
ol sueres destinés &4 la préparation du
choecolal; et

Les infractions au régime des admis-
Flon8 tomporaires peauvent entrainoer le
paiement d'une amende égale nu quadri-
ple des droits d'entrée, pins décime, demi-
difcime el dépens,

ADRAGANTE (Gomme). — Ce mol esl
une corruption du nom fragacanthe, qui
slgnilie en grec épine de boue.

La gomme adraganie ful 'objet d'un
commerce velativement important dans
I'Epicerie ancienne, mais n'est plus gnare
tenne de nos jours gque par les grosses
maisons de droguerie fournissant la phar-
inacie el les econfiseurs,

Celle subslance est produite par plu-

Astvagalng gommifer, beanchs ot tige incisda,

slours variétés dastragales : mnois i-
culisrement par l'r;.whgugulu.; mmﬁ? I;lrl
petit arbuste de la Porse et du urul:li'ssd:mI
walleignant quun on deax melres doe hHui.
portant de petites fleurs janne pale qui
donnent naissance i un }ruit. Lréss petit
pourvi d'une seule graine,

La gomme exsude nalurellement de la
lige ol des principales branches @ mais on
abtient de meilleurs résultnls en incisanl
ces parties. La moelle se liquélie et sort
gous forme de ruban gqul ee dulcifls & Pair,

Dans eerlaines conlréess les indigenes se
contentenl de piquer les arbnsles et la
romme sort en minee cylindre vermioo-
aire.

Clest & Smyrne qu'est le principal mar
rhé de I'ndraganle. 1l s'en lail aossi on
important commeres o Constantinople of
i Bagdnd.

La gomme sddraganie sert, an pharioa-
cie, &4 dpaisgsir cerlains mdédicoments § en
conliserie elle esl employée & la prépara-
tion de pastilles el de la maliére connus
sous le nom de o pastillnge »,

AFFICHES. — Sonl congidérés commg
nifiches, et passibles du droit de Gmbre
sunivant dimension (0,06 par 12 1/2 décimé
tres earrds) les (ableanx sur papier colld
o non sur unag aulee maliére, constitunnl
une réclomae el placés & extérienr, an yui
de 'extérienr, ou dans un lien publbic (&
fquune =alle de calé on cabaret.

On brouvera des indications plus détail
lées sur ce point & 'arlicle tabileawe-ré
clomes.

AFFRANCHISSEMENT. — Acquitte
ment préalable des fraiz de port. Se i
particuliédremen! en matidre de posles,

~ Les imprimés de toule nalure (hors e
Iournanx) el las papiers d'affaires, son
laxés A& § contimes par fraction de o
grammaes & destination de 'intérien
commae de I'étranger. Les faclures et 1e
cirenlnires, manuscrites on non, bhénd
ficionl du méme tarif, mais & la conditio
expresse de ne renfermer aneune indien
tiom personnelle, Toote contravention
ces rogles peual donner leu & procos
verbal et méme i des poursniles.

Vaoici les principales de ces régles, re
Iatives aux faclures el papiers $Caffaire
telles qu'elles ont élé fixées par Uarred
ministeriel du 25 novembre 1893, modifi
par loarrété da 19 février 1805,

Factures de débit, Bordereaus i@
dition, fuctures  d'duvoir, relevds o
comples ow de factures,

Art, 22, — Sonl admis & cireuler au
conditions du tarif de 5 centimes pa
Ful) gramimes fixé par 'article 6 de 1a loi d
3 0ot 1875 pour les épreuves dimprime
vie corrigées, les papiers de commere
31“3 gﬁ“ﬂmrﬂﬂs les échanlillons de marchar
: 4° Les factures acquillées ou non, le
relevés de comples on de factures, borde
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spéeial, bureatir, m'emugeﬁes, par le
messager X, ou par M, X... ou remis
ches M. X... por za veoilure ou par lui-
mdme joinl & envel de M. X... 0w remis
chez M. X..., & disposilion, en dépdt, co-
lis postal ; en gare ou & domicile. »

ésignation de la date, du mode et duo
lien de paiement : o Payable complant,
payable ¢... jours ow a... mois, payable
o sur valewr en ma (radile aw... coniré
remboursement, payable en {inmbres-
posie, en papier telle ville, ches M. X... »
oun aulres mentions équivelentes:

Rappel de Vordre on de 1o commande,
en disponible, sur marcheé do... siluation
du marché

Sauf errenr ou omission (5. E. O, O,) ;

Daplicata, conditonnelle;, conditionnel-
'liement gardd ou conservé sur condition

...

Facture rectificative, facture reclifiée ;

Ladean, offert ;

Fits, caisses, emballages & remdre, i
la condition que cetle indication se rap-
?urta aux emballages des marchandises
acturées el non & des emballages anté-
rieurement fournis ;

2° Faclures d'avoir : )

Diézignation et frb: des marchandises
qui en font Tobjel ;

4= Relevés de comptes el de factures :

Halevé da comple };ﬂcl“l doil et avoir, re-
levé par totaux de ures antérieures,
dﬂtel ¢ ces faclures, date el mode de paie-
meni,

Arl. 26 — It est inlerdit d'expddier &
taxe rédudie

1¢ Des foctures, bordereaux ou avis
d'expédition, relevés de comptes ou rele-
vés de factures rédigés en forme person-
nelle ou contenant un lexte de lefire ou
une formule de salutalion.

9= Des lettres de commandes on notes
de commission.

Etl en géndral {ous objels queleongues
ayanl par euz-mdmes le ciractére d'une

aucon caractére de correspondance per-
sonnelle.

Arl. 31. — SBonl autorisdes moyennang
acquittement préalable d'un port supplé-
mentaire de dix centimes représentant le
prix d'une carte postale :

20 L'oddition, soit sur les papiers de
commerce ou dallaires, épreuves dim-
primerie corrigées ou échuntillons, soil
gur les fiches oo Aliguettes qui  acoom-

gnent les papiers, épreaves et échan-

illong, dannotations imprimées on
manuscrites avant le caractére de cor-
respondance personnelle, & l'exelusion de
toutes lellres détachées ;

g0 L'indication imprimée ou manuserite
sur les calalogues on nomenclature im-
primés, de la quantité et du prix des mar-
chandises demandées.

Les objets 4 tarif réduil, & destination
de 1'étranger, ne sont mis en route
s'lls ne sonl pas an moms, parliellement
alfranchis, :

Les fmprimés et Rﬂpiarﬂ_d‘nﬁulmg gont
regus jusqu'an poids de 3 kilog pour la
France et 2 Kilog, r létranger. Les
dchantillons ne sonl recus que jusqu'a
450 grammes.

AGAR-AGAR. — On dénomme ainsi
une sorte de glo que on extrait d'une
aloue trés abondante dans les mers des
Ingdes el de Chine.

L'agar-agar e¢st également appelés
mousse de Ceylan, algue de Java, ele,
On le fait bouillir dans 'eau, ef la dis-
aolution alnsi obtenue est concentrée LE:J:nr'
abullition jusqu’d consistance de gelée.

On en prépare en Chine, en Indo-
Chine, en Malaisie et an Japon différents
mels. mais plus particulitfrement une
sarte de confiture oo gelée transparenis
comnme de 'ean. ;

Ce produit, desséché, est débité par
tous les épiciers de I'Extréme-Orient el
de 1a Malaisie,
















































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































